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Important Safety Instructions

Read and follow all instructions before us-

ing this appliance to prevent the potential
risk of fire, electric shock, personal injury or
damage to the appliance as a result of im-
proper usage of the appliance. Use appliance
only for its intended purpose as described in
this guide.

To ensure proper and safe operation: Appli-
ance must be properly installed and grounded
by a qualified technician.

WARNING:
• ALLRANGESCAN

TIP AND CAUSE
INJURIES TO PER-

SONS

• INSTALLANTI-TIP

DEVICE PACKED
WITH RANGE

• FOLLOW ALL IN-

STALLA TION INSTRUCTIONS

WARNJ_NG: To reduce risk of

tipping of the appliance from ab-
normal usage or by excessive load-
ing of the oven door, the appliance
must be secured by a properly in-
stalled anti-tip device,

To check if device is properly installed, look

underneath range with a flashlight to make
sure one of the rear leveling legs is properly
engaged in the bracket slot. The anti-tip de-

vice secures the rear leveling leg to the floor
when properly engaged. You should check
this anytime the range has been moved.

In Case of Fire

Turn off appliance and ventilating hood to
avoid spreading the flame. Extinguish flame
then turn on hood to remove smoke and
odor.

• Cooktop: Smother fire or flame in a pan
with a lid or cookie sheet.

• NEVER pick up or move a flaming pan.

• Oven: Smother fire or flame by closing the
oven door.

Do not use water on grease fires. Use baking

soda, a dry chemical or foam-type extin-
guisher to smother fire or flame.
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General
Instructions

WARNING: NEVER use appliance door, or
drawer, if equipped, as a step stool or seat as
this may result in possible tipping of the
appliance, damage to the appliance, and

SerlOUS lnlurles.

If appliance is installed near a window,
proper precautions should be taken to pre-
vent curtains from blowing over surface
elements.

NEVER use appliance to warm or heat the
room. Failure to follow this instruction can

lead to possible burns, injury, fire, or dam-
age to the appliance.

NEVER wear loose-fitting or hanging gar-
ments while using the appliance. Clothing
could catch utensil handles or ignite and
cause burns if garment comes in contact
with hot heating elements.

To ensure proper operation and to avoid
damage to the appliance or injury, do not
adjust, service, repair or replace any part of
the appliance unless specifically recom-
mended in this guide. Refer all other servic-
ing to a qualified technician.

NEVER store or use gasoline or other com-
bustible or flammable materials in the oven,

near surface units or in the vicinity of this
appliance as fumes could create a fire hazard
or an explosion.

To prevent grease fires, do not let cooking
grease or other flammable materials accu-
mulate in or near the appliance.

Use only dry potholders. Moist or damp
potholders on hot surfaces may result in a
steam burn. Do not let potholders touch hot
heating elements. Do not use a towel or
other bulky cloth which could easily touch
hot heating elements and ignite.

Always turn off all controls when cooking is
completed.

NEVER heat unopened containers on the
surface unit or in the oven. Pressure build-

up in the container may cause container to
burst resulting in burns, injury or damage to
the appliance.

NEVER use aluminum foil to cover an oven
rack or oven bottom. Misuse could result in

risk of electric shock, fire, or damage to the
appliance. Use foil only as directed in this
guide.

Aerosol-type cans are EXPLOSIVEwhen ex-
posed to heat and may be highly flammable.
Avoid their use or storage near appliance.

This appliance has been tested for safe perfor-

mance using conventional cookware. Do not
use any devices or accessories that are not
specifically recommended in this manual. Do

not use eyelid covers, stove top grills or add-
on oven convection systems. The use of de-
vices or accessories that are not expressly
recommended in this manual can create seri-

ous safety hazards, result in performance
problems, and reduce the life of the compo-

nents of this appliance.

Cool(top
NEVER leave surface units unattended espe-
cially when using high heat settings. An un-
attended boilover could cause smoking and a
greasy spillover can cause a fire.

This appliance has different size surface ele-
ments. Select pans having flat bottoms large
enough to cover element. Proper relationship
of pan to element will improve cooking effi-
ciency.

Ifp an issmaller than element, aportion of the
element will be exposed and could ignite
clothing or potholder.

Only certain types of glass, glass/ceramic,
ceramic, earthenware, or other glazed uten-
sils are suitable for cooktop or oven service
without breaking due to the sudden change
in temperature. Follow utensil manufacturer's
instructions when using glass.

Turn pan handle toward center of cooktop,
not out into the room or over another surface

element. This reduces the risk of burns, igni-

tion of flammable materials, or spillage if pan
is accidently bumped or reached by small
children.

Coil Elements

To prevent damage to removable heating
elements, do not immerse, soak or clean in a

dishwasher or self-clean oven. A damaged
element could short resulting in a fire or
shock hazard.



Makesuredripbowlsareinplaceasabsence
ofthesebowlsduringcookingcoulddamage
wiring.
ProtectiveLiners:Donotusealuminumfoil
tolinesurfaceunitdripbowlsorovenbot-
toms,exceptassuggestedinthemanual.Im-
properinstallationoftheselinersmayresult
inariskofelectricshockorfire.

Glass-Ceramic
Cool(top
NEVER cook on broken cooktop. If cooktop
should break, cleaning solutions and
spillovers may penetrate the broken cooktop
and create a risk of electric shock. Contact a

qualified technician immediately.

Clean cooktop with caution. Some cleaners
can produce noxious fumes if applied to a hot

surface. If a wet sponge, cloth or paper towel
is used on a hot cooking area, be careful to
avoid steam burn.

Deep Fat Fryers
Use extreme caution when moving the grease
pan or disposing of hot grease. Allow grease
to cool before attempting to move pan.

Oven

Use care when opening oven door. Let hot air
or steam escape before removing or replac-
ing food.

For proper oven operation and performance,
do not block or obstruct oven vent duct.

When oven is in use, the area near the vent

may become hot enough to cause burns.

Always place oven racks in desired locations
while oven is cool. If rack must be moved

while oven is hot, do not let potholder touch
hot heating element.

Self-Cleaning
Oven

Clean only parts listed in this guide. Do not
clean door gasket. The gasket is essential for

a good seal. Do not rub, damage, or move the
gasket.

Do not use oven cleaners. No commercial

oven cleaner or oven liner protective coating
of any kind should be used in or around any
part of the oven.

Before self-cleaning the oven, remove broiler
pan, oven racks and other utensils to prevent
excessive smoking, discoloration of the oven
racks or possible damage to utensils.

Wipe up excessive spillovers, especially greasy

spills, before the clean cycle to prevent smok-
ing, flare-ups or flaming.

It is normal for the cooktop to become hot
during a clean cycle. Therefore, avoid touch-
ing the cooktop, door, window or oven vent
during a clean cycle.

Heating Elements
NEVER touch surface or oven heating ele-
ments, areas near elements, or interior sur-
faces of oven.

Heating elements may be hot even though
they are dark in color. Areas near surface
elements and interior surfaces of an oven may
become hot enough to cause burns. During
and after use, do not touch or let clothing or
other flammable materials contact heating el-
entents, areas near elements, or interior sur-

faces of oven until they have had sufficient
time to cool.

Other potentially hot surfaces include:
Cooktop, areas facing the cooktop, oven vent,
and surfaces near the vent opening, oven door,
areas around the door and oven window.

Child Safety
NEVER leave children alone or unsupervised
where appliance is in use or is hot.

CAUTION: NEVER store items of interest to

children in cabinets above an appliance or on
backguard of a range. Children climbing on
appliance, door or drawer to reach items could
damage the appliance or be burned or seri-
ously injured.

NEVER allow children to sit or stand on any
part of appliance.

Children must be taught that the appliance
and utensils in or on it can be hot. Let hot

utensils cool in a safe place, out of reach of
children. Children should be taught that an
appliance is not a toy and not to play with
controls or other parts of the unit.

Ventilating Hoods
Clean range hood and filters frequently to
prevent grease or other flammable materials
front accumulating to avoid fires.

Turn the fan on when flamb_ing foods (such
as Cherries Jubilee) under the hood.

Important Safety
Notice and
Warning
The California SafeDrinking Water and Toxic
Enforcement Act of 1986 (Proposition 65) re-
quires the Governor of California to publish
a list of substances known to the State of

California to cause cancer or reproductive
harm, and requires businesses to want cus-
tomers of potential exposures to such sub-
stances.

Users of this appliance are hereby warned

that when it is engaged in the self-clean cycle,
there may be low level exposure to some of
the listed substances, including carbon mon-

oxide. Exposure can be minimized by prop-
erly venting the oven to the outdoors during
the self-clean cycle by opening a window

and/or door in the room where the appliance
is located.

IMPORTANT NOTICE REGARDING PET

BIRDS: Never keep pet birds in the kitchen
or in rooms where the fumes front the kitchen

could reach. Birds have avery sensitive respi-
ratory system. Fumes released during an oven
self-cleaning cycle may be harmful or fatal to
birds. Fumes released due to overheated cook-

ing oil, fat, margarine and overheated non-
stick cookware may be equally harmful.

Save These Instructions for Future Reference



Surface Cooking

Surface Controls
Use to turn on the surface elements. An

infinite choice of heat settings is available
from LOW to HIGH. The knobs can be set

on or between any of the settings.

Setting the Co.trols

1. Place pan on surface element.

2. Push in and turn the knob in either

direction to the desired heat setting.

• The backguard is marked to iden-
tify which element tile knob con-
trols. For example,

indicates right
front element.

3. There is an indicator light located on

the control panel. When any of tile
surface control knobs are turned on,
the light will turn on. The light will
turn off when the surface elements are
turned off.

4. After cooking, turn knob to OFF. Re-

move pan.

Suggested Heat Settings

The size, type of cookware and cooking
operation will affect the heat setting. For
information on cookware and other fac-

tors affecting heat settings, refer to "Cook-
ing Made Simple" booklet.

High: Use to bring liquid to a boil. Al-
ways reduce setting to a lower heat when
liquids begin to boil or foods begin to
cook.

Medium: Usetomain- c0i/
tain slow boil for [ou, H_b
lar e amounts of, ff ]_x:,_O

liquids and for i/ H \_

most frying opera- _ I I ]e
tions

6
Low: Use to keep
foodswarmand melt .....• ....................
chocolate and butter. Medium

CAUTION:

Before Cooking
• Always place a pan on the surface

unit before you turn it on. To prevent
damage to range, never operate sur-
face unit without a pan in place.

• NEVER use the cooktop as a storage
area for food or cookware.

During Cooking
• Know which knob controls which

surface unit. Make sure you turned
on the correct surface unit.

• Begin cooking on a higher heat set-
ting then reduce to a lower setting to •
complete cooking. Never use a high
setting for extended cooking.

After Cooking
• Makesuresurfaceunitisturnedoff.

• Clean up messy spills as soon as
possible.

Other Tips
• ff cabinet storage is provided di-

rectly above cooking surface, limit
it to items that are infrequently used
and that can be subjected to heat.

Temperatures may be unsafe for
items suchas volatile liquids, clean-
ers or aerosol sprays.

NEVER leave any items, especially
plastic items, on the cooktop. The
hot air from the vent may ignite

• NEVER allow a pan to boil dry. This flammable items, melt or soften
coulddamagethepanandtheappli- plastics, or increase pressure in
ance. closed containers causing them to

• NEVER touch cooktop until it has burst.
cooled. Expect some parts of the • NEVER allow aluminum foil, meat
cooktop, especially around the sur- probes or any other metal object,
face units, to become warm or hot other than a pan on a surface ele-
during cooking. Use potholders to ment, to contact heating elements.
protect hands.
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Coil Element
Surface (selectmodels)

Lift-up Porcelain

Cool(top

To prevent the cooktop from

• Clean €ooktop after each use,

• Wipe acidic orsugary spills as soon
ascooktop has cooled asthese spills
may discolor or etch the porcelain.

Your range features an upswept porcelain
cooktop that can be lifted up for convenient
access to the area under the cooktop.

To lift cooktop: When cool, grasp the front
edge of the cooktop. Gently lift up until the
two support rods at the front of the cooktop
snap into place.

-4._SUPPORTROD

To lower cooktop: Hold the front edge of
the cooktop and carefully push back on
each support rod to release. Then gently
lower the top into place. The support rods
will slide into the range frame.

Coil Elements

• When an element is turned on, it will

cycle on and off to maintain the heat
setting.

• Coil elements are self-cleaning.

• Do not immerse in water.

To remove: When cool, raise element. Care-

fully pull out and away from receptacle.

To replace: Insert terminals on the element
into receptacle. Guide the element into place.
Gently press down on the
outer edge of the ele-
ment until it sits level

on the drip bowl. rERU/NALS



Drip Bowls

The drip bowls, located under each surface
element, are designed to catch boilovers and
must always be used. Absence of these bowls
during cooking may damage wiring or other
parts underneath the cooktop.

To prevent the risk of electric shock or fire

never line drip bowls with aluminum foil.

Drip bowls will discolor (blue/gold stains
over time if overheated. This discoloration is

permanenL However. it will not affect cook-
ing performance.

To protect drip bowl finish:

• Avoid using high heat settings for
long periods of time,

° Do notuseoversizedcookware. Pans
should not extend more than 1-2
inches beyond the element,

° When home canning or cooking with
oversizedpans, use the Canning Ele-
ment (Model CE1). Contact your
Ma ytag dealer fordetailsor call1-800-
688-8408.

° Clean frequently. (See cleaning sec-
tion, page 14J

Glass-Ceramic
Surface (selectmodels)

NOTES:
• Cooktop may emit light smoke and

odor the first few times the cooktop
is used. This is normal,

• When a control is turned on, a red
glow can be seen through the glass-
ceramic surface. The element will

cycle on and off to maintain the pre-
set heat setting.

• Glass-ceramic cooktops retain heat
for a period of time after the unit is
turned off. When the HOTSURFACE
light turns off (seeright), the cooking
area will be cool enough to touch.

• NOTE: Do not attempt to lift the
cooktop.

Cooking Areas

Tile cooking areas on your range are identi-
fied by permanent patterns on the glass-ce-
ramic surface. For most efficient cooking, fit
the pan size to the element size.

Pans should not extend more than _h to 1-inch

beyond the cooking area.

For more information on cookware refer to

"Cooking Made Simple" booklet.

Hot Surface Light

The Hot Surface Indicator Light is lo-
cated at tile front center of tile cooktop.
The light will be illuminated when any
cooking area is hot. It will remain on,
even after tile control is turned off, until
the area has cooled.

HOT SURFACE

OOKTOP

Cookware

To achieve optimum cooking perfor-
mance, use heavy-gauge, flat, smooth

bottompans that conform to the diameter
of the cooking area. (See "Cooking Made
Simple" for cookware characteristics and
recommendations.)

NOTES:

• Glassceramicsurfacesretainheat.
Turn the elements off a few min.
utes before food is completely
cooked and use the retained heat

Because of the heat retention char-

acteristics, the elements will not

respond to changes in settings as

quickly as coil elements. In the
event of a potential boilover, re-

move the pan from the cookinfl
area.

4



Surface Cooking. cont.

Tips to Protect the
Glass-Ceramic
Surface

• Before first use, clean the cooktop. (See

Cleaning, page 14.)

• Do not use glass pans. They may scratch
the surface.

• Do not allow plastic, sugar or foods with

high sugar content to melt onto the hot
cooktop. Should this happen, clean im-
mediately. (See Cleaning, page 14.)

• Never let a pan boil dry as this will dam-

age the surface and pan.

• Never use cooktop as a work surface or

cutting board. Never cook food directly
on the surface.

• Never place a trivet or wok ringbetween
the surface and pan. These items can
mark or etch the top.

• Do not slide aluminum pans across a hot
surface. The pans may leave marks which

need to be removed promptly. (_e Clean-

ing, page 14.)

• Make sure the surface and the panbottom
are clean before turning on to prevent
scratches.

• To prevent scratching or damage, do not
leave sugar, salt or fats on the cooking
area. Wipe the cooktop surface with a
clean cloth or paper towel before using.

• Never use a soiled dish cloth or sponge to

clean the cooktop surface. A film will
remain which may cause stains on the
cooking surface after the area is heated.

• Do not use a small pan on alarge element.
Not only does this waste energy, but it can
also result in spillovers burning onto the
cooking area which requires extra clean-

ing

• Do not use non-flat specialty items that
are oversized or uneven such as round

bottom woks, rippled bottom and/or
oversized canners and griddles.

• Do not slide hea_3; metal pans across the
surface since these may scratch.

• Do not use foil or foibtype containers. Foil
may melt onto the glass. If metal melts on
the cooktop, do not use. Call an autho-
rized servicer.

• Ifa spillover occurs while cooking, inm_e-
diately clean the spill from the cooking
area while it is hot to prevent a tough

cleaning chore later. Using extreme care,
wipe spill with a clean dry towel.

• Do not allow spills to remain on the cook-

ing area or the cooktop trim for a long
period of time.

• Do not use abrasive cleansing powders or

scouring pads which will scratch the
cooktop.

• Do not u_ chlorine bleach, ammonia or

other cleansers not specifically recom-
mended for use on glass-ceramic.

• To retain the appearance of the glass-
ceramic cooktop, clean after each use.



Theelectroniccontrolisdesignedforeaseinprogramming.Thedisplaywindowonthecontrolshowstimeofday,timeroroven
temperatures.

NOTE:Stylingandfeaturesmaydifferslightlydependingontilemodel.Controlshownaboveincludesself-clean.

Oven Controls

Press, or press and hold, these

pads to enter time, oven tem-
perature or to select HI or LO Set

broil. Nobeep will sound when

these pads are pressed. "*_/

Press this pad to cancel all

operations except the Timer
and Clock.

Function pads are the Bake, Broil,

Clean, Timer, Clock, Cook Time, Stop
Time, and Cancel pads. A beep will

sound when these pads are pressed.

All function pads except the Cancel

pad feature an indicator light.

When Bake or Broil pad is pressed, the

indicator light will turn on to let you
know that tile oven is set for this opera-
tion.

IndicatorlightsonClean, Timer, Clock,

Cook Time and Stop Time pads will
flash when the pad is pressed. These

indicator lights will stop flashing but
will remain lit once the function starts.

If an indicator light on a function pad is
lit and you set a second operation:

- Either the control will not accept
the operation or

- The indicator light on the first pad
will "dim" slightly and the indica-

tor light on tile pad you just pressed
will be "full on." This lets you know

that you have set the control for

two operations.

For example: If you set tile oven to

bake at 350°F and then set a timing
operation, the indica-

tor light on the Bake "Dim"
pad will "dim" and the
indicator light on tile
Timer pad will be "full on."

The display will show the operation
for the pad with tile

"full on" indicator "Full
light. Press the func- On"

tion pad with the
"din'(" indicator light

to recall that operation.

NOTE: If more than 30 seconds elapse
between pressing a function pad and a
• or • pad, the program will be can-

celed a nd the display will return to the
previous display.

Bake Pad

Use for baking or roasting.

1. Press Bake pad.

2. Press • or • pad until the correct oven
temperature appears in the display.

_e page 8 for additional information.

Broil Pad

Use for top browning and broiling.

1. Press Broil pad.

2. Press • or • pad for HI or LO broil.

_e page 10 for additional information.

Clean Pad

Use to set self-clean cycle.

1. Close and lock oven door.

2. Press Cleanpad. "3:00" will appear in the
display.

3. Oven will automatically clean for 3hours
or press • or • pad to select 2 to 4 hours
of cleaning.

_e pages 12-13 for additional information.

Cook Time/Stop
Time Pads

Use to program the oven to start and stop
automatically.

1. Press Cook Time pad and enter the de-

sired cooking time.

2. Press the Bake pad and enter oven tem-
perature.

3. To delay the start of cooking, press the
Stop Time pad and enter the time you
wish the oven to turn off.

_e page 11 for additional information.

Setting the Clock:

1. Press the Clock pad.

2. Press or press and hold the • or • pad
until the correct time of day appears in

the display.
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Oven Cooking. co.t.

The display will flash when electrical power
is first supplied to the range or if there has

been a power failure.

To recall the time of day when the timer is

displayed, press the Clock pad.

Clock time cannot be changed when the

oven has been programmed for clock con-
trolled cooking, self-clean or delayed self-
clean.

Setting the Timer:
The timer can be set from one minute (0:01)

up to 9 hours and 50 minutes (9:50).

The timer can be used independently of

any other oven activity and it can be set
while another oven function is operating.
THE TIMER DOES NOT CONTROL THE
OVEN.

1. Press the Timer pad.

2. Press or press and hold the • or • pad

until the correct time appears in the dis-
play.

• The timer will start automatically. The

timer indicator on the Timer pad will
light whenever the timer is in use.

• One long beep and "End" will be

briefly displayed to signal the end of

the timer operation.

To cancel the timer: Press and hold Timer

pad for three seconds. Time of day will

reappear in the display.

Control Options

Clock Controlled Oven

Cooking Beep

Option 1. (default option) Four beeps at the
end of cooking, then, one beep every 30
seconds for the next five minutes or tmtil the

Cancel pad is pressed.

Option 2. Four beeps at the end of cooking,
then, no other beeps.

Option 3. Four beeps at the end of cooking,
then, one beep every minute for the next 12

hours or tmtil the Cancel pad is pressed.

Setting Clock Controlled
Oven Cooking Beeps

1. Press Cook Time and Clock pads at the
same time and hold for three seconds.

• A single beep will sound.

• Display will show current option.

Press the • or • pad to select the option
number you wish. The current time of

day will reappear in the display after
four seconds.

Cancel Clock Display

If you prefer that the time of day not be
displayed:

To set: Press Clock and Cancel pads at
the same time and hold for three seconds.

When clock display is not shown, press
Clock pad to briefly recall the time of day, if
desired.

To restore: Press the Clock and Cancel pads
at the same time and hold for three seconds.

The time of day will reappear in the display.

Automatic Oven Turn

Off/Sabbath Mode

The oveTlwill automatically turn off after 12

hours, if you accidentally leave it on. You
can deactivate this feature, if desired.

To Eliminate 12 Hour Turn
Off

1. Press the Clock pad and hold for three
seconds.

2. Press and hold the • or • pad mltil 8:88
appears in the display. Current time of

day will reappear in the display after
four seconds.

To restore: Repeat steps i and 2. 12:00 will
appear briefly in the display followed by the

current time of day.

Control Lock-Out

The Control Lock-Out feature prevents the

oven from being turned on.

To Set Control Lock-Out

1. Press and hold both Stop Time and Can-

cel pads for three seconds.

2. "OFF" will appear in the displaywhen this

feature is activated. Only the clock and
timer functions will operate when Con-
trol Lock-Out feature is activated.

Repeat step 1 to deactivate.

Oven Temperature
Adjustment

You may adjust the oven temperature if you
think the oven is not baking correctly. To
decide how much to change the temperature,

set the temperature 25degrees higher or lower
than your recipe recommends, then bake.

The results of the "test" should give you an
idea of how much to adjust the temperature.

NOTE: It is not recommended to adjust the
temperature if only one or two recipes are in

question.

To Adjust Oven Temperature

1. Press the Bake pad.

2. Enter 5500 by pressing • pad.

3. Press and hold the Bake pad for three
seconds tulti100 ° appears in the display.

• If the oven temperature was previ-
ously adjusted, the change will be

displayed. For example, if the oven
temperature was reduced by 150,

the display will show -150.

4. Press and hold the • or • pad to change

the temperature. Each time a pad is
pressed, the temperature changes by 5o.

• The oven temperature can be in-
creased or decreased by 5 ° to 35 °.

5. The time of day will automatically reap-
pear in the display.

It is not necessary to readjust the oven tem-
perature if there is a power failure or inter-

ruption. Broiling and cleaning temperatures
cannot be adjusted.



Baking and Roasting

A Oven Operation CAUTIONS:

• Besureallpackingmaterialisremovedfromovenbefore
turning on.

• Do not use oven for storing food or cookware.

• Prepared Food Warning: Follow food manufacturer's
instructions, ff a plastic frozen food container and/or its

cover distorts, warps, or is otherwise damaged during
cooking, immediately discard the food and its con-
tainer. The food could be contaminated.

• Followthemanufacturer'sdirectionswhenusingoven
cooking bags.

For additional baking and roasting tips, see "Cooking Made Simple" booklet.

Setting the Controls

1. Press Bake pad.
• Bake indicator on the Bake pad will light.

• 000 will light in display.

2. Press or press and hold the • or • pad to select oven temperature.
• 350° will light when either pad is pressed.

• Oven temperature can be set from 170° to 550 °.
Set

3. There will be a four second delay before oven turns on.
When the oven turns on:

• Oven On indicator will light.

• Preheat indicator will light.
• The preselected temperature will remain in the display. Oven On

Preheat

Lock

4. Allow 8-15 minutes for the oven to preheat.

• A single beep will indicate that the oven has preheated.
• The O_en On indicator will remain lit.

• The Preheat indicator will turn off.
i ven On

Preheat

Lock

5. Place food in the oven. NOTE: The oven temperature can be changed at any time by

pressing the • or • pad for the desired temperature. If another

function is displayed, press tile Bake pad, then press tile • or •
pad to select new temperature.

6. Check cooking progress at the minimum cooking time.

Cook longer if needed.

7. Press Cancel pad and remove food from the oven.
• The Bake indicator on the Bake pad will turn off.
• The OxTenOn indicator will turn off.

• Time of day will reappear in the display.
NOTE: If you forget to turn off the oven, it will automatically

turn off at the end of 12 hours. If you wish to deactivate this
feature (select models), see page 7.
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Oven Cooking. co.t.

Oven Vent

When the oven is in use, the vent and

surrounding area may become hot
enough to cause burns. Never block the
vent opening. OVEN VENT:

• GLASS-CERAMIC
SURFACE
COIL ELEMENT
SURFACE

On a coil element surface, be sure the

drip bowl in the vent location has a
hole in the center.
Do not cover the

drip bowl with alu-
minum foil.

OVEN VENT

OPENING

Oven Light
(select models)

Push the switch on the control

panel to turn the oven light on
and off.

Oven Racks

_L CAUTION: Do not attempt

to change the rack position when
the oven is hot.

Your oven has two racks. They are de-
signed with a lock-stop edge.

To remove: Pull rack straight out until it

stops at the lock-stop position; lift up on
the front of the rack and pull out.

To replace: Place rack on the rack support
in the oven; tilt the front end up slightly;

slide rack back until it clears the lock-stop
position; lower front and slide back into
the oven.

Do not cover an entire rack with alumi-

num foil or place foil on the oven bottom.

Baking results will be affected and dam-

age may occur to the oven bottom.

Rack Posiffons

...................5

...................4

............... 3

2

......... 1

RACK 5 (highest position):

Used for toasting bread or broiling
thin non-fatty foods.

RACK 4:

Used for most broiling.

RACK 3:

Used for most baked goods on a cookie

sheet or jelly roll pan, layer cakes, fruit
pies, or frozen convenience foods.

RACK 2:

Used for roasting small cuts of meat,
casseroles, baking loaves of bread,

btuldt cakes or custard pies.

RACK 1:

Used for roasting large cuts of meat

and poultry, frozen pies, dessert
souffles or angel food cake.

MULTIPLE RACK COOKING:

Two rack: Use rack positions 2 and 4,
or 1 and 4.

Half Rack (select models)

To

1.

2.

install in oven:
Tabs

Alwavsanstall ^ . _-,--- -7
:_ _uppor_ _ d

halfrackwhen _"_,_'%,

oven is cool. __2_

Grasp top cen- _,_,_'_
ter of the half %_Y/

Front
rack. Align the side _Y Front

arm support between the top fourth and
fifth oven rack guides. Insert the two
tabs on the back frame of the half rack

into the slots on the upper left rear of the
oven wall.

Push firmly on the top surface of the half
rack until the tabs slide into the slots and

the half rack side arm support rests on

the fourth oven rack guide.

4. Check for proper i_zatallation by placing

your hand on the top surface of the half
rack and pressing down firmly.

To remove from the oven:

When the oven is cool,

grasp the top center of
the half rack and pull

upward until the back
tabs on the rack slide out

of the oven back slots.
7

NOTES:

• Donotusecookwarethatextends

beyond edge of rack.

• For best results, allow two inches

between the pan placed on the
rack and the oven side wall.

• When opening the oven door, al-
low steam and hot air to escape
before reaching into the oven to
remove food.

• Usecautionwhenremovingitems
from the haff rack to avoid burns.

• Carefully remove items from the
lower rack to avoid disturbing the
haft rack.

• "Halfrack" Accessory Kit is avail-
able when not included with your
range. See your dealer or call
1-800-688-8408 to order.

9



Broiling
• For best results, use a pan designed for broiling. • For additional broiling tips, refer to the "Cooking Made Simple" booklet.

Setting the Controls

Press the Broil pad.

• Broil indicator on the Broil pad will light.
• 000 will light in tile display.

• The Oven On indicator will light. There will be an
eight second delay before the oven turns on.

Broil
Indicator

Light

i ven On
Preheat

Lock

Press the • pad to select HI (high) broil or tile • pad
to set LO (low) broil.

• Select HI broil for normal broiling.
• Select LO broil for low temperature broiling of

longer cooking foods such as poultry.

HI_

Set

LO_

3. For optimum browning, preheat broil element for Expect broil times to increase and browning to be slightly
three to four minutes before adding food. lighter if appliance is installed on a 208 volt circuit.

4. Place food in the oven. Leave the door open to the first stop position (about 4 inches).

5. Turn meat once about half way through cooking.

6. Press Cancel pad. Remove food and broiler pan from the oven.
• The Ox_enOn indicator will turn off.

• The broil indicator on the Broil pad will turn off.

• Time of day will reappear in display.

Broiling Chart
Total Cook Time

Type of Meat Rack Position* Doneness (Minutes)**

Bacon 4 Well Done 6-10 min.

Beef Steaks -- 1" thick 4 Medium 15-18 min.

4 Well 19-23 min.

Chicken -- Pieces 3 or 4 Well Done (LO Broil) 30-45 min.

Fish -- Fillets 4 Flaky 8-12 min.
Steaks, 1" thick 4 Flaky 10-15 min.

Ground Beef -- Patties, 3/4" thick 4 Well Done 15-18 min.

Ham -- Precooked Slice, 1/2" thick 4 Warm 8-12 min.

Pork Chops -- 1" thick 4 Well Done 22-26 min.

* The top rack position is #5.
**Broiling times are approximate and may vary depending on the meat.
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Oven Cookin . cont.

Clock Controlled Oven Cooking

CAUTION:

• Highlyperishable foods suchas dairyproducts, pork,

poultry or seafood are not recommended for de-

layed cook operations.

• Clock controlled baking is not recommended for

items that require a preheated oven, such as cakes,
cookies and breads.

The clock must be functioning and set at the correct time of day

for this feature to operate correctly.

Clock Controlled Oven Cooking is used to turn the oven on

and off at a preset time of day. This feature can be used with
either oven cooking or self-cleaning.

• Immediate Start: Oven turns on immediately and automati-
cally turns off at a preset time.

• Delayed Start: Delays the start of cooking or cleaning and
automatically turns off at a preset time.

Cook time can only be set for up to 11 hours and 59 minutes
(11:59).

Setting the Controls

1. Press the Cook Time pad.
• Cook Time indicator on the Cook Time pad will flash.
• 0:00 will light in display. then Set

2. Press or press and hold • or • pad to enter cooking time.

3. Press Bake pad.

• Bake indicator on Bake pad will light.
• 000 will light in display.

4. Press or press and hold • or • pad to enter oven temperature.
NOTE: Beeps will sound and 000 will flash in display if

the Bake pad is not pressed within four seconds.

then

Set

5. IF YOU WISH TO DELAY THE START OF COOKING:

(if not, skip to #6)
a. Press Stop Time pad.

• Stop Time indicator on Stop Time pad will flash.
b. Press or press and hold • or • pad to enter time of day

you wish the oven to turn off.

c. Press Clock pad.
• Time of day will reappear in the display.

then Set then

6. When the oven turns on, the Oven On indicator will light.
The oven temperature will appear in the display. Press the

Cook Time pad to recall the remaining cook time.

NOTE: It is not necessary to set a start time.
Control will determine when to turn the

oven on based on the cook time you set.

7. Oven will automatically turn off. Four beeps will sound and
"End" will light in the display. A beep will sound every 30
seconds for the next 5 minutes.

NOTE: See page 7if you wish to change
the end of cooking reminder beeps.

8. Press Cancel pad and beeps will stop. Remove food from oven.

11



Care &

Self-Clean Oven

CAUTION:

• It is normal for parts of the range to

becomehot duringa cleancycle.

• Avoidtouchingcooktop,door,window,

orovenventarea duringacleancycle,

• To prevent damageto oven door, do
notattempt to openthedoorwhenthe
LOCKindicatorword is displayed,

• Do not use commercialovencleaners
onthe self-cleanovenfinishor around

any part of the ovenas they will dam-
age the finishorparts.

The self-clean cycle uses above normal
cooking temperatures to automatically
clean the entire oven interior.

It isnormal for excessive flare-ups, smok-

ing and flaming to occur during cleaning

if the oven is heavily soiled. It is better to
clean tile oven regularly rather than to
wait until there is a heavy build-up of soil
in the oven.

During the cleaning process, the kitchen

should be well ventilated to help elimi-
nate normal odors associated with clean-

ing.

Before Self-Cleaning
Turn off the oven light before cleaning as
the light may burn out during the clean

cycle.

Remove broiler pan, all pans and the
oven racks from the oven. The oven racks

will discolor and may not slide easily

after a self-clean cycle.

Clean oven frame,

door frame (area

outside tile door gas-
ket) and around the

opening in tile door

gasket with a non-
abrasive cleaning agent such as Bon Ami*

or detergent and water. These areas are
not exposed to cleaning temperatures and

should be cleaned to prevent soil from
baking on during tile clean cycle.

To prevent damage, do not clean or rub
the gasket around the oven door. The

gasket is designed to seal in heat during
the clean cycle.

Wipe up excess grease or spillovers from
the oven bottom to prevent excessive

smoking, flare-ups or flaming during the
clean cycle. For ease of cleaning, the heat-

ing element can be lifted slightly (1 inch).

Wipe up sugary and acid spillovers such

as sweet potatoes, tomato or milk-based
sauces. Porcelain enamel is acid resistant,

not acid proof. The porcelain finish may
discolor if acidic spills are not wiped up

prior to a self-clean cycle.

During Clean Cycle
When the LOCK indicator word lights in
the display, the door cannot be opened.

To prevent damage to door, do not force
door open when the LOCK indicator word

is displayed.

Some smoke and odor may be detected
the first few times the oven is cleaned.

This is normal and will lessen in time.

Smoke may also occur if oven is heavily

soiled or if broiler pan was left in oven.

As oven heats, you may hear sounds of

metal parts expanding and contracting.
This is normal and will not damage oven.

After Self-Cleaning
About one hour after the end of the clean

cycle, the LOCK indicator word will turn
off. At this point, the door can be opened.

Some soil may leave a light gray, pow-
dery ash which can be removed with a

damp cloth. If soil remains, it indicates
that the clean cycle was not long enough.

The soil will be removed during the next
clean cycle.

If the oven racks were left in the oven and

do not slide smoothly after a clean cycle,

wipe racks and embossed rack supports
with a small amount of vegetable oil to
restore ease of movement.

A white discoloration may appear after

cleaning if acidic or sugary foods were
not wiped up before the clean cycle. This
discoloration is normal and will NOT

affect performance.

Fine lines may appear in the porcelain
resulting from the heating and cooling of
the finish. This is normal and will not

affect performance.

* Brand names are registered trademarks of the respective manufacturers.
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Care & Cleanin . cont.

Setting the Controls to Self-Clean Oven

1. Move door lock lever right to tile locked position.

2. Press Clean pad.

• Clean indicator on the Clean pad will flash.
• 3:00 will light in display indicating three hours of cleaning time.
• If door is not closed or locked, "dr" will appear in display.

3. Press • or • pad to change clean time, if desired.
• Select 2 hours for light soil up to 4 hours for heavy soil.

then Set

4. IF YOU WISH TO DELAY THE START OF CLEANING (if not, skip to #5):
a. Press Stop Time pad.

b. Press • pad to select the time of day you wish the oven to turn off.
c. Press Clock pad and time of day will reappear in display.

d. Press Stop Time pad to recall the time you set.

then Set

5. When the oven turns on: _ Oven On

• The Oven On indicator will light and Lock indicator will light when oven heats to 400°F" B Preheat
• Door cannot be opened when Lock indicator is lit. Lock

I Oven On
6. About one hour after the clean cycle ends, the Lock indicator will turn off. The Preheat

oven door can be opened. Move door lock lever to the left to unlock. Lock

7. Wipe out the oven with a damp cloth to remove powdery ash. If soil remains it
indicates the cycle was not long enough.

TO CANCEL CLEAN CYCLE:

1. Press Cancel pad.

2. If Lock indicator is NOT lit, unlock and open oven door. If Lock indicator is lit,

allow oven to cool about one hour then unlock and open oven door.

I ven On WHEN LIGHTPreheat TURNS OFF,
Lock _ OPEN DOOR.

13



A Cleaning CAUTIONS:

• Be sure appliance is off and all parts are cool before
handling or cleaning. This is to avoid damage and
possible burns.

Cleaning Chart

• To prevent staining or discoloration, clean appliance
after each use.

• ffa part is removed, be sure it is correctly replaced.

Backguard,
Cooktop, porcelair
enamel

Porcelain enamel is glass fused on metal and may crack or chip with misuse. It is acid resistant, not acid proof.
All spillovers, especially acidic or sugary spillovers, should be wiped up immediately with a dry cloth.
• When cool, wash with soapy water, rinse and dry.
• Never wipe off a warm or hot surface with a damp cloth. This may cause cracking or chipping.
• Never use oven cleaners, abrasive or caustic cleaning agents on exterior finish of range.

Broiler Pan Never cover insert with aluminum foil as this prevents the fat from &aining to the pan below.
and Insert • Place soapy cloth over insert and pan; let soak to loosen soil.

• Wash in warm soapy water. Use soap filled scouring pad to remove stubborn soil.
• Broiler pan and insert can be cleaned in dishwasher.

Brushed Chrome

(select models)
• When cool, wash with soapy water, rinse and buff the surface.
• For heavier soil, use a mild abrasive cleaner such as baking soda or Bon Ami*, rubbing with the grain to avoid

streaking the surface, l_nse and buff.
• To prevent scratching, do not use abrasive cleaners.
• To restore luster and remove streaks, follow with Stainless Steel Magic Spray* (Part #20000008)**. Chrome will

permanently discolor if soil is allowed to bake on.

Clock & Control • To activate "Control Lock" for cleaning, see page 7.
Pad Area • Wipe with a damp cloth and dry.

• Glass cleaners may be used if sprayed on a cloth first. DO NOT spray directly on control pad and display area.

Control Knobs • Remove knobs in the OFF position by pulling forward.
• Wash, rinse and dry. Do not use abrasive cleaning agents as they may scratch the finish.
• Turn on each element to be sure the knobs have been correctly replaced.

Cooktop,
glass-ceramic

• Never use oven cleaners, chlorine bleach, ammonia orglass cleaners with ammonia. NOTE: Call an authorized
servicer if the glass-ceramic top should crack, break or if metal or aluminum foil should melt on the cooktop.

• Allow the cooktop to cool before cleaning.
• General - Always clean cooktop after each use with a damp paper towel and Cooktop Cleaning Creme (Part No.

20000001)**.Then, buff with a clean dry cloth. NOTE: Permanent stains will develop _ soil is allowed tocook on by
repeatedlyusing the cooktop when soiled.

• Heavy Soils or Metal Marks - Dampen a "scratchless" or "never scratch" scrubber sponge. Apply Cooktop
Cleaning Creme* and scrub to remove as much soil as possible. Apply a thin layer of the creme over the soil, cover
with a damp paper towel and let stand 30to 45 minutes (2 to 3 hours for very heavy soil). Keep moist by covering
the paper towelwith plastic wrap. Scrub again, then buff with a clean dry cloth. NOTE: Only useaCLEAN, DAMP
"scratchless" pad that is safefor non-stick cookware.The pattern and glass will be &maged if the pad is not &rap, if the pad
is soiled, or if another type of pad is used.

• Burned-on or Crusty Soils - Scrub with a "scratchless" or "never scratch" scrubber sponge and
Cooktop Cleaning Creme*. NOTE:Hold a razor blade scraper at 30oangle and scrape any
soil. Then, clean as described above. Do not use the razor bla&for &ily cleaning as it may wear the
pattern on the glass.

• Melted Sugar or Plastic - Immediately turn element to LOW and scrape sugar or plastic from hot surface to a
cool area. Then turn element OFF and allow to cool. Clean residue with razor blade scraper and Cooktop
Cleaning Creme*.

* Brand names are registered trademarks of the respective manufacturers.
" To order direct, call 1-800-688-8408.

14



Care & Cleanin . cont.

Cleaning Chart Continued

Drip Bowls,
chrome

Enamel, painted
Side panels
Storage drawer
Oven door
Door handles

(select models)

Glass
Oven window

(select models)

Metal Finishes

Trim parts

• When cool, wash after each use, rinse and dry to prevent staining or discoloration.
• To clean heavy soil, soak in hot sudsy water, then use mild abrasive cleaner such as Soft Scrub* and a plastic

scouring pad. Do not use abrasive cleaning agents.

When cool, wash with warm soapy water, rinse and dry. Never wipe a warm or hot surface with a damp cloth
as this may damage the surface and may cause a steam bum.
For stubborn soil, use mildly abrasive cleaning agents such as baking soda paste or Bon Ami*. Do not use abrasive,
caustic or harsh cleaning agents such as steel wool pads or oven cleaners. These products will scratch or
permanently damage the surface.
NOTE: Use dry towel or cloth to wipe up spills, especially acidic or sugary spills. Surface may discolor or dull if
soil is not immediately removed. This is especially important for white surfaces.

• Avoid using excessive amounts of water which may seep under or behind glass causing staining.
• Wash with soap and water. Rinse with clear water and dry. Glass cleaner may be used if sprayed on a cloth first.
• Do not use abrasive materials like scouring pads, steel wool or powdered cleaning agents. They will damage glass.

• Wash with soap and water, a glass cleaner, or mild liquid sprays.
• To avoid scratching or dulling the finish, do not use mildly abrasive, abrasive, or caustic cleaners such as oven

cleaners.

Oven Interior • Self-Clean - Follow instructions on page 13 for _lf-Cleaning Oven.

Oven Racks

Plastic Finishes
Door handles

(select models)
Backguard trim
End caps

• Clean with soapy water.
• Remove stubborn soil with cleansing powder or soap-filled scouring pad. Rinse and dry.
Racks will permanently discolor and may not slide smoothly if left in the oven during a self-clean operation. If this
occurs, wipe the rack and embossed rack supports with a small amount of vegetable oil to restore ease of movement,
then wipe off excess oil.

• When cool, clean with soap and water, ril_se and dry.
• Use a glass cleaner and a soft cloth.
NOTE: Never use oven cleaners, abrasive ol-caustic liquid or powdered cleansers on plastic finishes. These cleaning
agents will scratch o1"mar finish.
NOTE: To prevent staining or discoloration, wipe up fat, grease or acid (tomato, lemon, vinegar, milk, fruit juice,
marinade) immediately with a dry paper towel or cloth.

* Brand names are registered trademarks of the respective manufacturers.
" To order direct, call 1-800-688-8408.
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Maintenance

Oven Door

CAUTIONS:

• Do not place excessive weight on
or stand on an open oven door.
This could cause the range to tip
over, break the door, or injure the
user.

• Do not attempt to open or close
door or operate oven until door is
properly replaced.

• Neverplacefingersbetweenhinge
and front oven frame. Hinge arms
are springmounted. If accidentally
hit, the hinge will slam shutagainst
oven frame and could injure your
fingers.

To remove:

1. When cool, open the oven door to the

broil stop position (opened about four

inches).

2. Grasp door at each
side. Do not use the

door handle to lift.

3. Lift up evenly until

door clears hinge arms.

To replace:

1. (;rasp door at each side.

2. Align slots in the door with the hinge

arms on the range.

3. Slide the door down onto the hinge arms
until the door is completely seated on the

hinges. Push down on the top corners of
the door tocompletely seat door on hinges.
Door should not appear crooked.

NOTE: Tile oven door on a new range

may feel "spongy" when it is closed. This
is normal and will decrease with use.

Leveling Legs

CAUTION:

• Be sure the anti-tip bracket se-
cures one of the rear leveling legs
to the floor to prevent the range
from accidentally tipping.

The range should be leveled /w%

when installed. If the range I_l

is not level, turn tile plastic

leveling legs, located at _ J]
each corner of the _ _',"j
range, until _ _,,-,
range is level. _" _NTI-TIP

BRACKET
\ LEVELING LEG

Oven Light

CAUTIONS:

• Disconnect power to range be-
fore replacing light bulb.

• Use a dry potholder to prevent
possible harm to hands when re-
placing bulb.

• Be sure bulb is coolbefore touch-

ing bulb.

• Do not touch hot bulb with a damp
cloth as this may cause the bulb
to break.

To replace:

1. When oven is cool, hold bulb cover in

place, then slide wire retainer off cover.
NOTE: Bulb cover will fall if not held

in place while removing wire retainer.

2. Remove bulb cover and light bulb.

3. Replace with a 40 watt appliance bulb.

4. Replace bulb cover and secure with
wire retainer.

5. Reconnect power to range. Reset clock.

BULB COVER

Oven Window

To protect the oven door window:

1. Do not use abrasive cleaning agents
such as steel wool scouring pads or
powdered cleal_sers as they may scratch

the glass.

2. Do not hit the glass with pots, pans,

furniture, toys, or other objects.

3. Do not close the oven door until the

oven rackq are in place.

Scratching, hitting, jarring or stressing the

glass may weaken its structure causing an
increased risk of breakage at a later date.

Storage Drawer

The storage drawer at the bottom of the
range is safe and convenient for storing

metal and glass cookware. DO NOT store

plastic, paperware, food or flammable
material in this drawer. Remove drawer

to clean under range.

To remove: Empty drawer then pull out

to the first stop position. Lift up front of
drawer and pull to the second stop posi-

tion. Grasp sides and lift up and out to
remove drawer.

To replace: Fit the ends of the drawer

glides onto the rails. Lift up drawer front

and gently push in to first stop position.
Lift up and continue to slide drawer to the

closed position.

RETAINER
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Before You Call for Service

For most concerns, try these
first:

• Check if oven controls have been prop-
erly set.

• Check to be sure plug is securely in-
serted into receptacle.

• Check or re-set circuit breaker. Check or

replace fuse.

• Check power supply.

Part or all of appliance does not
work.

• Check if surface and/or oven controls

have been properly set. See pgs. 3 & 8.
• Check if oven door is unlocked after self-

clean cycle. See pg. 13.

• Check if oven is set for a delayed cook or
clean program. See pgs. 11 & 13.

Baking results not as expected
or differ from previous oven.
• Make sure the oven vent has not been

blocked. See pg. 9 for location.

• Check to make sure range is level.

• Temperatures often vary between a new
oven and an old one. As ovens age, the
oven temperature often"drifts" and may
become hotter or cooler. See pg. 7 for
instructions on adjusting the oven tem-
perature.

• See "Cooking Made Simple" for more
information on bakeware and baking.

Food not broiling properly or
smokes excessively.

• Check oven rack positions. Food may be
too close to element.

• Broil element was not preheated.

• Aluminum foil was incorrectly used.
Never line the broiler insert with foil.

• Oven door was closed during broiling.
Leave the door open to the first stop
position (about 4 inches).

• Trim fat from meat before broiling.

• A soiled broiler pan was used.

Oven will not self-clean.

• Check to make sure the cycle is not set
for a delayed start.

• Check if door is closed.

Oven did not clean properly.

• Longer cleaning time may be needed.

• Excessive spillovers, especially sugary
and/or acidic foods, were not removed
prior to the self-clean cycle.

Oven door will not unlock after

self-clean cycle.

• Oven interior is still hot. Allow about
one hour for the oven to cool after the

completion of a self-clean cycle.The door
can be opened when the LOCK indicator
word is not displayed.

Moisture collects in oven or on
oven window.

• This is normal when cooking foods high
in moisture.

• Excessivem°isturewas usedwhenclean-

ing the window.

There is a strong odor or light
smoke when oven is turned on.

• This is normal for a new range and will
disappear after a few uses. Initiating a
clean cycle will"burn off" the odor more
quickly.

• Turning on a ventilation fan will help
remove the smoke and/or odor.

• There are excessive food soils on the

oven bottom. Use a self-clean cycle.

"F" plus a number appears in
the display.
• This is called a fault code. Ifa fault code

appears in the display and beeps sound,
press the Cancel pad. If the fault code
and beeps continue, disconnect power
to the appliance. Wait a few minutes,
then reconnect power. If fault code and
beeps still continue, disconnect power
to the appliance and call an authorized
servicer.

If the oven is heavily soiled, excessive
flare-ups may result in a fault code dur-
ing a clean cycle. Press Cancel pad and
allow the oven to cool completely. Wipe
out the heavy soil, and then reset the
clean cycle. If the fault code and beeps
still continue, disconnect power to the
appliance and callan authorized servicer.
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Maytag Range
Warranty

Full One YearWarranty - Parts and
Labor

For one (1) year from the original retail
purchase date, any part which fails in

normal home use will be repaired or re-
placed free of charge.

Limited Warranties

Second Through Fifth Year - From the

original purchase date, parts listed below
which fail in normal home use will be

repaired or replaced free of charge for the

part itself,with the owner paying allother
costs, including labor, mileage and trans-

portation.
• Electronic Controls

• Electric Heating Elements: surface,
broil and bake elements.

Canadian Residents

The above warranties only cover an ap-
pliance installed in Canada that has been

certified or listed by appropriate test agen-
cies for compliance to a National Stan-

dard of Canada unless the appliance was
brought into Canada due to transfer of
residence from the United States to
Canada.

Limited Warranty Outside the United

States and Canada - Parts Only
For two (2)years from the date of original

retail purchase, any part which fails in
normal home use will be repaired or re-

placed free of charge for the part itself,
with the owner paying all other costs,

including labor, mileage and transporta-
tion.

The spee_c warranties expressedabove are
theONL Ywart_ntiesprovidedby themanu-

facturer. ThesewarnTntiesgive you specific
legal r_@ts, and you may also have other

r_@tswhich varyfrom state to state.

What is Not Covered By These
Warranties:

1. Conditions and damages resulting from any of the following:

a. Improper installation, delivery, or maintenance.
b. Any repair, modification, alteration, or adjustment not authorized by the manufac-

turer or an authorized selMcer.

c. Misuse, abuse, accidents, or unreasonable use.

d. Incorrect electric current, voltage, or supply.
e. Improper setting of any control.

2. Warranties are void if the original serial numbers have been removed, altered, or
cannot be readily determined.

3. Light bulbs.

4. Products purchased for commercial or industrial use.

5. The cost of service or service call to:

a. Correct installation errors.

b. Instruct the user on the proper use of the product.
c. Transport the appliance to the servicer.

6. Consequential or incidental damages sustained by any person as a result of any
breach of these warranties. Some states do not allow the exclusion or limitation of

consequential or incidental damages, so the above exclusion may not apply.

If You Need Service
• Call the dealer from whom your appliance was purchased or call Maytag Appliances

Sales Company, Maytag Customer Assistance at 1-800-688-9900, USA or
1-800-688-2002, CANADA to locate an authorized servicer.

Be sure to retain proof of purchase to verify warranty status. Refer to WARRANTY
for further information on owner's responsibilities for warranty service.

If the dealer or service company cannot resolve the problem, write to Maytag
Appliances Sales Company, Attn: CAIR _9Center, P.O. Box 2370, Cleveland, TN
37320-2370, or call 1-800-688-9900, USA or 1-800-688-2002, CANADA.

U.S. customers using TTY for deaf, hearing impaired or speech impaired, call
1-800-688-2080.

NOTE: When writing or calling about a service problem, please include the following
information:

a. Your name, address and telephone number;
b. Model number and serial number;

c. Name and address of your dealer or servicer;

d. A clear description of the problem you are having;
e. Proof of purchase (sales receipt).

• User's guides, service manuals and parts information are available from Maytag
Appliances Sales Company, Maytag Customer Assistance.
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MAY AG GUIDE DE
LrUTILISATEUR

Installateur: Remettre ce manuel au propri_taire.

Consommateur: Lire le manuel conserver le manuel r

tion ult_rieure. Conserver la facture d'achat ou le cheque encaisse

comme preuve de l'achat.

Num&o de module

Num_ro de sOrie

Date d'achat

Pour toute question, contacter Maytag _:

1-800-688-9900 (]_.-U.)

1-800-688-2002 (Canada)
(Lundi - vendredi, 8 h - 20 h - heure de l'Est)

Site Internet: http://www.maytag.com

Pour le service apr}s-vente, voir page 39.

Dans le cadre de nos pratiques d'am41ioration constante de la

qualit_ et de la performance de nos produits de cuisson, des
modifications de l'appareil qui ne sont pas mentionn4es dans ce

guide ont pu _tre introduites.
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Instructions de s curit importantes

Liretoutes les instructionsavantd'utiliser cet

appareil; observer toutes les instructions pour
_liminer les risques d'incendie, choc _lectrique,
dommages mat&Ms et corporels que pourrait
susciter une utilisation incorrecte de l'appareil.
Utiliserl'appareil uniquement pour les fonctions
pr&ues, d&rites dans ceguide.

Pour une utilisation adequate et en s&urit_, i]
faut que l'appareil soit convenablement install_
par un technicienqualifi_,et reli_ _ la terre.

AVERTISSEMENT:

TOUTE CUISINIPcRE
PEUT BASCULER ET
PROVOQUER DES
BLESSURES.
INSTALLER LA BRIDE
ANTIBASCULEMENT
FOURNIEA VECCETTE
CUISINI_cRE.
RESPECTER LES
INSTRUCTIONS
D'INSTALLATION.

IVERTISSEMENT: Pour reduirele
risque de basculementde I'appareil
I'occasiond'une utilisationanormaleou
d'unchargementexcessifde la portedu
four, il faut quela brideantibasculement
soitconvenablementinstallee.

Utiliserune lampe torche pour d_terminer si la
bride antibasculement est convenablement

install6e sous la cuisinibre: L'un des pie& de
r_glage de l'aplomb doit _tre convenablement
engag_ dans la fente de la bride. Lorsque la
cuisini_re est convenablement calve, la bride

antibasculementimmobiliselepied arribrecontre
le sol. V_rifier la parfaite immobilisation de la
cuisinibrepar la bride aprbschaqued_placement
de la cuisinibre.

En cas d'incendie

Interrompre l'alimentation _lectrique de
l'appareil et de la hotte de ventilation pour
minimiser le risque d'extension des flammes.
l_teindre les flammes, puis mettre la hotte en
marche pour _vacuer la fum_e et l'air vici_.

• Tablede cuisson:Utiliseruncouvercleouune

t61ehbiscuits pour _toufferles flammesd'un
feuqui sed&lare dans unustensile decuisson.

• NEJAMAISsaisiroud_placerunustensile de
cuisson enflamm_.

• Four:Fermer laporte du fourpour _toufferles
flammes.

Ne pas projeter de l'eau sur un feu de graisse.
Utiliser du bicarbonate de sodium, ou un
extincteur h mousse ou h produit chimique sec
pour _teindre les flammes.

Instructions
g n rales
AVERTISSEMENT:NE JAMAIS utiliser la
porte du four ou letiroir (lecas &h6ant)comme
tabouret/sibge/escabeau; ceci pourrait susciter
un basculement de l'appareil et des dommages
materiels et corporels s_rieux.

Sil'appareil estinstall_prbsd'une fen_tre,veiller
hcequeles rideauxne puissent atteindre la table
de cuisson sous l'effet d'un courant d'air.

NEJAMAISutiliser la cuisinibrepour chauffer
lapiece.Lenon-respectde cette instruction peut
_tre la causede blessures,brhlures, incendie ou

d_t&ioration de l'appareil.

NEJAMAISporter des v_tements amples lors
de l'utilisation de l'appareil. Un v_tement trop
ample peut accrocher la poign_ed'un ustensile
ou s'enflammer et provoquer des br61ures s'il
toucheun _l_mentchauffant.

Pourgarantirun fonctionnementad_quatetpour
&iter des dommages materiels ou corporels,
n'ex_cuter aucune operation de r_glage/
r_paration/remplacement de piecede l'appareil
quin'est passp&ifiquement recommand_edans
ce guide. Confier toute autre intervention hun
technicienqualifi6.

NEJAMAISremiserou utiliser de l'essence ou

un autre produit combustible ou inflammable
dans le four, ou 5 proximit_de la cuisinibre,car
les vapeurs _mises peuvent susciter un risque
d'incendie ou d'explosion.

Pour emp&her qu'un feu de graissese d&lare,
_viter toute accumulation de graisse ou autres
mati_res inflammables dans l'appareil ou au
voisinage.

Utiliser uniquement des maniques sbches.
L'application d'une manique humide sur une
surface chaude peut provoquer l'_mission de
vapeur brflante. Ne pas laisser les maniques
toucher les _l_mentschauffants chauds. Ne pas
utiliser une serviette ou un autre textile

volumineuxquipourrait facilements'enflammer
au contact d'un _l_mentchauffant.

Ramenerchaque bouton decommande hla posi-
tion d'arr&taprbs l'ach&vementd'une cuisson.

NE JAMAIS faire chauffer un r&ipient non
ouvert dans lefour ou surun _l_mentde latable

de cuisson; l'accumulation de pression dans le
r&ipient pourrait provoquer son &latementet
des dommages materiels ou corporels.

NEJAMAISgarnir le fond du four ouune grille
du four avec de la feuille d'aluminium. Ceci

pourrait susciterun risquede choc_lectriqueou
d'incendie, ou une autre d_t_rioration de

l'appareil. Utiliser de la feuille d'aluminium
uniquement selon les instructions de ceguide.

De nombreux flacons d'a_rosol peuvent
EXPLOSERlorsqu'on lesexpose h la chaleur, et
i!speuvent contenirunproduit tr_sinflammable.
Eviterd'utiliser ouremiserun flacond'a_rosol h

proximit_ de l'appareil.

La s&urit_ de fonctionnement de cet appareil a
_t_ test_e h l'aide d'ustensiles de cuisson

conventionnels. Ne pas utiliser un ustensile ou
accessoire qui n'est pas sp_cifiquement
recommand_dans cemanuel. Ne pasutiliser de
couvre-_l_ment,grilplac_sur la tablede cuisson
ou syst_me de convection additionnel.
L'utilisation d'un dispositif ou accessoire qui
n'est pas express_ment recommand_ dans ce
manuel peut d_grader las_curit_de l'appareil ou
sa performance, ou r_duire la long_vit_ des
composants.

Table de cuisson

NE JAMAISlaisser un _l_ment de la table de
cuisson allum_ sans surveillance, parti-
culi_rement avec une puissance de chauffage
_lev_e;led_bordement ducontenu de l'ustensile

pourrait provoquer la g_n_ration de fum_e
abondante et l'inflammation de la graisse.

Cet appareil comporte des _l_mentschauffants
de diff_rentestailles.Utilisertoujoursunustensile
h fond plat, de taillesuffisantepour qu'il puisse
recouvrir compl_tement l'_l_ment. Une bonne
adaptation entre l'ustensile utilis_ et la taille de
l'_l_ment maximisera l'efficacit_de la cuisson.

Siun ustensileestpluspetit que l'_l_mentutilis_,
une partie de l'_l_ment chauffantest expos_eet
peut provoquer l'inflammation d'un v_tement
ou des maniques.

Seulscertainsmat_riauxdeverre,vitroc_ramique,
c_ramique,gr_s,ou certains ustensilesvitrifies/
_maill_s peuvent _tre utilis_s sur la table de
cuisson ou dans le four sans risque de bris sous
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l'effet du choc thermique. Observer les instruc-
tions du fabricant lots de l'utilisation d'un
ustensile de verre.

Orienter la poign_e de chaque ustensile vers le
centre de la table de cuisson et non pas vers
l'ext_rieurouvers unautre _l_mentde la tablede

cuisson;cecir_duira le risquede brOlure,inflam-
mationdemati_reinflammableourenversement

(un jeune enfant pourrait saisir/renverser un
ustensile dont le manche est orient_ vers
l'ext&ieur).

I l ments en

spirale
Pour_viterde d_t&iorer les_l_mentschauffants

amovibles, ne pas les immerger/tremper/
nettoyer dans un lave-vaisselle,ou dans un four
autonettoyant.Un_l_mentchauffantendommag_
pourrait provoquer un court-circuit suscitantun
incendie ou un choc _lectrique.

Veiller h ce que la cuvette de r&up_ration soit
toujoursenplacelorsdel'utilisationd'un_l_ment;
l'absencede lacuvettede r&up_ration lots d'une
cuissonpeutfairesubirdesdommagesau cSblage.

Garnitures de protection: Ne pas garnir les cu-
vettes de r&up_ration sous les _l_ments ou le
fond du fouravecde la feuilled'aluminium, sauf

lorsque ceciest sugg_r_dans lemanuel. Laraise
en place d'un tel garnissage peut susciter un
risque de choc _lectriqueou d'incendie.

Table de cuisson
en vitroc ramique

NEJAMAISutiliserune surfacedecuissoncass_e

ou f_l_e: les solutions de nettoyage et
renversementspeuvent p_n_trer dans la surface
de cuisson en entrainant un risque de choc
_lectrique.Prendre imm_diatement contactavec
un technicienqualifi_.

Nettover prudemment la surface de cuisson.
Certains produits donnent des fum&s nocives
s'ils sont appliques sur une surface chaude. Si
l'on utilise un linge, une _ponge humide ou du
papier essuie-tout sur une surface de cuisson
chaude, fairepreuve deprudence afind'_viterde
se brOlerpar la vapeur.

Friteuses

Exercer une prudence extr6me lots du
d_placementdu r&ipient de graisse ou lots de
l'61iminationde graissechaude. Laisserlagraisse
refroidiravant de d6placer l'ustensile.

Four
Ouvrir toujours la porte du four tr_s
prudemment. Laisser l'air chaud ou la vapeur
s'&happer avant de retirer/introduire un plat.

Pour garantir une parfaite performance de
fonctionnementdu four, ne pas obstruer lecon-
duit del'&ent. Lorsque lefourestutilis_, lazone
voisinesde l'&ent peuvent devenirsuffisamment
chauds pour provoquer desbr_leurs.

Placerlesgrilles5l'emplacement appropri_dans
lefour seulementlorsque le fourest froid; s'il est
n&essaire ded_placerunegrillealorsque lefour
est chaud, veiller 5 ne pas laisser la manique
toucher l'_l_ment chauffant.

Four autonettovant
Nettoyer uniquement les pi_ces mentionn_es
dans ce guide. Ne pas nettoyer lejoint de porte;
lejointjoue un r61eessentielquant 5l'_tanch_it_.
Ne pasfrotter/endommager oud_placer lejoint.

Ne pas utiliser un produit de nettoyage pour
four.On ne doit utiliser dans le four ou sur une

piece quelconque du four aucun produit com-
mercial de nettoyage de four ou de rev_tement
de protection despatois internes.

Avantd'ex&uter uneoperationd'autonettoyage,
retirer lal_chefrite,lesgrillesdu fouretlesautres
ustensiles pour _viter tout risque de g_n_ration
excessivede fum_e,changement de couleur des
grilles ou d_t_riorationdes ustensiles.

Avant une operation d'autonettoyage, _liminer
par essuyage tout exc_s de r_sidus renvers_s,
particuli_rement les mati_resgraisseuses, pour
&iter la formation de fum_eou l'inflammation
de ces r_sidus.

I1est normal que la table de cuisson devienne
chaude durant une opSrationd'autonettoyage;
par cons6quent, 8viter de toucher la table de
cuisson, la porte, le hublot ou l'6vent du four
durant une opSrationd'autonettoyage.

Elements
chauffants

NE JAMAIStoucher les _l_ments chauffants
du four oude la tablede cuisson,ni les surfaces
voisinesdes_l_mentsoulessurfacesint&ieures
dufour.

Un _l_ment chauffant peut _tre encore chaud
m_me lorsque sa teinte est sombre. Une surface
voisine d'un _l_mentchauffant h l'int_rieur du

four ou sur la table de cuisson peut _tre
suffisamment chaude pour provoquer une
brOlure.Pendant/apr_s l'utilisation, ne jamais
toucher un _l_ment chauffant ou laisser un
v_tement ou autre mat_riau inflammable venir

aucontactd'un _l_mentoud'une surfacevoisine,
ou d'une surface interne du four, avant que le
refroidissementcomplet ait pu se produire.

Autressurfacepotentiellementchaudes: tablede
cuisson,surfacesvoisines de la table de cuisson,

_ventdu four,surfacesprochesde l'ouverture de
l'_vent, porte du four, surfaces voisines de la
porte et du hublot.

S curit pour les
enfants

NE JAMAIS laisser des enfants seuls ou sans
supervision lorsque l'appareil est en service ou
chaud.

MISE EN GARDE:NE JAMAIS remiser sur le
dosseret d'une cuisini_re ou darts une armoire

au-dessus des articles auxquels les enfants
peuvents'int_resser.Unenfanttentant de grimper
sur l'appareil, sur la porte ou sur le tiroir pour
atteindre un objet, pourrait endommager
l'appareil ou subir de graves brhlures ou autres
blessures.

NE JAMAIS laisser un enfant s'asseoir ou se
tenir sur une pattie quelconque de l'appareil.

I1est important d'enseigner aux enfants que la
cuisini_reetlesustensilesplacesdessus oudedans
peuvent _tre chauds. Laisser refroidir les
ustensiles en un lieu s6r, hors d'atteinte des

enfants.I1est important d'ensei_er aux enfants
qu'un appareil m_nager n'est pas un jouet, et
qu'ils ne doivent toucher aucun organe de
commande ou autre composant de l'appareil.
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Instructions de s curit importantes, suite

Hotte d'extraction

Nettoyer frdquemmentles filtreset la hottepour
_viterl'accumulationde graisseet autresmati_res
inflammablessusceptibles de s'enflammer.

Mettre le ventilateur en marche avant de faire

flamberunmetssouslahotte (par exemplecr_pes
Suzette).

Avertissement et
avis important
pour la s_curit_
LaloicalifornienneSafeDrinking WateretToxic
EnforcementActde 1986(proposition65)stipule
la publication par le gouverneur de la Californie

d'une listedessubstancesque l'&at de Californie
consid_recomme canc_rig_nesou dangereuses
pour le syst_me reproducteur, et impose aux
entreprisescommercialesl'obligation designaler

leurs clients les risques d'exposition h de telles
substances.

Nous informons les utilisateurs de cet appareil
que lots d'une op6ration d'autonettoyage, ils
peuvent _tre expos6shune faible concentration
de certaines substances figurant dans la liste
mentionn6e ci-dessus, dont le monoxyde de
carbone.Pour minimiserl'exposition,veillerhce
que la piSce oh se trouve le four soit
convenablement a@Se durant une operation
d'autonettoyage: ouverture d'une fen&re et/ou
d'une porte.

AVISIMPORTANT - OISEAUXFAMILIERS:

Lesoiseauxont un syst_merespiratoire tr_s sen-
sible. Ne pas garder un oiseau familier dans la
cuisine ou dans une piece oh il pourrait _tre
expos_ aux futures. Les futures _misesdurant
une operation d'autonettoyage peuvent _tre
dangereuses ou mortelles pour un oiseau, de
mime que les futures _mises lots du chauffage
excessifde graisse,huile,margarine, par exemple
dans un ustensile h garnissageanti-adhesion.

Conserver ces instructions
pour consultation ult_rieure
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Utilisation de la table de cuisson

Boutons de
commande
Pour l'utilisation des _l_mentschauffants de la

table de cuisson.R_glagecontinu de la puissance
entre les positions extr&rnesLOW/MIN. et
HIGH/MAX. On peut r_glerun bouton h route
position entre ces deux extr&mes.

R6glage des commandes

1. Placer l'ustensile sur l'_l_ment.

2. Enfoncer/faire tourner le bouton jusqu'h la
position d_sir_e (rotation dans un sens ou
dans l'autre).

• Des marques sur le dosseret identifient
l'_l_mentcommand_ par chaque bouton.

Parexemple, le symbole corre-
spond 5 ] _l_rnentavant/droit.

3. Iiy aun t6moinlumineux situs sur lepanneau
de commande. Lorsque l'un ou l'autre des
61_mentsestaliment6,let6rnoins'illumine. Le
t6moin s'6teint d_s qu'on interrornpt
l'alimentation de l'_16ment.

4. Apr&sune cuisson, ramener le bouton 5 la
position d'ARRET(OFF).Retirer l'ustensile.

Suggestions pour le

r6glage

On doit choisir la puissance de chauffage en
fonction de divers facteurs: taille/type de
l'ustensile, et operation de cuis-son.Pour l'infor-
marionconcernantlesustensilesetautres facteurs

affectantla puissancede chauffage5utiliser,voir
la brochure <_LaCuisine Simplifi_e_.

HighIMax.: Pour l'_bullition d'un liquide. On
doit toujours r_duire la puissance de chauffage
d_sque latemperature d'4bullitionestatteinteou
pour la cuissondu rnets.

Low/Min.: Pour fu-
sion de chocolat
ou beurre, ou le
rnaintien de la

temperature d'un
mets.

Medium/Moyen: Pour lemaintien de l'_bullition
contr61_ed'une grande quantit_ de liquide ou
pour la plupart des
operations de friture. Off

Low ltigb

Medium

rGARDE:

Avant la cmsson Apr_s la cuisson

• PlacertoujoursI ustensllesur I element S assurerqueI elementestarr#te.
avant d'alimenter I'elemenL Pour eviter

clue la cuisiniere subisse des dommages,

ne jamais faire fonctionner un element de
la table de cuisson sans y placer un
ustensile.

• NE JAMAIS utiliser la table de cuisson

comme lieu de remisage d'aliments ou
d"ustensfles.

Durant la cuisson

• Veillerabienconnaitrela correspondance
entre les boutonsde commandeet les
elements. Veilier a commander
I"alimentationdeI"elementcorrect.

• Commencerla cuissonavec unepuissance
de chauffage superieure au besoin, puis

.......... puissance de chauffage pour
poursuivre la cuisson. Ne jamais utiliser

une puissance de chauffage elevee pour
une cuissonprolongee.

• NEJAMAISlaisserlecontenud'unustensile

• Eliminerdesquepossibletouslesresidus
derenversement/projections.

Autres conseils

• S'il y a une armoire de rangement
directement au-dessusde la table de
cuisson,on ne dolt yplacer quedes ar-
ticlespeu frequemmentutiliseset qui
peuvent#tre exposesa la chaleur.

Lachaleuremiseparla cuisinierepourrait
susciterun problemepour des articles
comme liquides volatils, produits de
nettoyageet flaconsd"aerosol.

• NE laisseraucunarticle surla table de
cuisson,particulierementles articlesde
plastique.L'air chaudqui s'echappepar
I'event du four pourrait provoquer
I'inflammationd'un article inflammable
ou faire fondre/amollir un article de
plastique,ou provoqueruneaugmenta-

s'evaporercompletement;ceci pourrait tiondepressionprovoquantl'eclatement
fairesubirdesdommagesaI'ustensileet_ d"unrecipientferm&

I'appareil. °NE JAMAIS ]aisser de la feuille

NE JAMAIStoucherla tablede cuisson d'aluminium,unesondethermometrique
avant qu'elle se soit completement a viandeouunautreobjetmetallique au-
refroidie.Certainessurfacesdela tablede tre qu'unustensiledecuissonsurla table
cuisson,particulierementauvoisinagedes de cuisson,entrer en contactavec un
elementschauffants,peuventdevenirtres elementchauffant.
chaudesdurantunecuisson.Utiliserdes
maniques.
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Utilisation de la table de cuisson, suite

IEl( ments de la
table de cuisson
(certains modeles)

Table de cuisson
_maill_e soulevable

Pour eviterformation de taches/
changement de couleur sur la

table de cuisson.

• Nettoyerlatabledecuissonapreschaque
utilisation.

e Eliminer immediatementun renverse-
ment deproduitssucresouacidesSurla
tabledecuisson,poureviteruneattaque
chimiqueou unchangementde couleur
de!"email.

La cuisini&recomporte une table de cuisson
_maill&esoulevable. On peut la soulever pour
acceder 5 l'espace situ_ dessous.

Soul_vement: Apr&s]erefroidissement, saisir
le bord avant de la table de cuisson. Soulever

doucementjusqu'5 laraiseenplacedes deuxtiges
de support.

_,TIGE DE SUPPORT

Abaissement: Maintenir le bord avant de la

tablede cuissonetpousser chaque tigede support
vers l'arri_re pour la lib_rer. Ensuite, abaisser
doucement la table de cuisson.Leglissement des
tiges de support provoque leur remiseen place.

w

Elements chauffants

• Lorsqu'un _]_mentest utilis_, i] est aliment6
par intermittencepour le maintien de la puis-
sance de chauffage d_sir_e.

• Les _l_mentschauffants sont autonettoyants.

• Ne pas les immerger dans de l'eau.

D4pose: Soulever l'_l_ment refroidi. Tirer
prudemment pour extraire l'_l_ment du bloc de
connexion.

Mise en place: InsUrerles tigesde contact de
l'_]_mentdans lebloc de connexion.Guider pour
laraiseenplace.Abaisserl'_l_mentpour le placer
d'aplomb enappui sur la cuvettede r_cup_ration.

PI£CES DE CONTACT

Cuvettes de
r_cup_ration

Lacuvette de r_cup_rationdolt toujours _tre en
place lots de l'utilisation de chaque _l_mentde la
table de cuisson; sa fonction est de r_cup_rer
toute mati_re renvers_e lots d'un d_bordement;
enson absence,lecSblageet d'autres composants
sous la table de cuisson pourraient subir des
dommages.

Pour ne pas introduire un risque de choc
_lectriqueoud'incendie, nejamais garnir lesbols
de r_cup_rationde feuille d'aluminium.

Sousl'effet d'un fort rayonnement thermique, la
couleur des cuvettes de r&up_ration change
progressivement (taches de couleur bleue/or);
ce changement de couleur est permanent;
cependant il n'affecte pas la performance de
cuisson

Pour proteger la finition des cu-
vettes de recuperation:

• Eviter d'utiliser une puissance de
chauffageeleveependantuneperiode
prolongee.

• Nepasutiliserunustensiledetropgrande
taille.L"ustensilenedevraitpasdeborder
deplus2,5cm-5cm(1-2pouces)au-dela
dela peripheriede I'elemenL

• Lors de I'utilisationd'un ustensilede
grande taille, par exemple pour la
preparation de conserves, utiliser
I'element special congu pour la
preparationdeconserves(modeleCEI ).
Contacterle revendeurMaytagpourles
details,outelephonerau1-800-688-2002.

• Nettoyerfrequemment(volt la section
Nettoyage_page35
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Surface de cuisson en
vitroce ramique (modeles selectionnes)

REMARQUES:

• Lorsdes premieres utilisations de la sur-
face de cuisson, I'appareil peut emettre

un peu de fumee et des odeurs. Ceciest
normal.

• Lorsde lamisesoustension d'un element,

uneluminescencerouge peut _tre visible

travers la surface en vitroceramique.
Pour le maintien de la puissance de

chauffagedesiree, I"element est alimente
par intermittence.

• La surfacede cuissonen vitroceramique
demeurechaudependantquelquetemps
apresI"extinctiond'unelemenLLorsquele
voyantHOTSURFACE(SURFACECHAUDE)
s'eteint(voirci-dessous),onpeut toucher
tasurfacede cuissonsansdanger,

• REMARQUE:Ne pas tenterde souleverla
surfacede cuisson.

Zones de cuisson

Les zones de cuisson de ]a cuisini_re sont

repr_sent_es par un motif permanent dans ]a
plaque en vitroc_ramique. Pour une efficacit_
maximum, utiliser une zone de cuisson dont le
diam_tre convient h l'ustensile.

Le rdcipient ne doit pas ddpasser la zone de cuisson
de plus de 12 h 25 mm (1/2 h i po).

Pour plus derenseignementssur les r_cipientsde
cuisine, se reporter h la brochure La cuisson
simplifi_e.

Voyant de surface
chaude
Le voyant lumineux de surface chaude situ_

l'avant, au centre, s'allume lorsque
l'appareil est en marche et continue 5 luire
jusqu'5 ce que la surface de cuisson se soit
refroidie.

VOYANT DE
SURFACE CHAUDE

Conseils de protection
de la surface

• Avantde s'en servirla premiere fois,nettoyerla
surfacede cuisson. (VoirNettoyage, page 35.)

• Ne pas utiliser de casseroles en verre. Elles
pourraient rayer la surface.

• Ne pas utiliser de plastique, de sucre ni
d'aliments richesen sucre fondre sur la surface

de cuisson. Si cela se produisait
accidentellement, nettoyer imm_diatement.
(VoirNettoyage, page 35.)

• Ne jamais laisser le contenu d'une casserole
bouillir jusqu'h ce qu'elle soit vide car cela
pourrait abimer la surface de cuisson et ]acas-
serole.

• Ne jamais utiliser la surface de cuissoncomme
surfacedetravailoucommeplanchehd_couper.
Ne jamais cuire d'aliments directement sur la
surface de cuisson, sans r_cipient.

• Ne jamais utiliser de support m_tallique ou
anneau de wok entre un r_cipientet la surface
de cuisson. Ces objets peuvent marquer ou
raver la surface.

• Ne pas glisser de r_cipients m_talliquessur la
surfacedecuissonbrhlante.Ilspourraient laisser
sur le verre des marques qui doivent _tre
nettoy_es imm_diatement. (Volt Nettoyage,
page 35.)

• Veiller5 ceque le fond desr_cipientset lazone
de cuisson soient propres avant d'allumer
l'_l_ment, afind'_viter les ravures.

• Pour emp_cher que la surface de cuisson en
vitroc_ramiquese trouve ray_eou abim_e, ne
pas y laisser de sucre, de sel ou de graisse.
Prendre l'habitude d'essuyer la surface de
cuissonavec un lingepropre ouun essuie-tout
avant de l'utiliser.

• Ne jamais utiliser de linge ou d'_ponge sale
pour nettover la surface de cuisson. Ils
laisseraient un film invisible, ce qui pourrait
dScolorer la surface de cuisson lorsqu'elle est
utilis_e.

• Ne jamais utiliser un petit r6cipient sur un
grand 61_ment.Non seulement il y a gfichis
d'Snergie mais il peut en r6sulter des projec-
tions quivont br61ersur lasurfacede cuissonet
devront _tre nettoySes.

• Ne pasutiliserdes r_cipientssp_ciauxnon plats
quiseraient trop grands ou 5fondin_galcomme
leswoks h fond fond, lesgrilles our_cipientsde
grande taille5 fond ondul_.

• Ne pas glisser de r_cipients m_talliques _pais
sur la surface au risque de la rayer.

• Ne pas utiliser de r_cipients en aluminium.
L'aluminium risque de fondre sur leverre. Sile
m_tal fond sur la surface de cuisson, ne pas
l'utiliser.Appeler unr_parateur agr_ Jenn-Air.

• Encas derenversement lotsde cuisson,nettoyer
imm_diatement le produit renvers_ de la sur-
facede cuissonpendant qu'elleestencorechaude
afin d'_viter un plus grand nettoyage par la
suite. User de prudence, essuyer les
renversements avecun linge propre et sec.

• Ne pas laisser les produits renvers_s sur la sur-
facede cuissonou sur la garniture de la surface
de cuisson pendant une longue dur_e.

• Ne pasutiliser de poudre de nettoyageabrasive
ou de tampons h r_curer qui rayeraient la sur-
face.

• Ne pas utiliser de javellisant, ammoniaque ou
autresproduits denettoyagenon sp_cifiquement
recommand_spour la vitroc_ramique.

• Pour maintenir l'aspect du cooktop verre-en
c_ramique,nettoyez apr_s chaque utilisation.

• Lessurfacesenvitroceramiqueconservent
lachaleur,Eteindreleselementsquelques

minutes avant que la nourriture soit
completementcuiteetseservirdelacha!eur

restantepourterminerla cuisson_
Enraisondescaracteristiquesderetention
de la chaleur,leselementsne repondent
pas aux changementsde reglageaussi
rapidementquedeselementsspirales,Dans

casou unproduitse renverse,retirer
rustensile delazonedecuisson,

Ustensiles

Pour obtenir des performancesde cuissonmaxi-
mum, utiliser des r_cipients h fond plat, lisseet
_pais, de m_me diam_tre que l'_l_ment de
cuisson. (Voir dans <&acuisson simplifi_e>>les
recommandations et caract_ristiques des
ustensiles de cuisine.)
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Cuisson au four

La conception de la consolede commande _lectroniquepermet une programmation aisle. La console afficheheure, minuterie, ou temperature du four.

Commandes du four
• Appuyer ou appuyer/maintenir la

pression sur l'une de cestouches pour
entrer l'heure, le temps de cuisson, la
temperature du four, ou pour Set
s_lectiom_erlapuissanceHI ouLOpour
legril. Aucun signal sonoren'est _mis
lorsqu'on appuie sur l'une de ces "-7
touches.

• Appuyer sur cette touche pour an-
nulet routes les operations
programm_es, sauf Minuterie et Horloge.

• Touches de fonction: Bake (Cuisson au four),
Broil (Gril), Clean (Nettoyage), Timer
(Minuterie),Clock(Horloge),CookTime(Temps
decuisson),StopTime (Heured'arr_t) etCancel
(Annulation).Un signal sonore est_mis lots de
chaque pression sur ces touches.

• Un t_moinlumineuxestassoci_5chaque touche
de fonction,sauf latouche Cancel (Annulation).

• Lorsqu'on appuie sur la touche Bake (Cuisson
au four) ou Broil (Gril), le t_moin lumineux

s'illumine, ce qui indique que le four est pr_t
pour l'op_ration command_e.

• Let_moin lumineux associ_aux touches Clean

(Nettoyage),Timer(Minuterie),Clock (Horloge),
Cook Time (Temps de cuisson), Stop Time
(Heured'arr_t) clignotelorsqu'on appuie sur la
touche correspondante. Apr_s le d_but de
l'ex_cutionde la fonction,leclignotementcesse,
mais le t_moin reste illumin_.

• Siontente deprogrammerune secondeoperation
lorsque le t_moin d'une touche de fonctionest
illumin_:

Lacommande n'est pas accept_e,ou

Let_moin de la premi6re touche devient
_moins lumineux_et le t6moin de la touche

qui vient d'6tre utilis_eest _compl6tement
illumin_; ceci indique que l'appareil est
maintenant r6gl_pour les deux op6rations.

Par exemple: Si on r_gle le
fourpour unecuisson h177oC
(350° F) et si on commande
ensuite une operation de
minutage, let6moinde latou-
che Bake (Cuisson au four)
devient _moins lumineux_

(att_nu-ation),et let_moinde
la touche Timer (Minuterie)
adopte la _duminosit_
maximale_.

"Attenuation"

"Luminosite
maximale"

L'afficheurpr_senteral'informationcorrespondant

27

NOTE:La configuration et ]escaract_ristiquesde ]aconsole peuvent varier l_g_rement,selon le module.

5l'op_rationdont ]et_moinaadopt_]a<<]uminosit_
maximale_. Pour obtenir l'affichage de
l'information de la fonction pour laquelle la
luminosit_du t_moinest<<att_nu_e_,appuyer sur
la touche de cette fonction.

NOTE: $i un intervalle de plus de 30 secondes

s'dcou le entre lapression sur une touche def onction
et lapression surune touche • ou _ , leprogramme

est am_uld et l'afficheur prdsente de nouveau

l'informaffon antdrieure.

Touche Bake

(cuisson au four)
S'utilise pour le r6tissageet ]acuisson au four.

1. Appuyer sur la toucheBake(Cuissonau four).

2. Appuyer sur la touche • ou • jusqu'h ceque
la bonne temperature du four paraisse h
l'afficheur.

Voir renseignements suppl_mentaires h la page
29.

Touche Broil (gril)
S'utilise pour cuire au gril ou pour rissoler la
nourriture.

1. Appuyer sur la touche Broil (Gril).

2. Appuyer sur latouche• ou • pour unecuisson
au r_glagemax. ou rain.

Voir renseignements suppl_mentaires 5 la page
31.

Touche Clean

(nettoyage)
S'utilisepourprogrammer]ecycled'autonettoyage.

1. Fermeret serrure le porte du four.

2. Appuyer sur latoucheClean(Nettoyage)."3:00
"paraitra 5 l'afficheur.

3. La programmation automatique est de 3
heures ou appuyer sur latouche • ou • pour
choisir des duties allant de 2 h 4 heures.

Voir rensei_ements suppl_mentaires h la page
13.

Touches Cook Time/
Stop Time
S'utilise pour programmer ]amise en marche et
l'arrSt automatiques du four.

1. Appuyer sur Cook Time (temps de cuisson)
et entrer le temps de cuissond6sir6en heures
et en minutes.

2. Appuyer sur latoucheBake et s_lectionnerla
temperature.

3. Pour une uisson diff_r_e,Appuyer sur Stop
Time(heured'arr_t)et entrer l'heure5laquelle
la cuissondoit se terminer.

Voirpage 32pour suppl_mentaireinformations.

R glage de rhorloge

1. Appuyer sur la touche Clock (Horloge).

2. Utiliser les touches • ou Vpour obtenir
l'affichage de l'heure correcte.

L'afficheur clignote lots de la raise sous tension
initialedel'appareil ouapr_s une interruption de
l'alimentation.

Pour obtenir l'affichage de l'heure alors que
l'information d'une autre fonction est affich_e,

appuyer sur la toucheClock (Horloge).

On ne peut modifier l'heure lorsque le four est
programm_ pour une cuisson contr61_e par
l'horloge oupour uneoperation d'autonettoyage
(immediate ou diff_r_e).



R_glage de la minuterie

On peut s_lectionneravec la minuterie un temps
de d_compte de 1 minute (0:01)h 9 heures 50
minutes (9:50).

On peut utiliser la minuterie ind_pendamment de
toute autre activit_ du four, ou bien lorsqu'une
fonction du four est en cours d'ex_cution. LA
MINUTERIE NECONTROLEPAS LE FOUR.

1. Appuyer sur la touche Timer (Minuterie).

2. Utiliser les touches • ou Vpour obtenir
l'affichagedu temps de d_compted_sir_.

• Laminuterie se met en marche

automatiquement. Le t_moin associ_h la
toucheTimer (Minuterie)s'illuminelorsque
la minuterie est utilis_e.

• A,la finde la p_riodede d_compteun signal
sonore longest _mis et le message <<En&>
(Fin)apparait bri_vement.

Annulation d'une operation de minutage:
Appuyer/maintenir la pression pendant trois
secondessur la toucheTimer (Minuterie).L'heure

normale r_apparait ensuite sur l'afficheur.

Options de
commande

Signaux sonores
cuisson command_e

par rhorloge

Option I (configurationstandard),l_missionde
quatre signaux sonores h la fin de la p_riode de
cuisson, puis un signal sonore h intervalle de 30
secondes durant les cinq minutes suivantes ou
jusqu'h cequ'on appuie sur latouche Cancel (An-
nulation).

Option 2.l_missionde quatre signauxsonores hla
fin de la p_riode de cuisson,puis rien d'autre.

Option 3.l_missionde quatre signauxsonores hla
fin de la p_riode de cuisson,puis un signal sonore
chaque minute durant les 12heures suivantes ou
jusqu'5 cequ'on appuie sur latouche Cancel (An-
nulation).

S61ection des signaux
sonores m cuisson au four

2. Utiliser lestouches •ou • pour s_lectionner
le num_ro de l'option. L'heure normale
r_apparait sur l'afficheur aprbs quatre
secondes.

Annulation de

raffichage de rheure

Si on pr_f_re que l'heure normale ne soit pas
affich_e:

R_glage:Appuyer simultan_mentsur lestouches
Clock (Horloge) et Cancel (Annulation), pen-
dant trois secondes.

Lorsquel'heure n'est pas affich_e,sion souhaite
lire l'heure, il suffitd'appuyer bri_vementsur la
touche Clock (Horloge).

Restauration: Appuyer simultan_mentpendant
troissecondes sur les touches Clock (Horloge)et
Cancel(Annulation);l'heurenormalede l'horloge
r_apparaitra sur l'afficheur.

ArrSt automatique du
four/Mode Sabbat

Le four s'6teint automatiquement _ la fin d'une
p_riodede 12heures sion lelaisseen marche par 2.
accident.On peut d_sactivercette fonctionsi on
le souhaite. 3.

Suppression de I'extinc-
tion automatique apr_)s
12 heures

1. Appuyer/maintenir la pressionsur la touche
Clock (Horloge)pendant trois secondes.

2. Utiliser les touches • ou • pour faire
apparaitre 8:88 sur l'afficheur. L'heure
normale de l'horloge r_apparaitra sur
l'afficheur apr_s quatre secondes.

Restauration:R_p6terles_tapes1et 2.L'afficheur
pr_sentebri_vement 12:00,puis l'heure normale
de l'horloge.

D_sactivation des
commandes

La fonction de d6sactivation des commandes

permetd'emp6cherroutemiseen marchedufour.

1. Appuyer simultan6ment sur les touches Cook

Time (Temps de cuisson) et Clock (Horloge), 1.
pendant 3 secondes.
• Ununique signal sonore est_mis.

• L'option en vigueur est indiqu6e sur
l'afficheur. 2.

Activation du verrouillage

R_glage: Appuyer simultan_ment sur les
touches Stop Time (Heured'arr6t) et Cancel
(Annulation),pendant trois secondes.

Lorsque la console de commande est
d6sactiv6e, le message <<OFF>>(ARR]_T)est

affich_.Seules les fonctions d'horloge et de
minuterie sont alors op_rationnelles.

Pour r_activer la console de commande, r_p_ter
l'_tape 1.

R_glage de la
temperature du four

Sila cuissonau four ne produit pas les r_sultats
d_sir6s,on peut ajuster la temperature du four.
Pourpouvoird6terminer l'amplitude de lavaria-
tionde temp6rature n_cessaire,s_lectionnerune
temperature sup_rieure ou inf6rieure de 15° C
(25°F)h cellerecommand_edans la recette,puis
ex_cuterune cuisson au four. Le r6sultat de ce

test permettra d'_valuer l'amplitude de la varia-
tion h introduire.

NOTE: On ne lui recommande pas d'ajuster le
temperature si seulement un ou deux recettes
sont en question.

Ajustement de la
temperature du four

1. Appuyer sur la touche Bake (Cuisson au
four).

_.l'aide de la touche• entrer 2880C(5500F).

Appuyer/maintenir lapressionsur latouche
Bake (Cuisson au four) pendant trois
secondes, jusqu'5 l'apparition de 00°.

• Si unemodificationde latemperature du
fouravait d6jh_t_introduite, la valeur de
la variation est indiqu_e. Par exemple, si
onavaitcommand4une r_ductionde 15°,

l'afficheur repr_sente -15°.

Utiliser les touches • ou • pour modifier la
temperature. Lots de chaque pression sur
une touche, la temperature de r_glage est
modifi_e de 5°.

• ON peut ainsi introduire une modifica-
tionde latemperature du four de 5° h 35°
(augmentation ou diminution).

5. L'heure normale de l'horloge r_apparait
ensuite automatiquement.

I1n'est pas n_cessaire d'ajuster de nouveau la
temperature du four apr_s une panne ou inter-
ruption de l'alimentation de l'appareil. I1n'est
paspossibled'ajuster lestemperatures decuisson
au gril et de nettoyage.
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Cuisson au four. suite

Cuisson au four

Cuisson au four - MISE EN GARDE

• Avant la mise en marche du four, verifier que tous les
materiaux d'emballage en ont ete enleves.

• Ne pas remiser des aliments ou ustensilesclansle four,

• Mets prepares - Avertissement: Respecter les instructions
du fabricant. Si le contenant ou le couvercle de plastique

d'un mets surgele se deforme ou est endommage durant la

cuisson, jeter immediatement le recipient et son contenu.
Les aliments pourraient 6tre contamines.

• Lots de I'utilisation d'un sachet de cuisson au four, appliquer
les instructions du fabricant.

Pour d'autres conseilsconcernant la cuisson au four, voir la brochure _LaCuisine Simplifi6e_.

R glage des commandes

1. Appuyer sur la touche Bake (Cuissonau four).
• Le t_moin associ_h la touche Bake (Cuissonau four) s'illumine.

• L'afficheur repr_sente 000.

lumineuxde
CuJsson

au four

2. Utiliser ]es touches • ou Vpour s_lectionner la temp&rature.
• Lorsqu'on appuie sur une de cestouches, la valeur 177° C (3500F)apparait.
• On peut s_lectionnerune temperature de 77° h 288° C 1700h 5500F).

Set

3. I1y a une p_riode d'attente de quatre secondes avant la raise en marche du four.
Lots de la raiseen marche du four:

• Le t_moin Oven On (Four allum_)s'illumine.

• Le t_moin Preheat (Pr_chauffage)s'illumine.
• La temperature pr_s_lectionn_edemeure affich_e.

Oven On
Preheat

Lock

4. Pr_voirune p_riode de 8 5 15minutes pour le pr_chauffage du four.
• Un unique signal sonore indique la finde la p_riode de pr_chauffage.
• Le t_moin Oven On (Four allum_)demeure illumin_.

• Le t_moin Preheat (Pr_chauffage)s'_teint.
i ven On

Preheat

Lock

5. Placer le mets dans le four.
NOTE: On peut modifier ]a temp&raturede cuisson s61ectionn&e5 tout
moment avecles touches• ou •. Siuneautre fonctionestaffich6e,appuyer
sur latouche Bake (Cuissonau four),puis utiliser les touches • ou • pour
s61ectionnerla nouvelle temp&rature.

6. Lorsque le temps minimum de cuissonest _coul6,contr61erl'avancement de la cuisson. Poursuivre la cuisson sic'est n_cessaire.

7. Appuyer sur la touche Cancel (Annulation) et retirer le mets du four.
• Le t_moin lumineux de la touche Bakes'_teint.

• Le t_moin Oven On (Four allum_)s'_teint.

• L'heure normale r_apparait sur l'afficheur. NOTE: Si on oublie d'arr&ter le four, il s'arr&teautomatiquement h la fin
d'une p_riode de 12heures. Sion souhaite d_sactivercette fonction,voir la
page 28.

29



Event du four

Lorsque le four est utilis6, la zone voisine de
l'6ventpeuvent devenir suffisamentchaudspour
provoquer des brfileurs. Ne jamais obstruer
l'ouverturede l'6vent.

_ Surfaceen vitro/

c_ramique

"_spirale

• Pour une table de cuisson
avec &16mentschauffants

en spirale, v&rifierque la
cuvette de r&cup6ration
plac&esous cet 616ment
comporte un trou central. OUVERTURE

CENTRALEDE LA
Ne pas garnir la cuvette CUVETTEDE
de r&cup&rationavec de la RECUPERATION
feuilled'aluminium.

Lampe du four
(certains modeles)
La lampe du four est command&epar
l'interrupteur situ6 sur la console de
commande.

Grilles du four

_k MISE EN GARDE: Ne pas

tenter de changer la position des

grilles Iorsque le four est chaud.

Le four est dot_ de deux grilles; ces grilles
comportent un dispositif de calage.

Extraction:Tirer la grille en ligne droite jusqu'5
cequ elles'arr&te5la positiondecalage.Soule_er
la grille 5 1a_ant pour pou_oir l'extraire.

R_installation: Placer la grille sur les supports
dans le four; soulever 16g6rementl'avant; faire
glisser la grille vers l'arri6re au-del5 de la posi-
tion de calage; abaisser la grille pour qu'elle
prenne appui sur les supports dans le four.

Ne pas recouvrir la totalitd d' unegrille avec de la

feuille d'aluminimn, ni garnir le fond du four
avec de la feuille d' atuminium. Ceci modifierait

les rdsultats de cuisson au four, et le fond dufour
pom_ait subir des dommages.

Positions des grilles

/IH\

......................5

......................4

--3

........... 2

--1

POSITION NO5:(laplus _lev_e):
Pour cuissonbrbve au gril -- pain grill&ou
aliments mincescontenant peu de graisse.

POSITION No4:

Pour la plupart des cuissons au gril.

POSITION No3:

Pour laplupart descuissonsdepfitisseriessur
une t61ehbiscuits -- gfiteauxh 6tages,tartes
aux fruits,mets surgel6s.

POSITION No2:

Pour r6tissagede pibcesde viande, mets en
sauce,cuisson de pain, gSteau l_ger en
couronne (baba)ou entremets.

POSITION No1:

Pour ler6tissage de grosses pibcesde viande
ou volaille,tartes surgel_es, soufflesou
gSteauxdes anges.

CUISSONSURPLUSIEURSGRILLES:

Deuxgrilles:Placer lesgrilles auxpositions 2
et4oulet4.

Demi-grille (certains
moddles)

Onglets
hrstallation dans le *-----7

Pattede _,/
four: s_

1. Installertoujours
la demi-grille
lorsquelefourest
froid.

2. Saisir la demi-grille par le centre, en haut.
Aligner la patte de support lat_raleentre les
supports de grilledesquatribme etcinquibme
niveaux. InsUrerlesdeux ongletsde l'arri_re
de la demi-grille dans les fentes de la paroi
arribredu four - en haut/5 gauche.

3. Pousser fermement sur la surfacesup_rieure
de la demi-grillepour faire entrer lesonglets
dans les fentes et pour placer la patte de
support lat&ale sur le support de grille du
quatribmeniveau.

4. V_rifierque l'installation estcorrecte - placer
la main sur la surface sup_rieurede la demi-
grille et appuyer fermement.

D@ose de la demi-grille:

Lorsque le four est froid,
saisir lademi-grilleau cen-
tre/en haut et tirer vers le

haut pour faire sortir les
onglets des fentes de la
paroi artiste du four.

REMAR@UES:

• Nepasutiliserunustensilequidepasserait
dubordde/a grille.

• Pourobtenirlesmeil/eursresu/tats,/aisser
un espace libra de 5 cm (2po) entre
/'ustensileplacesurlagrilleet /aparoidu
four.

• Lotsde rouverture de la porte du four,
avantd'introduirela main clanste four
pourintroduireouenleverunplat,laisser
la vapeuret I"airchauds"echapper.

• Agirprudemmentpourretirerun article
placesurla demi-grille,pour eviterdes
br61ures.

• En/everprudemment/esarticlesplaces
sur/agrilleinferieure,pournepasperturber
la demi-gri//e.

• Si/'accessoireHALFRACKn'estpas indus
avecla cuisiniere,prendercontactavecle
revendeurMaytagou composerle 1-800-
688-2002.
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Cuisson au four. suite

Cuisson au gril
• Pour obtenir les meilleurs r_sultats, utiliser un ustensile concupour la

cuissonau gril.
• Pour d'autres conseilsconcernant la cuisson au gril, voir la brochure

_(LaCuisine Simplifi&)_.

R_glage des commandes

1. Appuyer sur la touche Broil (Cuissonau gril).
• Le t_moin lumineux associ_5 la touche Broil (Cuissonau gril) s'illumine.
• L'afficheur repr&ente 000.
• Le t_moin Oven On (Fourallum_)s'illumine. I1y a une p_riode d'attente de

huit secondes avant la raise en marche du four.

Temoin
lumineux de

cuissonaugril

i ven On
Preheat

Lock

2. Appuyer sur la touche • pour s_lectionner la puissance de chauffage MAX.(HI),ou sur la
touche • pour s_lectionnerla puissance de chauffage MIN. (LO).
• %lectionner HI (gril max.)pour une cuissonau gril normale.
• %lectionner LO (grilrain.) pour une temperature plus basse ou une cuisson de plus

longue dur& (par ex. pour de la volaille).

3. Pour obtenir un brunissage optimal, pr&hauffer l'&l_mentdu gril Sil appareilest aliment_par uncircuit 208_oltsle tempsde cuissonn&essaire
pendant trois 5 quatre minutes avant de placer le mets dans le four. augmente et le brunissage est l_g_rement r_duit.

4. Placerle mets dans le four. Laisser la porte entrouverte - position de la premiere but&, environ 10cm (4pouces).

5. Retourner la pi&cede viande vers le milieu de la p_riode de cuisson.

6. Appuyer sur la touche Cancel (Annulation).Retirer le mets et l'ustensile du four.
• Le t6moin Oven On (Fourallum_)s'_teint.
• Le t_moin associ_h la touche Broil (Cuissonau gril) s'_teint.
• L'heure normale r_apparait sur l'afficheur.

Tableau de cuisson au gril

Type de viande Position de la grille* Degr_ de cuisson

Bacon 4 Bien cult

Steaks -- dpaisseur 2,5 cm (1 po) 4 Cuisson moyenne
4 Bien cult

Poulet en morceaux 3 ou 4 Bien cult

Poisson -- Filets

Dames, dpaisseur 2,5 cm (1 po)

Boeuf hachO -- steakettes, dpaisseur 2 cm (3/4 po)

Jambon -- pr&cuit - tranche de 1,3 cm (1/2 po)

Cotelettes de porc -- dpaisseur 2,5 cm (1 po)

* Grille supOrieure _ la position no5
¢¢¢¢
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4 La chair se ddtache
4 La chair se ddtache

4 Bien cuit

4 Tilde

4 Bien cuit

Temps de cuisson approximatifs, variables selon les caract&istiques de chaque piece de viande.

Temps de cuisson
total (minutes)**

6-10mn

15-18mn
19-23mn

(LO Broil)30-45mn
(Gril min.)

8-12mn
10-15mn

15-18mn

8-12mn

22-26mn



Cuisson au four contr61e e par I'horloge

MISE EN GARDE

• On deconseille I'emploi de la fonction de cuisson
differee pour des aliments tres perissables com me

produits laitiers, porc, volaille ou produits de la
mer.

° On deconseille le contr61e de la cuisson par
I'horloge pour des aliments necessitant un four
prechauffe, comme g_teaux, biscuits et pains.

Pour quecesfonctionsproduisent desr_sultatscorrects,il fautque l'horloge fonctionne
et soit r_gl_epour l'heure correcte.

La fonction de commande par l'horloge permetde commander laraise en marche du
four et son arr_th une heure pr_d_termin_e.Onpeut utiliser cecipour une operation
de cuisson ou d'autonettoyage du four.

• Mise en marche immediate Le foursemet en marche imm_diatement,et s arr_tera
automatiquement h l'heure pr_d_termin_e.

• Mise en marche diff_r_e:Le d_clenchement de l'op_ration de cuisson au four ou
d'autonettoyage est differS; l'op_ration prendra fin imm_diatement h l'heure
pr_d_termin_e.

Le temps de cuisson maximum s_lectionnableest 11heures 59minutes (11:59).

R glage des commandes

1. Appuyer sur la touche Cook Time (Temps de cuisson).
• Let_moin de la toucheCook Time (Temps de cuisson)clignote.
• L'afficheur repr6sente 0:00.

2. Utiliser les touches • ou • pour entrer le temps de cuisson.

ensuite Set

3. Appuyer sur la touche Bake (Cuissonau four).
• Let_moin associ_ffla touche Bake(Cuissonau four)s'illumine.
• L'afficheur repr6sente 000.

4. Utiliser les touches • ou • pour s_lectionnerla temperature.
NOTE: Si on a attendu plus de quatre secondes avant d'appuyer sur la touche
Bake(Cuisson au four), un signal sonore est _mis et on voit clignoter 000sur l'afficheur.

ensuite
Set

5. POURDIFFI_RERLEDI_CLENCHEMENTDE LACUISSON:

(sinon, passer h l'_tape n° 6)
a. Appuyer sur la touche Stop Time (Heured'arr&t).

• Le t_moin de la touche StopTime (Heure d'arr&t)clignote.
b. Utiliser les touches • ou• pour entrer l'heure h laquelle la cuisson

devrait prendre fin.
c. Appuyer sur la touche Clock (Horloge).

• L'heure normale apparait sur l'afficheur.

ensuite Set ensuite

6. Lotsde la raise en marche du four, le t_moinOven On (Fourallum_)s'illumine. La

temperature du four apparait sur 1afficheur.Appu_er sur la touche Cook Time
(Tempsde cuisson)pour obtenir l'affichagedu temps de cuisson r_siduel.

NOTE: I1n'est pas n_cessaire de specifier l'heure de
d_clenchement de la cuisson; l'appareil d_terminera
automatiquementl'heurede d_clenchementdelacuisson,
selon le temps de cuisson s_lectionn_.

7. Le syst_med_clencheraautomatiquement l'arr_t du four. Quatre signaux sonores seront alors NOTE: Pour modifier les signaux sonores de fin de
_mis,et le message <<End>>(Fin)apparaitra sur l'afficheur. Un signal sonoresera _mish cuisson, voir la page 28.
intervalles de 30secondes durant les 5 minutes suivantes.

8. Appuyer sur la touche Cancel (Annulation) pour mettre fin h l'_mission des signaux sonores.
Retirer le mets du four.
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Entretien et nettoyage

Four
autonettoyant

A MISE EN GARDE

• II estnormalcluecertainespartiesdes
paroisdufourdeviennentbr_lantespen-
dantuncycled'autonettoyage.

• Eviterde toucherla regiondu conduit
d'aerationainsiquela porteet la fen6tre
du four.

• Laportedufoursetrouveraendommagee
siI'on forcesonouverturependantclue
I'indicationLOCKesta I'affichage.

• Nepasutiliserdenettoyeurpourfourdu
commerce sur le fini du four
autonettoyant ou sur tout autre
composantdu fourcarcelaabimeraitle
finioucecomposantdu four.

Lecycled'autonettoyage utilisedes temperatures
sup_rieureshlanormalepour assurer lenettoyage
automatique de la totalit_ du four. Pendant le
cycle,un dispositif, dans le four, aide h absorber
lesquantit_snormalesdefum_e.L'airsort du four
par uneouverture sous lepanneau de commande.

I1est normal qu'il se produise flamm_cheset de
fum_ependant l'autonettoyage si le four est tr_s
sale. I1 est preferable de nettoyer le four
r_guli_rementque d'attendre que la salet_se soit
accumul_edans le four.

Bien a_rer la cuisine pendant le cycle
d'autonettoyage afind'aider 5_liminerlesodeurs
qui sont normalement produites par
l'autonettoyage.

Avant rautonettoyage

Arr_tez la lumi_re de four avant que nettoyant
comme la lumi_re peut griller pendant le cycle
propre.

Enleverla l_chefrite,tousles plats et lesgrillesdu
four.Lesgrillesvont se ddcoloreret risquentdene
plus glisser aussi bien apr_s le cycle
d'autonettoyage.

Nettoyerl'encadre-
ment du four et
l'encadrement de

la porte (la pattie
sur le pourtour du
joint de la porte) h
l'aided'un produit
net-toyantnon abrasifcommeBonAmi*ou d'eau
additionn_ede d6tergent.Cessurfacesnesontpas
soumises aux temperatures _lev_es du cycle
d'autonettoyage et doivent _tre net-toy_espour
em-p_cherlasalet_de s'incruster sous l'effetde la
chaleur.

Pourempfcher tout dommage,ne pas nettoyer ni
frotter lejoint qui se trouveautourde laportedu
four. Ce joint est concu pour _viter les pertes de
chaleurpendant le cycled'autonettoyage.

Essuyerle fond du fourpour _liminerles liquides
qui ont d_bord_en cours de cuissonet emp_cher
la formation excessivede fum_eou la formation

de flamm_chesou de flammes pendant le cycle
d'autonettoyage.Lar_sistancepeut _trel_g_rement
relev_e(de 2,5cm [1po]).

Essuyerles produits sucresou acidesqui ont pu
d_bord_,tels que jus de citron, sauce tomate ou
sauces h base de lait. L'_mail vitrifi_ r_sisteaux

acidesmais iln'est pas totalementh l'_preuve de
ceux-ci.Lefini endmailvitrifidpeut seddcolorersi
les liquides acidesqui ont ddborddne sont pas
essuy_savant un autonettoyage.

Pendant

rautonettoyage

Laporte du fourse trouvera endommag6esi l'on
force son ouverture pendant que l'indication
LOCKesth l'affichage.

Lespremieres foisoh le fourestnettoy_,ilpeut y
avoir production d'odeur et de fum_e. Ceci est
normal et diminuera ou disparaitra h l'usage. Si
le fourest tr_s saleou si la l_chefritea _t_laiss_e

dans le four, ilpeut y avoir production excessive
de fum_eet d'odeur.

Pendant que le four chauffe,il peut se produire
des bruits de m_tal en expansion ou en contrac-
tion.Ceciest normal et n'indique pas que le four
s'abime.

Apr s rautonettoyage

Environ une heure apr_s la fin du cycle, le

verrouillageseddsenclencheet l'indicationLOCK
(verrouillage)s'dteint _ l'a_ichage.Ace point, la
porte peut ftre ddverrouilldeet ouverte.

La salet_peut avoir laiss_ au fond du four un
r_sidugris poudreux quipeut _treenlev_avecun
lingehumide. S'il reste de la salet_,cela indique
que le cyclede nettoyage n'a pas _t_ assez long.
Celle-ci sera enlev_e au prochain cycle
d'autonettoyage.

Siles grilles du four ont _t_laiss_es5 l'int_rieur
pendant le cycle d'autonettoyage et qu'elles
glissent real sur leur support, les enduire ainsi
que les supports d'une fine couche d'huile
v_g_tale.

Une d_colorationblanchepeut apparaitre apr_s
le nettoyage si des salissures acides ou sucr_es
n'ont pas _t_ essuy_s avant le cycle
d'autonettoyage. Ceci est normal et n'affectera
PASle bon fonctionnement du four.

Les lignes fines pervent apparaitre dans la
porcelaine resultant du chauffage et du
refroidissement de la fini. Ceci est normal et
n'affectera PASle bon fonctionnement du four.

*Lesnoms de marque mentionn_ssont desmarques de commerce d_pos_esde leurs propri_taires respectifs.
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R glage des commandes pour rautonettoyage du four

1. Placer la manette de verrouillage h la position de verrouillage.

2. Appuyer sur la touche Clean (Nettoyage).
• Le t_moin associ_h la touche Clean (Nettoyage)s'illumine.
• L'afficheur pr_sente 3:00,cequi correspond 5 une p_riode de nettoyage de troisheures.
• Si la porte n'est pas ferrule ou verrouill_e, l'afficheur pr_sente le message <<dry>.

3. Lecas 6ch6ant,utiliser les touches • ou • pour modifier la dur_e de l'op6ration de nettoyage.
• S_lectionner2 heures pour un four tr_s peu souill_, ou jusqu'h 4 heures pour un four tr_s sale.

ensuite Set

4. POURDIFFI_RERL'OPI_RATIOND'AUTONETTOYAGE(sinon passer h l'_tape n° 5):
a. Appuyer sur la touche Stop Time (Heure d'arr_t).
b. Utiliser la touche • pour s_lectionnerl'heure d'arr_t.
c. Appuyer sur la touche Clock (Horloge);l'heure normale de l'horloge r_apparait.
d. Pour pouvoir life de nouveau l'heure de finde l'op_ration, appuyer sur la touche

Stop Time (Heure d'arr_t).

ensuite Set

5. Lorsque le four se met en marche: _ Oven On

• Le t6moinOven On (Fourallure6)s'illumine et le t_moin Lock (Verrouillage)s'illumine pendant le chauffage du B Preheatfour jusqu'ff 204° C (400oF). Look
• I1nest pas possible d'oux rir la porte du four lorsque let&moinLock (Verrouillage)est illumin&

6. Environune heure apr_s la finde l'op_ration d'autonettoyage, le t_moin de verrouillage Lock (Verrouillage)s'_teint. • Oven On

On peut alors ouvrir la porte du four. Pousser la manette de la porte vers la gauche pour d_verrouiller. I PreheatLock

7. Essuyer lessurfaces du four avec un linge humide pour _liminerles cendres. S'il reste des r_sidus, c'est parce que la
dur_e de l'op_ration d'autonettoyage _tait insuffisante.

POUR ANNULERUNEOPI_RATIOND'AUTONETTOYAGE:

1. Appuyer sur la touche Cancel (Annulation).

2. Sile t6moin Lock (Verrouillage)Nest PASillumin6, d6_errouiller et ouxfir la porte du four. Si le t_moin
Lock(Verrouillage)est illumin6,laisser le four refroidir pendant environ une heure avant de d_verrouiller
et ouvrir la porte du four.

I Oven On LORSQUELE

T_cMOINDE
Preheat VERROUILLAGE
Lock -_ S'_cTEINT,OUVRIR

LA PORTE
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Entretien et netto suite

,_ Nettoyage -- MISES EN GARDE • Pour eviter la formation de taches ou un changement de couleur,

• Avant toute manipulation ou operation de nettoyage, verifier que le nettoyer I'appareil apres chaque utilisation.

fourestarr_teetque touslescomposantssontfroids, afin d'eviterdes • Apres tout demontage de composants, veiller a effectuer un
dommages ou des bKllures, remontage correct.

Tableau de nettoyage

Dosseret et tablede
ctlisson_ surfaces

_maill_es

Lbchefrite et sa grille

Zone de la console de

commande/horloge

L'6mailestunmat6riau_basede verrefondusurle m6tal,quipeut sefissurerous'&ailler.Lacouched'6mailpossbdeunecertainer6sistance
auxcompos6sacides,quin'estpas illimit6e.Ondoit61imh_erimm6diatementtout r_siduderenversementavecm_lh_gesec,parficulibrement
lescompos6sacidesou sucr6s.
• Sur unesurfacefroide,laveravecde l'eausavonneuse,puis rh_cerets&her.
• Ne jamaisessuyerune surfacetilde ouchaudeavecun lingehumide;cecipourraitprovoquerfissurationou&aillage.
• Nejamaisutilisersur lafihitionext6rieuredela cuisini_reunproduitdenettoyagedefourouunproduitdenettoyageabrasifoucaustique.

Nejamaisgarnirlagffllede l&hefriteavecdelafeuille d'aluminium,carceciempdcheraitlagraissedes't;coulerau-dessous.
• Recouvrirla lbchefriteet sa grilled'un torchonsammeux; laissertremperpourd_tacherles r6sidus.
• Laveravecde l'eau savom_eusefi_de.Utiliserm_tamponh r&urer sammeux pour 61iminerlessouillurestenaces.
• On peutplacerlesdeuxcomposantsdela lbchefritedansun lave-vaisselle.

Boutonsde •
commande •

Surfacede Cuisson

Vitroc&amique

Cuvettesde

r&up&ation, chrome

Articlesa finitionde

plastique
Garnituredu dosseret
Embouts

Pourutiliserla fonction_ControlLocb_(D6sactivationdescommandes)pour lenettoyage,voir la page28.
Essuyeravecun lh_gehumide,puis faires&her.
Onpeut utiliserunproduitde nettoyageduven'e,pul%ris6d'abordsurun chiffon.NE PASprojeterleproduitdirectementsur lestouches
de commandeousur l'ufficheur.

Placerchaqueboutonh la positiond'ARRET(OFF),et refirerchaquebouton(tirer).
Laver/rincer/faires_cher.Ne pasufiliserun agentde nettoyageabrasifsusceptiblede rayerlafihition.
Fairefonctiom_erbribvementchaque_l_mentpour v_rifierque leboutona _t_correctementr@_stall_.

Ne jamaisutiliserde produitsde nettoyagedu four,javellisant,ammoniaqueou produitsde nettoyageduverre contenantde en
l'ammoniaque.REMARQUE:Prendrecontactavecunr_parateuragr_ si lasurfaceenvitroc&amiquese fendille,se casseousi de
l'aluminiumou dum_talfondsur lasurface.

• Laisserlasurfacedecuissonrefroidiravantdelanettoyer.
• G_n&alit_s- Toujoursnettoyerla surfacedecuissonapr_schaqueemploiouau besoh_,avecdupapieressuie-touthumidifi6et un

produitde nettoyagepour vitroc&amique.Puis,essuyeravecun lh_gesecet propre.REMARQUE:Des,larquespernianenteswnt se
produiresi lasdet_;restesurlusurfacedecuissonetestcuitedeW,conrdp6t6e.

• Salet__paisseoumarques m_talliques- Humidifierune_ponge5 r&urer_nerayantpas_.Appliquerdu produitdenettoyagepour
surfacede cuissonet frotterpour retirerautant desalet_quepossible.AppliqueruneminceCooktopCleaningCreme*(node pi&ce.
20000001)**,recouvriravecdu papieressuie-touthumidifi_et laisserpendant30h45minutes(2h3 heurespourle soltrbslourd).Con-
servezmoiteencouvrantla sewiettede papierd'enveloppeen plasfique.Frotterh nouveau,puisessuyeravecun lingepropreet sec.
REZ_IARQUE:N'utiliserqu'untatnpon_ r_;curer*tierayantpas_,proprcethu,lide,tunsdangerpourletustensilesdecuisinenonadherents.Ix,
verreet letnot!fsewntendonm_vdssi leta,zponn'estputhu,zide,s'ilestsouill6ousiunautretypedetunzponestutilis6.

• Salet_scuitesou dess&h&s- Frotteravecun _ponge5r_curer<_nerayantpas, etCooktopCleaningCreme*(n° depibce.20000001)**.
REMARQUE:Tenirunelamede rasoir5un anglede30° etgratterpour enlevertoutesalet_restante.Puis,nettoyercomme
il estd_critci-dessus.Nepusseservirdelalathederusoirtousletjous, cdupourraituserle,lot!fduverre.

• Plastiqueousucrefondu- R_glerimm_diatementl'_l_men!sur LOWet gratterlesucreet le plastiquedela surface
chaudepour lespousserversune zonemohaschaude.PuisETEINDREl'_16mentet lelaisserrefroidir.Nettoyerle
r_siduavecun grattoir5 lamede rasoiret un produitdenettoyagepour vitroc_ramique.

• Aprbsle refroidissement,laveraprbschaqueutilisation,rh_ceret faires&herpour @iterla formationde tachesou m_changementde
couleur.

• Pour_liminerdegrossessouillures,fairetremperdansdel'eausavoca_eusechaudepuisutiliserm_produitdenettoyagepeuabrasifcomme
SoftScrub*et m_tamponh r_cureren plastique.Nepas utiliserm_produitde nettoyageabrasif.

Apr_sle refi'oidissement,nettoyeravecde l'eausavom_euse,rh_ceret faires_cher.
Utiliserm_produitde nettoyagedu verreet m_lingedoux.
NOTE:Nejamaisutilisersur les finitionsdeplastiquem_produitdenettoyageenpoudreoum_produitde nettoyageabrasifoucaustique,
ou unproduitde nettoyagede four;cesproduitsd_t&ioreraientlafihifion.
NOTE:Pour&iterlaformationdetachesoum_changementdecouleur,enleverimm_diatementavecunchiffonoum_essuie-toutdepapier
sec toutproduit renvers_contenantde lagraisseoudescomposantsacides(tomate,citron,vinaigre,lait,jusde fruit,marinade).
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Tableau de nettoyage, suite

Surfaces peintes,
Panneaux lat_raux

Tiroirde remisage
Poign_edu porte
(certainsmodules)
Porte du four

Verre
Hublot du four
(certainsmodules)

• Apr_sle refroidissement,laveravecde l'eausavom_euse/rinceret faires_cher.Nejamaisessuyerune surfacetiQdeouchaudeavectin
lingehumide;la surfacepourraitsubirdesdommages,et la formationde vapeurpoun'aitprovoquerdesbrfilures.

• Pourdessouillurestenaces,utiliserun produitde nettoyagepeu abrasifcommeBonAmi*ouunepStede bicarbonatede sodium.Ne pas
utilisertu_produitde nettoyageabrasifcaustiqueou agressifcommeun produitdenettoyagede fourouun tamponde lained'acier;ces
produitsferaientsubirdes dommagespermanents5la surface(rayures).
NOTE:Utiliserun essuie-toutouunlingesecpourenleverlesr6sidusde renversementde produitsacidesousucr6s.Sicesr_sidusnesont
pasenlev6simm_diatement,lasurfacepeutsubirunchangementdecouleurouuneautred_gradation.Ceciestparticuli_rementimportant
pourtu_esurfaceblanche.

• ]_viterd'utilisertu_equantit6excessived'eau,susceptiblede s'infiltrerderrierela plaquede verreet de formerdes taches.
• Laveraveceauet savon.Rinceravecde l'eau propreet faires_cher.Onpeut utilisertu_produitdenettoyagedu ven'e,pulv_ris_d'abord

surun chiffon.
• Nepasutiliserunproduitde nettoyageabrasifcommetampon5 r_curer,lained'acierouproduitde nettoyageenpoudre.Cesproduits

feraientsubirdesdommagesau verre.

Finition m_tallique • Laveraveceauet savon,tinproduitde nettoyageduverre,ou tin produit liquide5 pulv6riser.
Pi_cesde garniture • Pour6viterde formerdesrayuresou ded6graderlafinition,ne pasutiliserunproduitde nettoyageabrasifou peuabrasif,oum_

produitde nettoyageagressifoucaustiquecommem_compos6de nettoyagedefour.

Int6rieur du four • Fourautonettoyant- Ex6cuterles instructionspr6sent6es5 la page34pour l'autonettoyagedu four.

Grilles du four

Chromebross6
(certainsmodules)

• Nettoyeravecde l'eau savonneuse.
• Elimh_erlessouillurestenacesavecm_epoudredenettoyageoutin tamponar6curersavonneux.Rinceret faires6cher.

Lesgrillesqu'on laissedansle fourpendantm_eop6rationd'autonettoyagepeuventsubirun chm_gementde couleurpermanentet ne plus
glisserfacilement.Siceciseproduit,Dotterlesgrillesetles railsde supportdans lefouravectinpeu d'huilev6g6talepourrestaurerla facilit6
de glissement,puisenleverl'exc_sd'huilepar essuyage.

• UnefoislacuisinibrereDoidie,nettoyeravecde l'eausavonneuse,rinceretfairebriller.
• Silasurfaceest relativementsale,utiliserm_produitnettoyantl_gSrementabrasifet Dotterdans lesensdu grainpour 8viterde faire

desravures.Rinceret s6cher.
• Poureviterles6raflures,ne pas utiliserd'articlesouproduitsabrasifsoucaustiques.
• Pourredonnerfllasurfacesonbrillantet 61iminerlestr&_6es,fairesuivrede produit5 vaporiserStainlessSteelMagicSpray*(r_f6rence

no20000008)**.Lechromeseraddcolor(defa_onpermanentesi lasalet( cult dessus.

*Lesnoms de marque mentionn_ssont des marques de commerced6pos6es de leurs propri6taires respectifs.
**Pour commander directement, composer le 1-800-688-2002.
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Entretien

Porte du four

A MISES EN GARDE:

• Ne pas grimper sur la porte du four
ouverte,ouluiimposerunechargeexces-
sive. Ceci pourrait provoquer un
hasculementde la cuisiniere,le hris de la
porteoudes hlessurespourla personne
concernee.

• Nepastenterd'ouvrir oufermerlaporte
oud'utiliser lefouravantquelaporteait
et6convenahlementreinstallee.

• Ne jamais placer les doigts entre la
charniereet le cadreavantdu four.Les
hrasdecharnieresontmontessurressorL
Une charniere pourrait se refermer
hrutalement contrele cadredu four et
provoquerde serieuseshlessures.

D6pose de la porte:

1. Apr_s le refroidis-
sement du four,
ouvrir la porte po-
sition de cuisson au

gril (porte en-
trouverte d'environ

10cm [4pouces]).

2. Saisirla porte de chaquec6t_.Ne pasutiliser la
poign_ede porte pour la soulever.

3. Souleveruniform_mentpour d_gager laporte
des charni_res.

R6installation:

1. Saisirla porte de chaque c&t_.

2. Alignerlesfentesaveclesbrasde charni_resur
la cuisini_re.

3. Faire descendre la porte pour la positionner
correctement sur les charni_res. Pousser sur

lesanglessup_rieursdelaporte pour l'enfoncer
compl_tementsur lescharni_res.I1fautque la
porte soit parfaitement d'aplomb.

REMARQUE:Onpeut percevoirune certaine
<<_lasticit_)>lors de la fermeturede la porte du
four d'une cuisini_re neuve; ceci est normal;
cet effetdisparait progressivement.

Pieds de r glage
de I'aplomb

A MISES EN GARDE:

• Verifierque la bride antibasculement
agrippeconvenablementFundespieds
arrieredereglagedeI'aplomb,pourque
la cuisiniere ne puisse basculer
accidentellemenL

I1faut que la cuisini&resoit install_e
d'aplomb. Pour ajuster l'aplomb,
fairetourner lespie& de r_glageen J [
plastique dans les anglesde la , ]

cuisini_re. _ !,:_

L_PLOMB

Lampe du four

A MISES EN GARDE:

• Debrancherla cuisinieredu reseau
electrique avant de remplacer
I'ampoule.

• Utiliser une manique seche pour
proteger les mains Iors du
remplacementdeI'ampoule.

• Nepastoucherl'ampouleavantqu'elle
sesoitrefroidie.

• Ne pas toucher I'ampoule chaude avec

un tinge humide; le choc thermique
pourrait la briser.

Remplacement de la
lampe du four:

Apr_s le refroidissement du four, maintenir
le cabochon tout en enlevant la pi&ce
m6tallique qui la maintient en place. NOTE:
Lecabochontombera sionne lemaintientpas
en place.

2. Enlever le cabochon et l'ampoule.

3. Installer une ampoule de 40 watts pour
appareil m_nager.

4. R_installerle cabochonet le fil m_talliquede
retenue.

5. R_tablirl'alimentation dela cuisini_re.R&gler
de nouveau l'horloge.

CABOCHON

RESSORTOE

RETENUE(filmetallique)

Hublot du four

Pour prot_ger le hublot de laporte du four:

Nepasutiliser unproduit denettoyageabrasif
susceptible de rayer le verre, comme laine
d'acier, tampon _ r_curer ou produit de
nettoyage en poudre.

2. Ne pas heurter le hublot de verre avec un
ustensile, un article de mobilier, un jouet, etc.

3. Ne pas fermer la porte du four avant que les
grilles soient en place dans le four.

Toute d_gradation du hublot de verre - ravure
choc,tension, etc. - peut affaiblir sa structure et
augmenter lerisque de brish une dateult_rieure.

Tiroir de remisage
Le tiroir de remisage, en bas de la cuisini_re,est
un endroit pratique et st_rpour le remisage des
ustensilesde m_tal et deverre. OnNEDOITPAS

y remiser des articlesen plastique ou papier, ou
des produits alimentaires ou mat_riaux
inflammables.Retirer le tiroirpour nettoyer sous
la cuisini_re.

D@ose: Vider le tiroir, puis tirer le tiroir jusqu'h
la positionde lapremiere butte. Soulever l'avant
et tirer jusqu'h la position de la seconde butte.
Saisirlesc6t_set soulever pour pouvoir retirer le
tiroir.

R_installation: Positionner les extr_mit_s des

glissi_resdu tiroir sur les rails. Soulever l'avant
du tiroiretpousser doucementjusqu'h laposition
de la premiere butte. Soulever et continuer
pousser le tiroir jusqu'h la position de fermeture.
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Avant de contacter un d panneur

Poor la plupart des probl_mes

observ6s,essayer d'abord ce qui
suit:

• V_rifier que ]es commandes du four sont
correctementr6gl_es.

• V6rifierquelafichedebranchementestcorrectement
ins6r_edartslaprise decourant.

• Inspecter/r_armer le disjoncteur. Inspecter/
remplacerles fusibles.

• Contr61erla sourced'alimentation_lectrique.

Non-fonctioonementde I'appareil -

total oo partiel.
• D_terminersi ]escommandesdes_]6mentsde ]a

tabledecuissonet/ou dufoursontconvenablement

r_gl_es.Voirpages24et 29.
• D_terminersi la porte du fours'est d&errouill_e

apr_stu_eoperationd'autonettoyage.Voirpage34.
• D_terminersi le four est r_gl_pour une cuisson

diff_r_eouunnettoyagediffer6.Voirpages32et34.

RGsultatsde cuissonau four
diff4rents des attentes oo de ceux

produitspar le four antGrieur.
• D_terminersi ]'6ventdu fourest obstru6.Voir]a

position5la page30.
• V_rifierlebon aplombde lacuisini_re.
• Ler6glagede temperaturevariesouvententreun

four neuf et le four qu'il remplace.On observe
souventuned_rivedu r6glagedetemperatured'un
four 5 mesure qu'il vieillit;il peut devenirplus
chaudoumdns chaud.Voir5lapage28lesinstruc-
tionsder_glagedelatemperaturedufour.NOTE:I1
n'estpasutiledemodifierler_glagedetemperature
si lavariationn'affectequ'uneou deuxrecettes.

• Pourd'autresinformationsau sujetdelacuissonau
four,voirla brochure<<LaCuisineSimplifi_e>_.

R4sultats incorrects Iors de la

cuissooau gril, oo 6missioo exces-
sive de fum4e.

• D6terminer]a position des grilles. Les aliments

peuvent_tretropprosde l'_16mentdu gril.
• E16mentdu grilpaspr_chauff6.
• Utilisationincorrectede feuilled'aluminium.Ne

jamais garnir la l_chefrite avec de la feuille
d'aluminium.

• Portedufourfenn_edurantlacuissonaugril.Laisser
la porte du four entrouverted'environ 10 cm (4
pouces)- premierebutt;e.

• Enleverl'exc_sde graissesur la piecede viande
avantla cuissonau gril.

• Utilisationd'm_e16chefritesouill6e.

Impossibilit6 d'autonettoyage du
four.

• D6terminer si ]'apparei] a 6t6 r_g]_ pour un
autonettoyagediff6r_.

• V_rifierque laporteest ferm6e.
• V6rifierquelescommandessontcorrectementr6gl6es.

Le four ne s'est pas correctement

nettoy_
• Untempsdenettoyagepluslongpeut_tren_cessaire.

• Onn'apas_limin_avantl'op6rationd'autonettoyage
les accumulations excessives de r_sidus,

particuli6rementles r_sidus d'alimentsacides ou
sucres.

I.a porte du four ne se d4verrouille

pas apr_s I'autonettoyage.
• L'int_fieurdufourestencored_aud.Attendreenviron

une heure apr6s l'ach6vement de la p6riode
d'autonettoyage.I1 est possibled'ouvrir la porte
apres la disparition du message LOCK
(VERROUILLAGE)sur l'afficheur.

Accumulation d'humidit_ dans le

four oo sur le hublot.
• Ceci est normal durant ]a cuisson d'aliments

contenm_tbeaucoupd'eau.
• Utilisationexcessived'humidit6lors du nettoyage

duhublot.

Emisaion d'une forte odeur oo de

fum_e Iors de la mise en marche du

four.

• Ceciestnormalpourm_ecuisinibreneuve;ceteffet
disparaitaprbs quelquesutilisations.L'ex_cution
d'unprogrammed'autonettoyagepermettradefaire
disparaitrecetteodeurplusrapidement.

• Fairefonctio_wrleventilateurpom'6vacuerlafum6e
oul'odeur.

• Pr6senced'm_eaccumulationder&sidusalimentaires

sur le fond du four. Ex6cuter une op6ration
d'autonettoyage.

Affichage de ((F))suivi d'un chiffre.
• Iis'agitd'uncoded'anomalie.Siuncoded'anomalie

apparaitsur l'afficheur(avec8missiond'tu_signal
sonore),appuyersur latoucheCancel(Annulation).
Sicecinemetpasfin51'affichageducoded'anomalie
et5l'6missiondusi_alsonore,d6brancherl'appareil
de la prise de coura_t.Rebrancheraprbsquelques
minutes. Si l'appareil affiche toujours le code
d'anomalie et 8met encore le signal sonore,
dSbrancherl'appareil de la prise de courant et
contacterun d6pmmeuragr_;6.

• Si le four est tr_s sale, la formationde flammes

durant une opSration d'autonettoyage peut
d6clencher l'apparition d'un code d'anomalie.
Appuyersur latoucheCancel(Atmulation)etlaisser
le four refroidir completement. Nettoyer les
excessivesde r_sidus,puisex6cuterde nouveaule
programme d'autonettoyage.Si l'appareilaffiche
toujourslecoded'anomalieet 8metencorele signal
sonore,dSbrancherl'appareildela prisedecourant
et contacterun dSpatmeuragr66.
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Cuisini re Maytag
- Garantie

Garantiecomplbted'une annie - Pi_ceset
main-d'oeuvre

Durant une p_riode d'un (1)an hcompter de
la date del'achat initial,toutepiecesubissant
une d6faillancedans lesconditionsnormales

d'usage m6nager sera r6par_e/remplac_e
gratuitement.

Garantielimit_e - pi_cesseulement
De ladeuxi_meann&_lacinqui_meannie
5 compter de la date de l'achat initial au
d_tail,lespi_cesdelalisteci-dessoussubissant
une ddaillance dans desconditionsnormales

d'usage m6nager seront r@ar6es ou
remplac6esgratuitement (pi_cesseulement);
le propri_taire devra assumer tousles autres
frais,ycompris les fraisde main-d'oeuvre, de
d@lacement et de transport.
• Commandes _lectroniques
• l_l_mentschauffants 61ectriquesde table

de cuisson, gril et cuisson au four

R6sidents canadiens

Lesgaranties ci-dessuscouvrent un appareil
install6 au Canada seulement s'il a 6t_agr_6
par lesagencesde test habilit6es(v6rification
de la conformit6flune norme nationale du

Canada), sauf si l'appareil a 6t_introduit au
Canada h l'occasion d'un changement de
r6sidence des l_tats-Unisvers le Canada.

Garantielimit{}ehors des l_tats-Uniset du
Canada-Pi_ces seulement

Pendant deux (2)ans hcompter de ladate de
l'achat initial au d_tail, toute piece qui se
r6v61erait_tre ddectueuse dans des condi-

tions normalesd'usage m6nagerserar_par_e
ouremplac6egratuitement(pieceseulement);
le propri_taire devra assumer tous lesautres
frais,ycompris les fraisde main-d'oeuvre, de
d@lacement et de transport.

Lesgarantiesspdcifiquesformuldesci-dessussont
lesSEULESquelefabdcantaccorde.Cettegarantie
vous conf&edesdroitsjuridiquesspdc_'queset
vouspouvez_;galementjouird'autTz_sdroits,vari-

ablesd'uneprovinceh l'autre.

Ne sont pas couverts par cette garantie:
1. Lesdommages ou d6rangements dus 5:

a. Mise en service, livraison ou entretien effectu_s incorrectement.

b. Toute r@aration, modification,alterationet tout r_glagenon autoris6spar le fabricantou par un
prestataire de service aprbswente agree.

c. Accidents, mauvaise utilisationou usage abusif ou d6raisonnable.
d. Alimentation 61ectrique(tension,intensit6) incorrecte.
e. R_glageincorrectd'une commande.

2. Lesgaranties ne peuvent _trehonor_essi lesnum_ros de s_ried'origine ont _t_enlev_s,modifiesou
ne sont pas facilement lisibles.

3. Ampoules.

4. Appareils achet_saux fins d'usage commercialou industriel.

5, Lesfrais de visite d'un prestataire de service ou de service apr&s-venteencourus pour les raisons
suivantes:
a. Correction d'erreurs de raise en service.

b. Initiation de l'utilisateur h l'emploi de l'appareil.
c. Transport de l'appareil aux locauxdu prestataire de service.

6, Dommagessecondaires ou indirects subis par toute personne suite au non-respectde la garantie.
Certaines provincesne permettent pas l'exclusion ou la limitation des dommages secondaires ou
indirects;par cons6quent les limitations ou exclusionsci-dessuspeuvent ne pas s'appliquer hvotre
cas.

Si I'intervention d'un d6panneur est
n6cessaire

Contacter le revendeur chez qui l'appareil a 6t6 achet% ou contacter Maytag Appliances Sales
Company/service-client au 1-800-688-9900aux I_.-U.ou 1-800-688-2002au CANADA,pour obtenir
lescoordonn_s d'une agencede service agr_e.

Veiller 5 conserver la facture d'achat pour justifier de la validit6 de la garantie. Pour d'autres
informationsen cequi concerneles responsabilit_sdu propri6taire 5 l%garddu servicesous garantie,
voir le texte de la GARANTIE.

Si le revendeur ou l'agence de service apr_s-vente ne peut r6soudre le probl&me,&fire fl Maytag
Appliances Sales Company, attention CAIR_'Center, P.O.box 2370,Cleveland, TN 37320-2370ou
t61_phonerau 1-800-688-9900aux E.-U.ou 1-800-688-2002au CANADA.

NOTE:Lots de tout contact concernant un probl_me, fournir l'information suivante.

a. Nom, adresse et num6ro de t61@honedu client;
b. Num_ro de moduleet num6rode s6rie de l'appareil;
c. Nom et adresse du revendeur ou de l'agencede service;
d. Descriptionclaire du probl_me observ6;
e. Preuve d'achat fracturede vente).

Les guides d'utilisation, les manuels de service et les renseignements des pi&cessont disponibles
auprSs de Maytag AppliancesSalesCompany, service-clientMaytag.
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En nuestro continuo afdn de mejorar la calidad y rendimiento de
nuestros electrodom_sticos, puede que sea necesario modificar el
electrodom4stico sin actualizar esta gufa.



Instrucciones Importantes Sobre Seguridad

Leay siga todas las instruccionesantes de usar
este electrodom_stico para evitar el riesgo
potencial de incendio, choque el_ctrico, lesi6n
personal o dafao al electrodom_stico como
resultado de su uso inapropiado. Utilice este
electrodom_sticosolamente para elprop6sitoque
ha sidodestinado segOnse describeen esta guia.

Paraasegurar funcionamiento correctoy seguro:
E1 electrodom_stico debe set instalado

debidamente y puesto a tierra pot un t_cnico
calificado.

ADVERTENCIA:

" TODASLASESTUFAS
SE PUEDEN VOLCAR
Y CAUSARLESIONES
PERSONALES

• INSTALEEL DISPOSI-
TIVO ANTIVUELCO
INCLUIDO CON LA
ESTUFA

• SIGA TODAS LAS
INSTRUCCIONESDE INSTALACION

ADVERTENCIA: Parareducirelriesgo
de vuelcodel electrodomesticoa causa
deusoanormalodebidoapesoexcesivo
en la puerta del homo, es necesario
asegurarel electrodomesticomediante
un dispositivoantivuelco debidamente
instalado.

Para verificar si el dispositivo est5 debidamente
instalado, miredebajodela estufaconunalinterna
para asegurarse de que uno de los tornillos
niveladorestraserosest_debidamenteenganchado
en la ranura delsoporte. E1dispositivo antivuelco
asegura eltornillonivelador traseroal pisocuando
est5 debidamente enganchado. Esto debe
verificarsecada vez que la estufa sea movida.

En Caso de
Incendio

Apague el electrodom_stico y la campana de
ventilaci6npara evitarque las llamasse dispersen.
Extinga las llamas luego encienda la campana
para expulsar el humo y el olor.

• En la cubierta: Apague el fuego o la llama en
una sart_n con una tapa o una bandeja de
hornear.

• NUNCAlevanteo muevauna sart_nen llamas.

• Enelhorno:Apa_e elfuegoolallamacerrando
la puerta del homo.

No use agua en los incendios de grasa. Use
bicarbonato de soda, un producto quimicosecoo
un extinguidor del tipo con espuma para apagar
un incendio o la llama.

Instrucciones
Generales

ADVERTENCIA: NUNCA use la puerta del
electrodom_sticoo la gaveta, si la tiene,como una
banqueta o asiento pues esto puede resultar en la
posible volcadura del electrodom_stico,daf_oal
electrodom_sticoy lesionesgraves.

Si el electrodom_sticoest5 instalado cercade una

ventana, se deben tenet cuidado para evitar que
lascortinaspasen sobre loselementos superiores.

NUNCAuseesteelectrodom_sticopara calentar o
calefaccionarla habitaci6n. E1incumplimientode
esta instrucci6n puede conducir a posibles
quemaduras, lesi6n, incendio o daf_o al
electrodom_stico.

NUNCAuseropas sueltas u holgadascuando est6
usando el electrodom_stico. Las ropas pueden
enredarse en los mangos de los utensilios o
prenderse fuego y causar quemaduras si la ropa
entra en contacto con los elementos calefactores
calientes.

Para asegurar el funcionamiento debido y evitar
dafioalelectrodom_sticoolesi6n,noajuste,repare
ni reemplaceninguna pieza del electrodom_stico
amenosque seaespecificamenterecomendado en
estaguia. Todas las otras reparaciones deben set
hechas por un t_cnicocalificado.

NUNCA almacene ni use gasolina u otros
materialescombustiblesoinflamablesen elhomo,

cercade loselementos superioreso en lavecindad
deeste electrodom_sticopues los vaporespueden
crear un peligro de incendioo una explosi6n.

Para evitar incendios de grasa, no deje que se
acumule grasa de cocinar ni otros materiales
inflamablesen la estufa o cercade ella.

Use solamente tomaollas secos. Los tomaollas

hOmedosomojadosaltocar lassuperficiescalientes
pueden producir una quemadura pot vapor. No
deje que los tomaollas toquen los elementos
calefactorescalientes. No use una toalla ni otto

paflovoluminoso pues puede fScilmentetocar los
elementoscalefactorescalientesyprendersefuego.

Siempreapague todos los controlescuando haya
terminado de cocinar.

NUNCA caliente recipientes cerrados en los
elementossuperioreso enelhomo. Laacumulaci6n
depresi6nenelinteriorpuede reventarelrecipiente
causando quemaduras, lesi6n o dafio al
electrodom_stico.

NUNCA use papel de aluminio para cubrir una
parrilla delhomo o la parte inferior delhomo. E1
uso incorrecto puede resultar en un riesgo de
choque el_ctrico, incendio o daflo al
electrodom_stico. Use papel de aluminio
solamente comose indica en esta guia.

Muchosenvasesde tipoaerosolsonEXPLOSIVOS
cuando son expuesto al calory pueden set
altamente inflamables. Evite su uso o su
almacenamientocercadel electrodom_stico.

Se ha comprobado el rendimiento v
funcionamiento seguro de este electrodom_stico
usando bateriasde cocinaconvencionales. Nouse

ning6n dispositivo o accesorioque no haya sido
especificamente recomendado en esta guia. No
use cubiertas, rejillas superiores de la estufa o
sistemas de convecci6n para hornos. E1uso de
dispositivoso accesoriosqueno seanexpresamente
recomendadosen esta guia pueden crear peligros
graves de seguridad, afectar el rendimiento y
reducir la vida 6til de los componentes de este
electrodom_stico.

Cubierta
NUNCA deje los elementos superiores sin
supervisi6n, especialmente cuando est5 usando
los ajustes de calor altos. Un derrame sin recibir
la debida atenci6n puede causar humo y un
derrame de grasa puede causar un incendio.

Esteelectrodom_sticotiene diferentestamaf_osde

elementos superiores. Seleccioneutensilios que
tengan bases planas lo suficientemente grandes
para cubrir el elemento. La relaci6n adecuada
entreelutensilioyelelementomejorar5laeficiencia
al cocinar.

Siel utensilioesmSspequef_oqueelelemento,una
porci6n del elemento quedar5 expuesta y puede
encender la ropa o un tomaollas.
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Solamente ciertos tipos de utensilios de vidrio,
vidrio/cerfimico, cerfimica,gres u otrosutensilios
vidriados son convenientes para cocinar en la
superficie o en el homo sin quebrarse debido al
repentino cambio de temperatura. Siga las
instrucciones del fabricante del utensilio cuando
use vidrio.

Girelosmangos de losutensilioshaciaelcentrode
la cubierta, no hacia la habitaci6n o sobre otro

elemento superior. Esto reduce el riesgo de
quemaduras, encendidodemateriales inflamables
o derrames si el sart6nes tocado accidentalmente

o alcanzado pot niflos pequef_os.

Elements
Tubulares
Para evitar daf_o a los elementos calefactores

removibles,no los sumerja, remoje ni lave en un
lavavajillas o en un homo autolimpiante. Un
elementodafladopuede producir un cortocircuito
resultando en un incendio o riesgo de choque
el&trico.

Asegtiresede quelosplatillosprotectoresest6nen
su lugar pues la ausencia de estos durante la
cocci6npuede dafiar el alambrado.

ForrosProtectores:Nouse papelde aluminiopara
forrar los platillos protectores o la parte inferior
delhomo, exceptocomose sugiera en la guia. La
instalaci6nincorrectade estosforrospuede resultar
en un riesgode choque el&tricoo incendio.

Cubierta de
Vidrio Cer mico
NUNCA cocine sobre una cubierta rota. Si la

cubierta de la estufa se rompe, los agentes de
limpieza y los derrames pueden penetrar la
cubierta rotay crearun riesgode choqueel6ctrico.
P6ngase en contacto con un t6cnico calificado
inmediatamente.

Limpie la cubierta con cuidado. Algunos
limpiadores pueden producir vapores nocivossi
se aplicana una superficiecaliente. Sise usa una
esponja, paflo o toalla de papel htimeda en una
fireade lacubiertaqueest6caliente,tenga cuidado
para evitar quemaduras con el vapor.

Ollas Profundas
para Freir en Aceite
Use extremo cuidado cuando mueva la olla con

aceiteodescarte lagrasacaliente.Dejeque la grasa
se enfrfeantes de intentar mover la olla.

Homo

Tenga cuidado cuando abra la puerta del homo.
Dejeque escapeelaire o el vapor calienteantes de
sacar o volver colocarel alimento.

Paraun funcionamientoy rendimiento apropiado

delhomo, no bloquee ni obstruva el conducto de
ventilaci6ndel homo. Cuandoel homo noest6en

uso, el _rea circundante se calientan lo suficiente

comopara causar quemaduras.

Siempre coloque las parrillas del homo en la
posici6n deseada cuando el homo est6frio. Sies
necesariomover una parrillacuando elhomo est_
todavia caliente,no dejeque eltomaollas toque el
elementocalefactorcaliente.

Horno
Autolimpiante
Limpiesolamente laspiezasque seindican en esta
guia. No limpie el empaque de la puerta. E1
empaque es esencialpara un selloherm6tico. No
restriegue,daf_e,nimueva elempaque de lapuerta.

No use limpiadores de homo. No se debe usar
ningfin limpiador de homo comercial ni
recubrimientoprotector para el forrodelhomo de
ningunaclase,enelhomo o alrededorde cualquier
pieza del mismo.

Antes de la autolimpieza del homo, saque la
asadera, las parrillas del homo y otros utensilios
para evitar elahumado excesivo,descoloraci6nde
lasparrillasdelhomo oposibledaf_oa losutensilios.

Limpie los derrames excesivos,especialmente los
derrames de grasa, antes del ciclo de la limpieza
para evitar humo, llamaradas o llamas.

Esnormal que la cubierta de la estufa se caliente
durante el ciclode la limpieza. Pot lo tanto, evite
tocar la cubierta, la puerta, ventana delhomo o el
respiradero del homo durante un ciclo de
autolimpieza.

Elementos
Calefactores

NUNCA toque la superficie o los elementos
calefactores del horno, las hreas cerca de los

elementoso las superficies interioresdel homo.

Los elementos calefactorespueden estar calientes
aOncuando se vean de color obscuro. Las 5reas

cercade los elementos superiores y de lassuperfi-
cies interiores del homo pueden calentarse lo
suficientecomopara causarquemaduras. Durante
y despu6sdel uso, no toqueni dejeque las ropas u
otros materiales inflamables entren en contacto

con los elementoscalefactores,conlas fireascerca

de loselementos oconlassuperficies interioresdel
homo hasta que no se hayan enfriado
completamente.

Otras superficies potencialmente calientes son: la
cubierta de la estufa, las fireasque estfindirigidas
hacia la cubierta, el respiradero del homo y las
superficiescercade la abertura del respiradero, la
puerta delhomo, las fireasalrededor de lapuerta y
la ventana del homo.

Seguridad para los
NiRos
NUNCA deje a los niflos solos o sin supervisi6n
cuando el electrodom6stico est6 en uso o est6
caliente.

ATENCION:NUNCAguarde articulosde inter6s
para los nif_osen los armarios que estfinsituados
sobre la estufa o en el protector trasero. Losnifios
que se suben a la estufa, a la puerta o al gabinete
para alcanzar los articulos pueden daflar el
electrodom6stico, quemarse o lesionarse

gravemente.

NUNCA permita que los niflos se sienten o se
paten en ninguna parte del electrodom6stico.

Se les debe ensef_ar a los nif_osque el electro-
dom6sticoylos utensiliosque estSnen61o sobre61
pueden estar calientes. Dejeenfriar los utensilios
calientesen un lugar seguro, fuera del alcancede
los nif_os. Se lesdebe ensef_ara los nif_osque un
electrodom6sticono es un juguete y que no deben
jugar con los controlesu otras piezas de la estufa.
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Instrucciones Importantes Sobre Seguridad

Campanas
Extractoras

Limpie la campana de la estufa y los filtros con
frecuencia para evitar que la grasa u otros
materialesinflamablesseacumuleny detalmodo
evitar incendios.

Enciendael ventilador cuando cocinealimentos

flameados (tal como 'Cherries Jubilee') bajo la

campana.

Aviso y
Advertencia
Importante Sobre
Seguridad
La(Propuesta 65)de la Leyde 1986delEstado de
CaliforniasobreSeguridad y Contaminaci6ndel
Agua Potable (California Safe Drinking Water
and ToxicEnforcementActof 1986)exigeque el
Gobernador de California publique una lista de
lassustancias que segOnelEstado de California
causan c_ncero daf_oal sistema reproductor y
exigeque losnegociosadviertan asus clientesde
la exposici6npotenciala tales sustancias.

Losusuarios de este electrodom6sticoson pot lo
tanto aqui advertidos de que cuando el homo
est_en ciclode autolimpieza,puede haber algOn
nivelbajodeexposici6naalgunasdelassustancias

queaparecenenla lista,incluyendomon6xido de
carbono. La exposici6na esas sustancias puede
set reducidaventilando debidamente elhomo al

exteriorduranteelciclode autolimpieza,abriendo
una ventana y/o una puerta en la habitaci6n
donde est6 ubicado el electrodom6stico.

AVISO IMPORTANTE RESPECTOA LOS

PAJAROSDOMESTICOS:Nunca mantenga los
pSjarosde jaula en la cocina o en habitaciones
hastadondepuedanllegarloshumosdelacocina.
Los pSjaros tienen un sistema respiratorio muy
sensitivo. Los humos producidos durante el
ciclo de autolimpieza del homo pueden set
perjudiciales o mortales para los pSjaros. Los
humos que despide el aceite de cocina, la grasa,
lamargarina, cuando sesobrecalientanylavajilla
antiaderentesobrecalentadapueden tambi_nset
perjudiciales.

Conserve Estas Instrucciones

para Referencia Futura
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Cocinando en la Estufa

Controles
Superiores
Use estoscontrolespara encender los elementos
super,ores. Se dispone de una selecci6ninfinita
de ajustes del calor desde 'LOW' (BAJO)hasta
'HIGH' (ALTO).Estasperillas pueden colocarse
en cualquiera de estos ajusteso entre ellos.

Programaci6. de los
Co.troles

1.

2.

Coloque el utensilio sobre el elementosupe-
rior.

Oprimay gire laperillaencualquierdirecci6n
hasta el ajustede calor deseado.
• En el panel trasero se encuentra marcado

cual elementocontrola cada perilla. Por

ejemplo, (insert illustration) indica el elemento derecho
delantero.

3. Hayuna luz de indicador situada en el panel
de control. Cuando qualesquiera de lasperil-
las de control superficiales se giran, la luz

dar5 vuelta apagado. La luz dar5 vuelta
apagado cuando los elementos superficiales
se dan vuelta apagado.

4. Despu_s de cocinar coloque la perilla en la
posici6n 'OFF' (APAGADO). Retire el
utensilio.

Ajustes de Calor

Sugeridos off

E1 tamaflo, tipo de ,_L°u' Higbutensilio y la cocci6n ....

afectarfin el ajuste delcalor. Para infor-6

maci6n sobre los

utensilios y otros •
factores que afectan los ......
ajustes del calor, consulte Medium

1, r,el folleto La Cocina F_cil .

.4TENCION:

Antes de Cocinar Despues de Cocinar

• Siemprecoloqueun utensilioen el • Limpiecualquierderrametanpronto
elementosuperiorantesdeencenderlo, comoseaposible.
Para evitar da_o a la estufa,nunca • Asegurese de que los elementos
enciendaun elemento superiorsin superioresestenapagados.
tenerunutensiliosobreel.

Otras Sugerencias• NUNCAuse la cubiertade la estufa

comounaareaparaguardaralimentos • Si existen armarios directamente
o utensilios, sobrelasuperficiedecocinar,coloque

Mientras Cocina

• Aseg(Jresede que usted sabe cual pe-

rillacontrolacadaelemento.Aseg(Jrese

de que usted encendio el elemento
correcto,

• Comiencea cocinaren un ajustede
caloralto luegoreduzcaa un ajuste
m_sbajoparacompletarla operaci6n.
Nuncauseunajustedecaloraltopara

enello articulosdeusopoco frecuente

y que pueden set guardados con

seguridadenun areaqueestarasujeta
al caior,

...............................

seguras para articulos tales como

liquidos volatiles, limpiadores o
rociadoresen aerosol.

• NUNCA deje ningun articulo,
especialmentearticulosde plastico,

cocinarduranteuntiempoprolongado, sobrelacubiertadela estufa.El aire

NUNCApermita que una olla hierva
hastasecarse.Estopodriada6arlaolla
yel electrodomestico.

NUNCAtoquelasuperficiedela estufa
hastacluenosehayaenfriado.Esde
esperarquealgunasdelaspiezasdela
superficie,especialmentealrededorde
loselementos,seentibieno calienten

caliente proveniente del respiradero

puede encender los artJculos
inflamables, derretir o ablandar los

plasticos oaumentar la presi6n enlos
contenedores cerrados haciendolos

reventar.

• NUNCA permita que el papel de
aluminio,lostermometrosdecarneo

mientras esta cocinando. Use cualquier otro objeto de metal, a

tomaollas para proteger sus manos, excepci6n de una olla sobre el
elementosuperior,tenga contactocon
los elementos calefactores_

'High' (Alto):Seusapara hacerhervirun liquido.
Siempre reduzca el ajuste a un calor mSs bajo
cuandolos liquidoscomiencenahervir o cuando
los alimentoscomiencena cocinarse.

'Medium' (Mediano): Usado para mantener un

hervor lento para grandes cantidades de liquido
y para la mayoria de las frituras.

'Low' (Bajo): Se utiliza para mantener los
alimentos calientes y derretir chocolate y
mantequilla.
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Cocinando en la Estufa. cont.

Superficie de los
Elementos Tubu-
lares (modelos selectos)

Cubierta de Porcelana
Alzable

Para evitar que la cubierta se

• Limpiela cubiertade la estufadespues

* Limpielosderramesacidosoazucarados
tan pronto €orn0 !a cubiertase haya
enfriadopues estosderramespueden
descoloraro marcarla porce!ana,

Su estufa tiene una cubierta de porcelana que
puede serlevantadaparatener accesoconveniente
al &ea debajode la cubierta.

Para levantar la cubierta: Cuando est_fria, sujete
la cubierta pot el horde delantero. Suavemente
levSntelahasta que lasdos varillas de soporte en
la parte delanterade lacubiertaentren en su lugar
a presi6n.

VARILLA DE

SOPORTE

Elementos Tubulares

• Cuando un elemento se enciende, pasa por

ciclosde encendidoy apagado para mantener
el ajustede calorseleccionado.

• Loselementos tubulares son autolimpiables.

• No los sumerja en agua.

Para sacar:Cuando est_ frio,levante elelemento.

Cuidadosamentetirede 61haciaafueraysacSndolo
del receptSculo.

Para volver a colocar: Inserte los bornes del

elemento en el receptSculo. Guie el elemento

hasta que quede en sulugar. Optima hacia abajo
en el horde exterior del elemento hasta dejarlo
nivelado sobre el platillo protector.

BORNES

Platillos Protectores

Losplatillosprotectores debajode cada elemento
recogenlosderramesydebenser usados siempre.
La ausencia de los platillos protectores cuando
est_cocinandopuede dafiarel alambrado u otras
parte debajo de la cubierta.

Para evitar el riesgode choque el6ctricoo de un
incendio,nunca forte losplatillosprotectorescon
papel de aluminio.

LosplatillosprotectoressedescolorarSn manchas
azules/doradas con el tiempo, si se
sobrecalientan.Estadescoloraci6nespermanente.
Sinembargo, esto no afectala eficaciaal cocinar.

Para proteger el acabado de los
platillos protectores:

• Evite usarajustesde caloralto pot
periodosdetiempoprolongados.

• Nouseutensiliosdemasiadograndes.
Losutensiliosnodebenextenderse2,5-
5 cm (I-2 pulgadas) mas alia del
elemento.

Cuandoprepare conservaso cocine
conollasgrandes,useelElementopara
Conservas(Mode/oCEI). Pongaseen
contactoconsu distribuidorMaytag
para los detal/eso I/amea/1-800-688-
84O8.

• Limpielosconfrecuencia.(Verseccion
Limpieza,pagina55.)

Para bajar la cubierta: Sujeteel horde delantero
de la cubierta y cuidadosamente empuje hacia
atrSs en cada varilla de soporte para soltarla.
Luegosuavemente bajela cubiertaasu lugar. Las
varillas de soporte sedeslizarSndentro delmarco
de la estufa.
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Superficie de Vidrio Cer mico
(modelos selectos)

NOTAS:

• Lacubiertadela estufapuedeemitirunpocodehumoyolorlaprimeravezqueseutiliza.
Estoesnormal.

• Cuandoseenciendeunelementosepuedevetunreflejorojoa travesdela superficiede
vidriode ceramico.Etelementoseencenderayapagaraparamantenerel ajustedecalor
preseleccionado.

• Lascubiertasde vidrioceramicoretienenel calorpot unciertoperiododespuesqueseha
apagadola estufa.Cuandola luzdeSUPERFICIECALIENTEseapaga(vetacontinuacion),
el areadondesecocinaestarafriaal tacto.

• NOTA: Nointentelevantarla cubiertade la estufa.

Elementos Superiores
Los elementos superiores en su estufa estSn
identificados pot disetios permanentes en la

superficie de vidrio cerSmico. Para cocinar de
manera ross eficiente,use un utensilio que sea
del mismo tamatio que el elemento.
Losutensilios no deben extenderse m_isall_ide

1/2a 1 pulgada del tama_o del elemento.

Para mayor informaci6nsobre los utensilios de
cocina,consulte el folleto"La Cocina F_icil'.

Luz Superficial
Caliente
E1frente localizadosuperficialcalientede la luz
de indicador, centro, se adelantar5 cuando el

control es determinado y continuar5 brillando
intensamente hasta que el cooktop se ha
refrescado.

LUZ DE

SUPERFIC!E CALIENTE

BIERTA

Utensilios de Cocina
Para obtenerun mSximorendimiento al cocinar,

use utensilios gruesos, planos, cuya parte infe-
rior sea suave y del mismo diSmetro que el
elemento. (Vet "La Cocina F_icil" para las
caracteristicas y recomendaciones de los
utensilios de cocina.)

! ¸ Z L ¸¸

• Lassuperficiesdevidrioceramicoretienen
el calor, Apague!os elementosunos

pocosminutosantesdequelosalimentos
esten bien cocinadosy use el ca!or
retenidoparacompletarla cocci6n_

Debidoa lascaracteristicasderetencion
decalor,loselementosnoresponderana

los cambios en los ajustes tan
rapidamentecomolohacenloselementos
tubulares.Encasodeunposiblederrame,
retireel utensiliodelelemento.

Sugerencias para
Proteger la Cubierta
de Vidrio Ceramico

• Antes de usar pot primera vez, limpie la
cubierta. (Vet Limpieza,PSgina55.)

• No use utensilios de vidrio. Pueden rayar la
superficie.

• No dejequeen la cubierta calientese derritan
plSsticos,azOcaroalimentosconaltocontenido
de az6car. Si esto sucede, limpie
inmediatamente. (VetLimpieza, PSgina55.)

• Nunca deje que una olla hierva hasta quedar
secapuesesto datiar5lasuperficiey elutensilio.

• Nunca use la cubierta comouna superficie de
trabajo ni como una tabla de cortar. Nunca
cocinealimentosdirectamentesobrelacubierta.

• Nunca coloque un soporte o un aro de wok
entre la cubiertay elutensilio. Estosartfculos
pueden marcar o rayar la cubierta.

• No deslice utensilios de aluminio a trav6s de

una cubierta caliente. Los utensilios pueden
dejar marcas que deben set limpiadas
inmediatamente. (VetLimpieza, PSgina55.)

• AsegOresede que lacubierta y laparte inferior
del utensilioest6nlimpias antes de encenderla
estufa a finde evitar rayaduras.

• Paraevitar las rayaduras odatioala cubiertade
vidrio cerSmico,no deje azticar, sal o grasas
sobre los elementos. Limpie la cubiertaconun
patio limpio o con toallas de papel antes de
usarla.

• Nunca use un patio o una esponja sucia para
limpiar la cubierta de la estufa. Esto puede
dejar una pelicula que puede manchar la
cubierta despu6s que el &ease calienta.

• No use un utensilio pequetio en un elemento
grande. Estono s61odesperdicia energfasino
que tambi_n pueden producirse derrames
calientes sobre la cubierta los cuales requieren
limpieza adicional.

• No use utensiliosno-pianos de laespecialidad
que son de gran tamaf_o o desiguales pot
ejemplo woks inferiores redondos, los
conserverosonduladosylas planchasinferiores
y/o de gran tamatio.

• No desliceutensilios de metalpesados a trav6s
de la cubierta pues pueden rayarla.

• No use aluminio ni contenedores del tipo de
aluminio. E1aluminio se puede derretir en la
cubiertadevidriocerSmico.Sielmetalsederrite

en la cubierta, no use la estufa. Llame a un
t6cnico autorizado de Jenn-Air.

• Si se produce un derrame cuando est_
cocinando, lfmpielo inmediatamente de la
cubierta cuando _sta est_ caliente para evitar
una limpiezaross diffcildespu6s.Tengamucho
cuidado, limpieel derrame con una toallaseca
y limpia.

• No dejeque los derrames permanezcan sobre
la cubiertaosobre lamoldurade lacubiertapot
un perfodo de tiempo prolongado.

• Nousepolvosdelimpiezaabrasivos niesponjas
de restregar que puedan rayar la cubierta.

• No useblanqueador a basede cloro, amonfaco
ni otros limpiadores que no hayan sido
especfficamenterecomendadospara usar enel
vidrio cerSmico.

• Para conservar el apperance del cubierta de
vidrio cerSmica,limpiedespu_s de cada uso.
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Cocinando en el Homo

E1controlelectr6nicoestfidiseriadopara facilitar laprograrnaci6n. E1indicadorvisual en elcontrolelectr6nicomuestra lahora deldia, elindicador detiempo
o las ternperaturas del homo.

y

NOTA: E1estilo y las caracteristicaspueden ser levemente diferentes dependiendo del modelo.

Controles del Homo

• Oprima y mantengaoprimida estas teclaspara
programar el tiempo,la temperatura
delhomo opara seleccionarasadoa la
parrilla 'HI' (ALTO)o 'LO' (BAJO).
No se emite ninguna serial sonora
cuando estas teclasson oprirnidas. Set

• Optima esta teclapara cancelar todas
las operacionesexceptoel Indicador -.;y
de Tiempoy el Reloj.

• Las teclas de funcionesson: Bake(Hornear),Broil(Asara laParrilla),
Clean(Lirnpieza),Timer(Indicador
de Tiempo),Clock (Reloj),CookTime (Tiempo
de Cocci6n), Stop Time (Hora de Parada) y
Cancel (Cancelar). Se oir5 una serial sonora
cuando estas teclasseanoprimidas.

• Todas las teclas de funcionesexcepto la tecla
Cancel estSnprovistasde una luz indicadora.

Cuando se oprime la tecla Bake o Broil la luz
indicadora se iluminar5para indicarlea usted
queelhomoestfiprogramadoparaesaoperaci6n.

Laslucesindicadorasenlas teclasClean,Timer,

Clock, Cook Time y Stop Time destellarSn
cuandoseoprimalatecla.Estaslucesindicadoras
dejarSn de destellar pero perrnanecerSn
iluminadas una vez que cornience la funci6n
seleccionada.

• Si una luz indicadoraen una teclade funci6n

est5encendida y usted seleccionauna segunda
operaci6n:

- Puede queel controlnoacepteesa operaci6n
o

- La luz indicadoraen la primera teclase
obscurecerfilevementey la luz indicadora
en la teclaqueusted reci_noprimi6 estarfi
bien "iluminada". Esto le indicaa usted
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queha ajustadoel controlpara dos
operaciones.

Por ejemplo: Si usted programa el homo para
hornear a 177° C (350° F) y luego estableceun
tiernpo de duraci6n, la luz indicadora en la tecla
Bake se obscurecer5 y la luz
indicadoraenlateclaTimerestar5
totalmente iluminada.

E1indicador visual mostrarfi la

operaci6n para la tecla "bien Obscurecida
iluminada". Optima la tecla de
funcionesconlaluz"obscurecida"

para volver a desplegar esa
operaci6n.
NOTA: Si transcurrenm_s de30

segundosdespudsde oprimiruna BteoIlurainada
tecla defm_ci6ny una teela • o V, el programa
ser_ canceladoy el indieadorvisual volver_ al
despliegueanterior.

Tecla "Bake" (Hornear)

Seusa para hornear o asar.

1. Optima la tecla 'Bake'.

2. Optima• o• hastaqueaparezcala temperatura
correctaen el indicadorvisual.

Vealap_gina49paraobtenerinforrnaci6nadicional.

Tecla "Broil" (Asar a la
Parrilla)
Seusa para dorar o asar a la parrilla. Paraobtener
mejoresresultados, use la asaderaprovista con su
estufa.

1. Optima la tecla 'Broil'.

2. Optima • o • para 'HI o LO broil' (Asara la
parrillaAlto o Bajo).

VealapSgina51paraobtenerinforrnaci6nadicional.

Tecla "Clean" (Limpieza)
Seusa para programar un ciclode autolimpieza.

1. Puerta delhomo del cierrey delbloqueo.

2. Optima la tecla 'Clean'. "3:00"aparecer5en el
indicadorvisual.

3. SeprograrnarSn automSticamente"3:00"horas
de limpieza o optima la tecla • o • para
seleccionarentre2 a 4 horas de limpieza.

VealapSgina54para obtenerinforrnaci6nadicional.

Teclas "Cook Time/Stop
Time" (7Tempo de
Cocci6n/77empo de
Parada)

Seusan para prograrnarelhomo para quecomience
y se detenga automSticamente.

1. Optima la tecla "Cook Time" y prograrne el
tiempo de horneado deseado.

2. Optimalatecla'Bake'y programelaternperatura
del homo.

3. Para retrasarel comienzode la cocci6n,oprirna
la tecla 'Stop Time' y prograrne la hora en que
usted deseaque el homo se apague.

VealapSgina52para obtenerinforrnaci6nadicional.

Programando el Reloj

1. Oprima la teclaClock.

2. Optima y rnantenga oprimida la tecla • o •

hastaque lahoracorrectadeldiaaparezcaen el
indicador visual.

Elindicadorvisual destellar5cuandose suministra

energia el_ctricapot primera vez a la estufa o siha
habido una interrupci6n de la corriente el_ctrica.



Paravolveradesplegarlahoradeldiacuandootra
funci6nest5desplegada,optimalateclaClock.
Lahoradelrelojnopuedesetcambiadacuandoel
homohasidoprogramadoparahorneado
controladoporreloj,paraelciclodeautolimpieza
oparaelciclodeautolimpiezadiferida.

Programaci6n del
Indicador de Tiempo

E1indicador de tiempo puede ser programado
desde un minuto (0:01)hasta 9 horas y 50minutos
(9:50).

E1 indicador de tiempo puede set usado
independientemente de cualquier otra actividad
delhomo ypuede setajustadomientrasotra funci6n
del homo est5 en operaci6n. EL INDICADOR DE
TIEMPONO CO_VI'ROLAELHORNO.

1. Optima la teclaTimer.

2. Optima y mantenga oprimida la tecla • o •

hasta que el tiempo correcto aparezca en el
indicador visual.

• E1indicador de tiempo comenzar5automSti-
camente. Laluz indicadora en la teclaTimer

se iluminar5siempre que el indicador de
tiempo est_en uso.

• Una serial sonora larga y la palabra "End"
(Fin)serfibrevementedesplegadapara serialar
que el indicador de tiempo ha llegado al final
del tiempo programado.

Para cancelar el indicador de tiempo: Optima y
mantenga oprimida la tecla Timer durante tres
segundos. La hora del diavolver5 a aparecer en el
indicadorvisual.

Opciones de Control
Opci6n de SePal
Sonora de llorneado
Controlado por Reloj

Opci6n 1. (opci6n de f_brica) Cuatro seriales

sonoras al fin del horneado, despu6s una serial
sonoracada 30segundos durante loscincominutos
siguienteso hasta que se optima la tecla Cancel.

Opci6n 2. Cuatro seriales sonoras al final del

horneado, luego ninguna otra serialsonora.

Opci6n 3. Cuatro seria]es sonoras al final del
horneado, luego una serial sonora cada minuto

durante las siguientes 12 horas o hasta que se
optima la tecla Cancel.

Programaci6n de las Se_-
ales Sonoras de Homeado

Controlado por Reloj

Optima la tecla Cook Time y Clock al mismo
tiempo y mant6ngalas oprimidas durante tres
segundos.
• Seescucharfiuna sola serialsonora.

• E1indicador visual mostrar_ la opci6n
actual.

Oprima la tecla • o • para seleccionar el
ntimero de la opci6n que usted desea. La hora
correctadeldiavolver5aaparecerenelindicador
visual despu_s de cuatro segundos.

Cancelaci6n de la
Visualizaci6n del Reloj

Si usted prefiere que la hora del dia no sea
desplegada:

Para cancelar: Optima la teclaClock y Cancelaun
mismo tiempo y mant6ngalas oprimidas durante
tres segundos.

Cuando desaparece el reloj,optima la teclaClock
para queaparezca brevemente la hora deldfa, si se
desea.

Para restaurar: Optima la tecla Clock y Cancel al
mismo tiempo y mant6ngalas oprimidas durante

tressegundos. Lahoradel diavolver5aapareceren
el indicador visual.

Apagado Automatico
del Horno/Sabado
Modo

E1horno se apagar_ autom_ticamente despu6s de
12horas,siusted lodejaaccidentalmenteencendido.
Ustedpuede desactivarestacaracteristicasilodesea.

Para Eliminar el Apagado
Autom:$tico del Hor.o
Despu6s de 12 Horas

1. Oprima la tecla Clock y mant_ngala oprimida
durante tres segundos.

2. Optima y mantenga oprimida la tecla • o •
hasta que aparezca 8:88en el indicador visual.
La hora correcta del dia reaparecer5 en el
indicador despu_s de cuatro segundos.

Para restablecer: Repita los pasos 1 y 2. Se
desplegar512:00brevemente enel indicadorvisual
seguido de la hora correcta del dia.

Bloqueo de Control

La caracteristicade bloqueo de control evita queel
homo pueda set encendido.

Para Programar la Opci6n
de Bloqueo de Control

Optimay mantengaoprimidala teclaStopTime
y Cancel a un mismo tiempo durante tres
segundos.

Aparecer5"OFF" enel indicadorvisual cuando
esta caracteristica est_ activada. Solamente la

funci6n Reloje Indicador de Tiempo operarSn
cuando la caracteristicade bloqueo de control
est_ activada.

Repita el paso 1para desactivar.

Ajuste de la
Temperatura del Homo

Usted puede ajustar la temperatura del horno si
considera que el homo no est5 horneando
correctamente.Paradecidircuantodebecambiarla

temperatura,ajustela temperatura15°C(25oF)ross
alta o ross baja que lo que recomiendasu receta,
luego homee. Los resultados de la prueba deben
darleuna ideadecuantodebeajustarlatemperatura.

NOTE:Noserecomiendaparaajustarlatemperatura
silassolamenteunaodosrecetasestSnenlapregunta.

Para Ajustar la
Temperatura del Homo

1. Oprima la teclaBake.

2. Coloque288° C (550oF)oprimiendo la tecla •.

3. Oprima y mantengaoprimida la tecla Bakedu-
rante tressegundos hasta queaparezca00°en el
indicador visual.

• Si la temperatura delhorno estaba
previamente ajustada, se desplegar5el
cambio. Pot ejemplo,si la temperatura del
homo fue reducida en 15°, el indicador
visual mostrar5menos 15°.

4. Optima y mantenga oprimida la tecla • o •
para cambiar la temperatura. Cada vez que se
oprime una de estas teclas,la temperaturacam-
biaen 5°.

• La temperatura delhomo puede set
aumentada o disminuida en 5° hasta 35°.

5. Lahora deld{aautomSticamentereaparecer5en
el indicador visual.

Noesnecesarioreajustarlatemperaturadelhomo si
hayuna interrupci6no fallade lacorrienteel_ctrica.
Lastemperaturasde asadoa la parrillay limpiezano
pueden set ajustadas.
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Cocinando en el Homo. cont.

Horneado y Asado al Horno

AADVERTENCIAS para el Funcionamiento del Homo:

• Aseg_/rese de que todos los materiales de empaque hayan sido
sacadosdel homo antes de encenderlo.

• No use el homo para guardar alimentos o utensilios de cocina.

• Advertencia Sohre Alimentos Preparados: Siga las instrucciones

del fabricante de los alimentos, si un recipienteplastico de alimento

congeladoy/o sutapa sedeforma, comha oseda_a de otramanera

la coccion, descarte inmediatamente el alimento y su envase. El

alimento puede estar contaminado.

• Sigalasinstruccionesdelfahricantecuandousebolsasparacocinar
en el homo.

Para sugerenciasadicionales sobre horneado y asado al homo, ver el folleto "La Cocina F_idl".

Programaci6n de los Controles

1. Oprima la teclaBake.
• Se iluminar_ la luz indicadora en la teclaBake.

• Enel indicador visual aparecer_000.

Luz

Indicadora
'Bake'

2. Oprima o mantenga oprirnida la tecla • o • para seleccionarla temperatura del homo.

• Se iluminar5 177oC (350° F)cuando cualquiera de las dos teclassea oprimida.
• Latemperatura del homo puede set ajustada de 77° C a 288oC (170° F a550° F).

Set

3. Habr5 un retraso de cuatro segundos antes de que el horno se encienda.
Cuando el homo se enciende:
• Laluz indicadora 'Oven On' se iluminar5.
• Laluz 'Preheat' se iluminar5.

• Latemperatura preseleccionadapermanecer5 en el indicador visual.
Oven On
Preheat

Lock

4. Espere de 8 a 15minutos para que el homo se precaliente.
• Una serialsonora indicar5 que el homo ya est5 precalentado.
• Laluz indicadora 'Oven On' permanecer5 iluminada.
• Laluz indicadora 'Preheat' se apagarS.

i ven On
Preheat

Lock

5. Coloque la comida en el homo. NOTA: La temperatura del horno puede ser cambiada en cualquier momento
oprimiendo la tecla • o • para la temperatura deseada. Sise despliega otra

funci6n, optima la teclaBake, luegooptima la tecla • o • para seleccionarla
nueva temperatura.

6. Revise elprogreso de la cocci6ncuando haya transcurrido el tiempo minimo de cocci6n. Cocinedurante mils tiempo si es necesario.

7. Optima la teclaCancel y saque el alimento delhomo.
• Laluz indicadora en la tecla Bake se apagar_.
• Laluz indicadora 'Oven On' se apagar_.
• Lahora del dia reaparecer_en el indicadorvisual.

NOTA: Si se oMda de apagar el horno, este se apagarfi autom_ticamente
despu6s de 12horas. Si desea desactivar esta caracteristica,vea la p_gina 48.
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Respiradero del
Horno

Cuando el homo est6 en uso, el &ea cerca del

respiradero puede sentirse caliente bastante por

causa quemara. Nunca bloquee la abertura del

respiradero. RESPIRADERODEL
HORNO:

Ceramico

elementostubulares

• En un elemento tubular

superior, aseg_rese de
que el platillo protector
en la ubicaci6n del ABERTURADEL

respiradero tenga un RESPIRADERODELHORNO
agujeroen el centro. No
cubra el platillo protector con papel de
aluminio.

Luz del Homo
(modelos selectos)

Oprima el interruptor en el panel de
control para encender )rapagar la luz
del homo.

Parrillas del Homo
A

ATENCION: No intente
cambiar la posici6n de las parrillas
cuando el homo este caliente.

Su homo tiene dos parrillas. Han sidodisefladas
con un tope de enganche en el borde.

Para sacar: Tire de la parrilla derecho hacia
afuera hasta que se detenga en la posici6n del
tope; de enganche;levanteel frentede laparrilla
y tirela hacia afuera.

Para volver a colocar:Coloque la parrilla en el
soporte de la parrilla en el homo; incline
levemente hacia arriba el extremo delantero;

deslice la parrilla hacia atrSs hasta que pasa
sobre los topes de enganche;baje el frente de la
parrilla y deslicela haciaadentro del homo.

No cubra una parrilta completa con papel de
atuminio ni coloque papel de aluminio en la
parte inferior del homo. Se afeetardn los
resultados del horneado y se puede dafiar la
parte inferiordel homo.

Posiciones de la
Parrilla

I I
..................5

..................4

3

...................2

1

PARRILLA5 (posici6nm_isalta):
Seusa para tostar pan o asar a la parrilla
alimentosdelgados no grasosos.

PARRILLA4:

Seusa para la mayoria de los asados a la
parrilla.

PARRILLA3:

Seusa para hornear alimentosen una bandeja
de hornear galletas o un molde para rollode
mermelada, para pasteles, pays de frutas o
alimentoscongelados.

PARRILLA2:

Seusa para asar cortes de came pequefios,
cacerolas,hornear baguetas de pan, pasteles
en moldes de tubo o flanes.

PARRILLA1:

Seusa para asar pedazos grandes de came y
camede ave,pays congelados,sufl_sde postre
o pasteles esponjosos.

HORNEADO CON VARIAS PARRILLAS:

Dos parrillas: Use lasposiciones2y 4, o 1 y 4.

Media Parrilla (modelos
selectos)

LengL_etas
Para instalar en el homo:

1. Siempre instale Soporte
la media parrilla
cuando el homo
est6frio.

Puerta
2. Sujete el centro supe- Delantera

riot de la media parrilla. Alinee el soporte
lateral entre las guias cuarta y quinta de la
parrilla del homo. Inserte lasdos lengfietas
situadas en el marco trasero de la media

parrilla en las ranuras en la parte trasera
superior izquierda de la pared del homo.

3. Empujehaciaabajo firmemente la superficie
superior de la media parrilla hasta que las
leng_ietasse deslicen dentro de la ranura y el
soporte lateral de la media parrilla descanse
en la guia de la cuarta parrilla del homo.

4. Verifiquela instalaci6ncorrectacolocandosu
mano en la superficie superior de la media
parrillayoprimiendo firmementehaciaabajo.

Para sacar la media parrilla del horno:

Cuando el homo est_

_o, sujete el centro su-
perior de la media
parrilla y tire de ella
haciaarribahasta quelas
lengfietas traseras se
deslicen fuera de las 7
ranuras traseras de] homo.

NOTAS:

• No useutensiliosquese extiendanmas
aliadel bordedela parrilla.

• Paramejoresresultados,deje5 cm(dos
pulgadas)entre el utensiliocolocadoen
laparrilla y laparedlateral delhomo.

• Cuandoabra la puerta del homo, deje
salirel aire y el vapor calienteantes de
extraerlosalimentosdel homo.

• Tengacuidadocuandoretirearticulosque
esten en la media parrilla para evitar
quemaduras.

• Saqueconcuidadolos alimentos de la
parrilla inferior para mover la media
parrilla.

• Comuniqueseconsudistribuidorsidesea
el Juego de Accesorio "HALFRACK"o
paraordenarlamme al 1-800-688-8408.
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Cocinando en el Homo. cont.

Asar a la Parrilla

• Para los mejoresresultados, use una bandeja diseflada para asar a la parrilla. • Parasugerenciasadicionalessobre comoasar a la parrilla,consulteel
folleto"LaCocina F_icil'.

Programaci6n de los Controles

1. Oprima la tecla Broil.
• La luz indicadora se iluminar5 en la tecla Broil.
• 000se iluminar5 en el indicador visual.

• La luz indicadora 'Oven On' se iluminarS. Habr5 un retraso de ocho segundos antes
de que el homo se encienda.

Luz

Indicadora
'Broil'

i ven On
Preheat

Lock

2. Optima la tecla • para seleccionarasado a la parrilla 'HI' (ALTO)o la tecla • para
seleccionarasado a la parrilla 'LO' (BAJO).
• Seleccione'HI broil' para asado a la parrilla normal.
• Seleccione'LO broil' para asado a la parrilla a temperatura bajapara los alimentos

que demoran ross en cocinarse,tal como la came de ave.

3. Para un dorado 6ptimo, precaliente el elemento del asador durante Lostiempos de asado a la parrilla aumentarSny el dorado ser5 ligeramente
tres o cuatro minutos antes de colocar los alimentos, menor si la estufa est5 instalada en un circuito de 208voltios.

4. Coloque el alimento en el homo. Deje la puerta abierta en la primera posici6n [acercade 10cm (4 pulgadas)].

5. De vuelta a la came una vez, cuando est_ a medio cocinar.

6. Optima la tecla Cancel. Saque el alimento y la asadera del horno.
• La luz indicadora 'Oven On' se apagarS.
• La luz indicadora 'Broil' se apagarS.
• Lahora del dia volver5 a aparecer en el indicadorvisual.

Tipo de Carne

Tocino

Bistecs -- 2, 5 cm (1") de grosor

Tabla para Asar a la Parrilla

Polio -- Presas

Pescado -- Filetes 4 Desmenuzado 8 a 12 rain.

Bistecs, 2, 5 cm (1") de grosor 4 Desmenuzado 10 a 15 rain.

Carne de Res Molida -- Hamburguesas,
2 cm (3/4") de grosor 4 Bien Asado 15 a 18 rain.

Jarn6n -- Rebanadas Precocidas, 1,3 cm (1/2") de grosor 4 Tibio 8 a 12 rain.

Chuletas de Cerdo -- 2, 5 cm (1") de grosor 4 Bien Asado 22 a 26 rain.

* Laposici6n de la parrilla superior es #5
** Lostiempos de cocci6nson aproximados y pueden variar dependiendo de la came.
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Posici6n de T6rmino de Tiempo Total de
la Parrilla* Cocci6n Cocci6n (Minutos)**

4 Bien Asado 6 a 10 rain.

4 Medio 15 a18 rain.
4 Bien Asado 19 a 23 rain.

3 o 4 Bien Asado (LO Broil) 30 a 45 rain.



Horneado Controlado Por Reloj

A ATENCION:

Losproductos a/ta ment epereceder ostales como

los productos lacteos, came de cerdo, came de

ave o mariscos no se recomiendan para coccion
diferida.

El horneado controlado por reloj no se
recomienda para articulos que requieren

precalentamiento del horno tales como pasteles,

ga//etas y panes.

E1relojdebeestarfuncionandoy puesto a lahoracorrectadeldiapara queestacaracteristica
funcionecorrectamente.

E1HorneadoControladoPor Reloj se usa para encender y apagar el homo a una hora
predeterminada del dia. Esta caracteristica puede set usada ya sea para horneado o
autolimpieza.

• ComienzoInmediato:Elhornoseenciendeinmediatamentey seapagaautomSticamente
a una hora predeterminada.

• Comienzo Diferido: Retrasa el comienzo del horneado o de la limpieza y se apaga
autom5ticamenteuna hora predeterminada.

E1tiempode cocci6npuede setajustadohasta para solamente 11horas y59minutos(11:59).

Programaci6n de los Controles

1. Oprima la tecla Cook Time (Tiempode Cocci6n).
• La luz indicadora en la teclaCook Time destellar5.
• 0:00se iluminar5 en el indicador visual.

despu6s Set

2. Optima o mantenga oprimida la tecla • o • para poner el tiempo de cocci6n.

3. Optima la tecla Bake.
• La luz indicadora de la teclaBake se iluminar5.
• 0:00se iluminar5 en el indicador visual.

4. Oprima o mantenga oprimida la tecla • o • para poner la temperatura del horno.
NOTA: Si la tecla 'Bake' no es oprimida dentro de cuatro segundos, se oir_insefiales
sonoras y 000destellar_ien el indicador visual.

despu6s Set

5. SIUSTEDDESEADIFERIRELCOMIENZODELHORNEADO:

(de locontrario, pase al #6)
a. Optima la teclaStop Time (TiempoParada).

• La luz indicadora de la tecla Stop Time destellarS.
b. Optima y mantenga oprimida la tecla • o • para porter hora del dia en que

usted desea se apague el homo.
c. Optima la teclaClock.

• La hora del dia volver5 a aparecer en el indicador visual

6. Cuando el horno se enciende, la luz indicadora O_en On' se iluminar5. La

temperatura del homo aparecer5en el indicadorvisual. Optima la teclaCook Time
para desplegar el tiempo de cocci6nrestante.

despu6s Set despu6s

NOTA: No es necesario establecer una hora de
comienzo. E1control determinar5 cuando encender5

el homo basado en el tiempo de horneado que usted
determin6.

7. E1homo se apagar5 autom5ticamente. Seoir5ncuatro seflalessonoras y
'End' (Fin)se iluminar5 en el indicador visual. Seescuchar5una serial
sonoracada 30segundos durante lospr6ximos 5 minutos.

NOTA:Ver en la pfigina48siusted deseacambiar las
seflalessonoras de finde horneado.

8. Optima la teclaCancel y las seflalessonoras se acabar_n. Saque el
alimento delhorno.

52



Cuidado Y Limpieza

Horno
Autolimpiante

A ATENCION:

• Es normal cluelas piezas de la estufa se
calienten durante el ciclode limpieza.

• Evitetocarlapuerta, lacubierta,laventana
oelarea de ventilaci6ndel homo durante

un ciclode limpieza.

• Paraevitar da_o a la puerta del homo, no

intente abrirla cuando la palabra LOCK
aparezcaen el indicador visual.

• Nouselimpiadoresdehornoscomerciales

en el acabadodel homo autolimpiante ni
alrededor de ninguna pieza del homo
puespuede danar el acabadoo laspiezas.

E1ciclo de autolimpieza usa temperaturas
de cocci6n superiores alas normales para
limpiar automSticamente todo el interior
del horno.

Esnormal que occuran llamaradas, humo o
llamas durante la limpieza si el homo est5
demasiado sucio. Es mejor limpiar el homo
regularmente en vez de esperar hasta que
se haya acumulado demasiada suciedad.

Durante el proceso de limpieza, la cocina
debe estar bien ventilada para eliminar los
olores normales asociados con la limpieza.

Antes de la

autolimpieza
D_ vuelta apagado a la luz del homo antes
de que limpie como la luz puede quemar

durante el ciclo limpio.

Retire la asadera, todos los utensilios y las
parrillas del horno. Las pa_ffllas del homo
sepueden descolorar y no sepueden deslizar
f_cilmente despuds de un ciclo de
autolimpieza.

Limpie el marco del
homo, el marco de la

puerta (el &ea fuera
del empaque de la
puerta) y alrededor
de la abertura en el

empaque de la puerta con un agente de
limpieza no abrasivo tal como 'Bon Ami'* o
con detergente y agua. Estas _reas no est_n
expuestas alas temperaturas de limpieza y
deban ser limpiadas para eviter que la
suciedad queme y pegue durante el ciclo de
limpieza.

Para evitar dano no limpie ni frote el

empaque situado alrededor de la puerta del
homo. E1empaque est5 dienado para sellar
hermeticamente el calor durante el ciclo de

limpieza.

Limpie el exceso de grasa o derrames del

panel inferior del homo para evitar humo
excesivo, llamaradas durante el ciclo de

limpieza. Para la facilidad de la limpieza, el

elemento de calefacci6n puede ser levantado
levemente (1 inch).

Limpie los derrames azucarados y los
derrames 5cidos tales como jugo de lim6n,
salsa de tomate o salsas a base de leche. La

porcelena esmaltada es resistenet al 5cidc
pero no a prueba de 5cidos. El acabodo de
porcelana puede descolorarse sf los
derrames _cidos no son limpiados antes de
un ciclo de autolimpieza.

Durantes de la

autolimpieza
La puerta del homo se dafiar5 si se fuerza
para abrirla cuando la palabra 'LOCK' est_
todav_a desplegada en el indicador visual.
Para prevenir daflo a la puerta, no fuerce la
puerta abierta cundo se visualiza la palabra
de indicador de BLOQUEO.

Lasprimeras veces que elhorno sea limpiado,
puede detectarse algo de humo y un poco de

olor. Esto es normal y disminuir_ o
desaparecer_ con el uso. Si el horno est_
demasiado sucio o si la asadera fue dejada
accidentalmente en el horno, puede
producirse humo y olor excesivos.

A medida que el homo se calienta y se enfria,
usted puede oir ruidos de piezas met_licas
que se expanden y contraen. Esto es normal
y no causar5 daf_oa su electrodom6stico.

Despu s de la

autolimpieza
Aproximadamente depuds de una hora de
haberse terminado el cico de autolimpieza,
el bloqueo de la puerta se desenganchar_ y
la palabra 'LOCK' se apagar_ en el
indicador visual. Eneste mommtto la puerto
puede desbloquerse y abrirse.

Algunas veces la suciedad puede dejar una
ceniza de color gris claro, tipo polvo la cual
puede eliminarse con un pano hfmdeo. Si
queda suciedad en el homo, significa que el
ciclo de limpieza no fue lo suficientemente
largo. La suciedad puede quitarse durante
el pr6ximo cicle de limpieza.

Si las parrillas del homo no se retiraron y no
se deslizan suavemente despui, s de un ciclo
de limpieza, frote las parrillas y los soportes
con una pequena cantidad de aceite vegetal
para restaurar la facilidad de movimiento.

Finas lineas pueden aparecer en la porcelana
resultando las de la calefacci6n y el
refrascarsedel final. Esto es normal y no
afectar_ funcion amiento.

Puede que aparezca una escoloraci6n blanca
depu_,s de la limpieza si no se limpiaron los
derrames _cidos o azucarados antes del

ciclo limpieza. Esto es normal y NO afectar_
el rendimento del horno.

*Loshombres de los productos son marcas registradas de sus respectivos fabricantes.
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Programaci6n de los Controles para el Homo Autolimpiante

1. Muevala palancadebloqueode lapuerta a la derechaa la posici6nbloqueada. _ -"_

2. (9primala teclaClean.
• Laluz indicadoraen lateclaCleandestellar5.

• 3:00aparecer5enel indicadorvisualindicandoquela limpiezadurar5treshoras.
• Sila puerta noest5biencerradao bloqueada,enel indicadorvisualaparecer5"dr".

3. Oprimala tecla• o • para cambiarel tiempode limpieza,si se desea.
• Seleccione2horaspara suciedadlevehasta 4horaspara muy sucio.

despu_s Set

4. SI USTEDDESEARETRASARELCOMIENZODELALIMPIEZA(delocontrario,paseal# 5):
a. Oprimala teclaStopTime.

b. (3primala tecla• para seleccionarla horadel diaen queusteddeseaqueelhomo se apague.
c. (-)primala teclaClocky la horadeldia volver5aapareceren el indicador.
d. (3primala teclaStopTimepara queaparezcala horaqueustedseleccion6.

despu6s Set

5. Cuandoelhomo se enciende: O Oven On

• Laluz indicadora'OvenOn' seiluminardy la luz indicadora'Lock'tambi_nse iluminar5cuandoelhomo I Preheatsecalientea 2040C (4000F). Look
• Nosepuede abrir lapuerta cuandola luz indicadora'Lock'est_iluminada

I Oven On
6. Aproximadamenteunahora despu_sde queelciclode limpiezatermina,laluz indicadora'Lock'seapagarL Preheat

Despu_sla puerta delhomo puedeser abierta. Muevalapalancade bloqueode lapuerta a la izquierdapara desbloquearla. Lock

7. Limpieelhomo conunpatiohOmedopara sacarel polvode lascenizas. Sipermanecesuciedadesindicaci6nde queel ciclono fuelo suficientementelargo.

PARACANCELARELCICLODELIMPIEZA: m

|1. Oprimala teclaCancel.

2. Sila luz indicadora'Lock'NOest5iluminada,desbloqueey abrala puerta delhomo. Sila luz indicadora

'Lock'est5iluminada,dejequeelhomo se enfriedurante tu_ahoray luegodesbloqueey abrala puerta delhomo.

Oven On
CUANDOLA LUZ

Preheat SEAPAGA,ABRA
Lock -_ LA PUERTA,
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Cuidado cont.

PRECAUCIONES para la Limpieza:

• Aseg(lrese de que/a estufa este apagada y que todas laspiezas

esten frias antes de manipu/ar/a o/impiar/a Esto es para evitar

da_o y posib/es quemaduras

• Paraevitarmanchasodeco/oracionlimpie/aestufadespuesdecada
USO.

• Si seretiraalgunapieza,aseg(lresede quela vuelvea colocaren la
formacorrecta

Tabla de Limpieza

ProtectorTrasero

y Cubierta,
porcelanaesmaltada

Asaderae Inserto

Areade la Tecladel

Relojy Control

PerillasdeControl

Cubierta- Vidrio
CerSmico

PlatillosProtectores,
Cromo

Vidrio
Ventanadelhomo

(modelosselectos)

La porcelanaesmaltadaesvidrio fusionadoconmetaly puede agrietarseo picarseconel realuso. Esresistentealficidoperono es
a prueba de ficido.Todoslosderramesespecialmentelosderrames5cidoso azucaradosdebenset limpiadosinmediatamenteconun
paf_oseco.
• Cuandoest6frh, laveconagua jabonosa,enjuaguey seque.
• Nuncalimpiela superficiecalienteotibiaconunpafrohfmedo. Estopuede causaragrietamientoopicadura.
• Nuncause limpiadoresdehomo, agentesde limpiezaabrasivoso cSusticosen el acabadoexteriordela estufa.

Nnncacnbraelinsertoconpapelde alnminiopnesestoevita que lagrasaseescurraa labandejainfeffor.
• Coloqueun paf_oenjabonadosobreel insertoy labandeja;dejeremojarpara soltarla suciedad.
• Laveenagua jabonosatibia. Useuna esponjade fregarconjab6npara quitarla suciedadpersistente.
• Labandejade asary el insertopueden set lavadosen ellavavajillas.

• Paraactivar'ControlLock'para limpieza,ver lapSgina48.
• Limpieconunpaf_oh6medoy luegoseque.
• Sepuedenusar limpiadoresde vidriosies quese rociael palmprimero. NO roefedireetamenteen la teelade controlni en el

&eadel indieadorvisual.

• Retirelasperillasde controlen laposici6n'OFF'tirandode eliashaciaadelante.
• Lave,enjuaguey seque. No useagentesde limpiezaabrasivospuespuedenrayar la superficie.
• Enciendacada unode los elementospara asegurarsede quelasperillashan sidoreinstaladascorrectamente.

• Nnneauselimpiadoresdehorno,blanqueadorconeloro,amonfaeoo limpiadoresdevidrioqueeontengaamonfaco.NOTA:Llamea un
reparadorautorizadosi lacubiertadevidriocer_micosea_rieta,quiebraosiel metalo elpapeldealuminiosederritesobrelacubierta.

• Dejeque la cubiertaseenfrle antesde limpiafla.
• Generalidades- Siemprelimpiela cubiertadespu6sde cadauso o cuandoseanecesarioconunatoalladepapel h6meday conCook-

topCleaningCreme*(nOmerodeparte20000001)**.Luegolustreconunpalmlimpioy seco.NOTA:SedesarroIlardn,lanchaspernlanentes
si lasilciedadsedejaqilesecocineiinay otravezusandolaciibiertacuandoest6sucia.

• Man&as Rebeldeso Marcasde Metal- Humedezcaunaesponjade gomaqueno dejemarcas. ApliqueCooktopCleaningCreme*
y frotepara sacartantasuciedadcomoseaposible. Apliquetufacapadelgadade crema,cubraconunatoalladepapelhOmeday d_jela
reposardurante30a45minutos(2a 3horas para elsuelomuypesado).MantengahOmedocubriendola toallade papelconelabrigo
plfistico.Restrieguenuevamente,luegolimpieconun pafrosecoy limpio.NOTA:SoIanlenteuseesponjasLIMPIAS,HUMEDASy queno
rayenyquescansegtlrasparailtensiliosconacabadoantiadhewnte.Soda_ar_eldisel_oyelvidriosi laesponjanoestdniojada,silaesponjaestdstlcia
o seusaottotipodeespotija.

• SuciedadesQuemadas_Pegadas-Restrieguec_nunaes_njadeg_maquen_dejemarcasyC_kt_CleaningCreme*.N_TA:S_stenga
unrestregadorconhojade afeitara un fingulode30oy restrieguecualquiersuciedadquepermanezca.Luegolimpiecomose
describi6anteriormente.NoIlselahojadeafeitarparalinlpiezadiariapiiespuededesgastareldiset_oddviddo.

• Pl_isticoo AztlcarDerretida- Inmediatamenteenciendaelelementoa temperaturaBAJAy restrieguey raspeelazticar
oelplfisticodelasuperficiecalientehaciamr&eafria.Luegoapagueelelementoy dejequeseenfrie.Limpieelresiduo
conmrraspadorconhojade afeitary CooktopCleaningCreme*.

• Cuandoest&nfrios,lavedespu&sde cadauso,enjuaguey sequepara evitarmanchasy decoloraci6n.
• Paralimpiarsuciedadexcesiva,remojeen aguacalientecon jab6n,luegouseunlimpiadorabrasivosuavetalcomoSoftScrub*

y unaesponjade fregarde pl_stico.No useagentesde limpiezaabrasivos.

• Eviteusar cantidadesexcesivasde agua quepueda escurrirsedebajoo detrSsdelvidriocausandomanchas.
• Laveconaguay jab6n. Enjuagueconagua limpiay seque. E1limpiadorde vidriosepuede usarsi primerose rociaen el pafro.
• Nousematerialesabrasivostalescomoesponjaspara fregar,agentesdelimpiezaen polvoo lanade acero.Daf_arSnel vidrio.
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Tabla de Limpieza Continuaci6n

Esmalte,pintado
Paneleslaterales
Gavetade
almacenamiento
Puertadelhorno

Manijasde lapuerta
(modelosselectos)

Acabados de metal
Guarniciones

Interior del Homo

Parrillas del Horno

AcabadosdeP15stico

Manijasde lapuerta
(modelosselectos)
Guarnici6ntrasera

Tapasde extremo

Cromocepillado
(mod_losselectos)

• Cuandoest6frio,laveconagua jabonosa,enjuaguey seque. Nuncalaveunasuperficiecalienteo tibiaconun patiohflmedopues
estopuede daflarla superficiey puede causaruna quemadurapot vapor.

• Para las manchaspersistentes,use agentesde limpiezaabrasivossuaves talescomo una pasta de bicarbonatode soda o BonAmi*.
Nouseagentesde limpiezaabrasivos,cfiusticoso fisperostalescomoesponjasde aceroolimpiadoresde horno.Estosproductos
Estosproductosrayarfino datiarfinpermanentementela superficie.
NOTA:Usetoallassecaso unpatiopara limpiarlos derrames,especialmentederramesficidoso azucarados.Lasuperficiesepuede
descoloraru opacarsi lasuciedadnoes extraidainmediatamente.Estoesespecialmenteimportantepara lassuperficiesblancas.

• Lavecon agua y jab6n, limpiador de vidrio o sprays liquidos suaves.
• Para evitar rayar u opacar el acabado, no use abrasivossuaves, abrasivos, limpiadores c_usticoso _speros tales como

limpiadores de homo.

• Homo Autolimpiante - Siga las instrucciones en la pSgina 54para Horno Autolimpiante.

• Limpiecon agua jabonosa.
• Saque lasmanchas persistentes con limpiador en polvo o una esponja de fregar conjab6n. Enjuaguey seque.
Lasparrillas perder_n su color permanentemente y pueden no deslizarse suavemente si se dejan en el homo durante el ciclo
de autolimpieza. Si esto ocurre, limpie la parrilla y los soportes de las parrillas con una pequefia cantidad de aceitevegetal
para restaurar la facilidad del movimiento, luegolimpie el exceso de aceite.

• Cuandoest6frio,limpieconaguay jab6n,enjuaguey seque.
• Useun limpiadorde vidrioy un patiosuave.
NOTA: Nm_cause limpiadoresde horno,limpiadoresen polvoabrasivosoliquidoscfiusticosen los acabadosde plfistico.Estosagentes
de limpiezarayar_no marcarSnel acabado.
NOTA:Paraevitarmanchaso descoloraci6n,limpielosderramesde grasa,mantecao ficido(tomate,lim6n,vinagre,leche,jugode fruta,
escabeche)inmediatamenteconm_atoalladepapel o un patioseco.

• Cuandoest6frio laveconagua jabonosa,enjuaguey pula la superficiecongamuza.
• Siestermuysucio,utiliceun limpiadorabrasivosuave,tallandoconelgranopara evitarrayarla superficie.Enjuaguey pula congamuza.
• Paraevitarlosrayonesnoutiliceagentesabrasivoso c_tusticos.
• Pararestaurarelbrilloy quitar losrayones,sigaconStainlessSteelMagicSpray]noxidable*(Parte#20000008)**.Elcromosedecolorard

permanentementesise ho_ea conla suciedadencima.

*Loshombres de los productos son marcas registradas de sus respectivos fabricantes.

**Para solicitar pedidos directamente, llame al 1-800-688-8408
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Mantenimiento

Puerta del Horno

A ADVERTENCIAS:

• Nocoloquepesoexcesivonisepareen
la puertadelhomo. Estopodriahacer
volcarla estufa,quehrarla puerta o
lesionaral usuario.

• No intente ahrir o cerrar la puerta ni

hacer funcionar el homo hasta que la

puerta no ha sido dehidamente

reemplazada.

• Nuncacoloquelosdedosentrelahisagra

y el marco delantero del homo. Los
hrazos de articulacionson montados a

resorte. Si se golpea accidentalmente

la hisagra secerrara hruscamente con-

tra el marco del homo y puede lesionar
sus dedos.

Para sacar:

1. Cuando est_ ffia, abra la puerta de] homo
hasta la posici6n tope de asar a la parrilla
[abierta aproximadamente 10 cm (cuatro
pulgadas)].

2. Sujete la puerta de cada lado. No use la
manija de la puerta para levantarla.

3. Levante unifor-
memente hasta

que la puerta se
salga de losbrazos
de articulaci6n.

Para volver

a colocar:

1. Sujete ]a puerta de cada lado.

2. Alinee las ranuras de ]a puerta con los
brazos de articulaci6n de la estufa.

Deslice la puerta hacia los brazos de
articulaci6nhasta queest_ completa-mente
asentada en ]as bisagras. Empuje hacia

abajo las esquinas superiores de la puerta
para asentarla completamente en las
bisagras. La puer ta nodebe quedar torcida.

NOTA: La puerta del homo en una estufa
nueva puede sentirse "esponjosa" cuando
se cierra. Estoes normal y disminuir5 con
el USO.
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Ventana del Homo

Para proteger la ventana de la puerta del
homo:

No use agentes de limpieza abrasivos tales
como esponjas de fregar de ]ana de acero o
limpiadores en polvo pues pueden rayar el
vidrio.

2. No golpee el vidrio con ollas, sartenes,
muebles, juguetes u otros objetos.

3. No cierre la puerta del homo hasta que las
parrillas del homo no est_n en su lugar.

A1 golpear, rayar, hacer vibrar o esforzar el
vidrio puede debilitar su estructura causando
un mayor riesgo de rotura en una fecha poste-
rior.

Tornillos Niveladores

ATENCION:

• Verifique sielsoporte antivuelco esta

asegurando al piso uno de los tornil-

los niveladores para evitar que la

estufa se vuelque accidentalmente.

La estufa debe ser nivelada cuando

se instala. Si la estufa no est5 (_
nivelada, gire los tornillos I v

niveladores de pl_stico ubicados
en cada esquina de la estufa _ _,,JJ
hasta que quede _ '."-"'J

• , _ c_.._ /"
nlvetaaa. _ _'-_ L

Gaveta de
Almacenamiento

La gaveta de almacenamiento se encuentra en
la parte inferior de la estufa y es segura y
conveniente para guardar utensilios de cocina
de metal y vidrio. NO almacene pl5stico,
artfculos de papel, alimentos o materiales
inflamables en esta gaveta. Saque la gaveta
para limpiar debajo de la cocina.

Para sacar: Vacie la gaveta y luego tirela hacia
afuera hasta ]a primera posici6n de tope.
Levante el frente de ]a gaveta y tirelo a la
segunda posici6n de tope. Sujete los lados y
]e%ntela hacia arriba y hacia afuera para sacar
la gaveta.

Paravolver a colocar: Deslice los extremos de ]a

gaveta en los rides. Levante ]a parte delantera
de la gaveta y suavemente empOjelaa laprimera
posici6nde tope Le%ntelay contindedeslizando
]a gaveta hasta la posici6n cerrada.

Luz del Homo

ADVERTENCIAS:

• Desconecte la energia a la estufa an-

tes de reemplazar el foco.

• Use un tomaollas seco para evitar

posihle daffoasusmanos cuando este

reemplazando el foco.

• Asegurese de que el foco este frio
antes de tocarlo.

• No toque el fococaliente con unpaffo

humedo pues esto puede quehrar el
foco.

Para reemplazar el foco:

2,

3.

4.

5.

Cuando elhomo est_frio, sujete la tapa de la
bombillaen su lugar, luego desliceelret_n de
alambre fuera de la cubierta.
NOTA: La cubierta de la bombillase caerfisi

noes sujetaen su lugar cuandoest_ sacandoel
ret_n de alambre.

Saque la cubierta del focoy el foco.

Coloque un foco de 40 watts para
electrodom_stico.

Vuelva a colocarla cubierta de la bombilla y
asegdrela conel ret6n de alambre.

Vuelvaa enchufar la estufa. Vuelva acolocar
la hora correcta.

CUB/ERTA DEL FOCO

RETEN DE ALAMBRE



Antes de Solicitar Servicio

Para la mayor|a de los
problemaso haga esto
primero:
• Revise si los controles del homo estSn

debidamente ajustados.
• Verifique si el enchufe est5 firmemente

insertado en el tomacorriente.

• Verifique o vuelva a reponer el disyuntor.
Verifique o reemplace el fusible.

• Verifique el suministro de energia el_ctrica.

Toda la estufa o parte de ella
no funciona.

• Revise si ]a superficie y/o los controles de]
homoestMldebidamenteajustados.VetpSginas
44v 49.

• Verifique si la puerta del homo est5
desbloqueada despu_s del ciclo de
autolimpieza. Vet pSgina54.

• Revisesi elhomo est5 ajustadopara homeado
diferido o programa de limpieza.Ver pSginas
52y 54.

Los resultados del homeado
.o son como se esperaba, o
so. disti.tos a los del homo
a.terior.

• Asegtiresede que el respiradero del homo no

est_bloqueado.VetpSginaS0paralaubicaci6n.
• Verifiquepara asegurarsede quela estufa est5

nivelada.

• Las temperaturas a menudo varfan entre un
homo nuevo y uno antiguo. A medida que
pasael tiempo, la temperatura delhomo cam-

bia y puede hacerse ross caliente o ross frfa.
Vet pSgina48para las instrucciones de como
ajustar latemperatura delhomo. NOTA:Nose

recomiendaajustar latemperatura siha tenido
problemas con solouna o dos recetas.

• Consulte el folleto "La Cocina F_icil"para
mavor informaci6n sobre los utensilios de

homear y el homeado.

Los alime.tos .o se asa. a

la parrilla e. forma debida o
sale demasiado humo.

• Verifique las posiciones de las parrillas de]
homo. E1alimento puede estarmuy cerca del
elemento.

• E1elementode asar no fue precalentado.
• E1 papel de aluminio se us6 de manera

incorrecta. Nunca forte el inserto del asador

con papel de aluminio.
• La puerta del homo estaba cerradamientrasse

asaba a la parrilla.Deje la puerta abierta en la

primera posici6n [alrededor de 10 cm (4
pulgadas)].

• Recorteelexcesode grasade la came antes de

ponerla a asar a la parrilla.
• Seus6 una asadera sucia.

El homo no se autolimpia.
• Verifique para asegurarse de que el ciclo no

est6 ajustado para un comienzo diferido.
• Verifique si la puerta est5 cerrada.

El homo .o se limpi6 e.
forma debida.

• Puedeque seanecesariountiempo de limpieza
ross largo.

• Los derrames excesivos, especialmente de
alimentos azucarados y/o 5cidos no fueron
limpiados antes del ciclode autolimpieza.

La puerta del homo no se

desbloquea despu6s del

ciclo de limpieza.
• Elinterior delhomo todavfaest5caliente. Deje

que paseaproximadamente unahora para que
el homo se enfrfeantes de que se completeun
ciclo de autolimpieza. La puerta puede ser

abierta cuandodesaparezca lapalabra 'LOCK'
del indicador visual.

Se acumula humedad en el
homo o en la ventana del
homo.
• Esto es nom_alcuando se cocinan alimentos

con alto contenido de humedad.

• Se us6 humedad excesivacuando limpi6 la
ventana.

Hay un fuerte olor o humo
leve cuando se enciende el
homo.
• Esto es normal en una estufa nueva v

desaparecer_despu6s de unos pocosusos. Si

se inicia un ciclo de limpieza el olor se
"quemarfi" milsrfipidamente.

• Encendiendoun ventilador ayudarfia extraer
elhumo y/o el olor.

• Haysuciedad excesivadealimentosenlaparte
inferior del homo. Use un ciclo de

autolimpieza.

En el indicador aparece la
letra "F" m_s un n_mero.

• Esto es un c6digo de falla. Si aparece un
c6digo de falla en el indicador visual y se
escuchauna serialsonora,optima latecla'Can-
cel'. Si el c6digo de falla y la serial sonora
continOan,desenchufe la estufa. Espereunos
minutos luego vuelva a enchufar la estufa. Si
elc6digo de fallay la serialsonora contimian,
desconecte la estufa y llame a un t_cnico
autorizado.

• Sielhorno est5excesivamentesucio,sepueden
producir llamaradasexcesivaslocual resultar5
en un c6digo de falla durante el ciclo de
limpieza. Optima la tecla 'Cancel' y dejeque
el homo se enfrie completo, limpie fuera de
excessodel suelo y despu_s reajuste el ciclo
limpio. Siel c6digode fallay la alarma sonora
todavfacontinOa,desenchufela estufay llame
aun t_cnicoautorizado.
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Garantia de la
Estufa Maytag

GaranfiaCompletade Un Afio - Piezas y
Manode Obra

Duranteun 11)afiodesde la fechaoriginal de
compra al pot menor, se repararfi o
reemplazarfi gratuitamente cualquier pieza
que falledurante uso normal en el hogar.

Garantlas Limitadas - Piezas Solamente

Desde el Segundo Hasta el Quinto Afio-A

partir de la fecha original de compra, se
reparar_ o reemplazar_ gratuitamente las
piezas indicadas a continuaci6n que fallen
durante uso normal en lo que respecta alas
piezasy elpropietario deber_pagar todoslos
otros costos incluvendo mano de obra,

kilometrajey transporte.
• Controles Electr6nicos
• Elementos Calefactores El&tricos:

elementossuperiores,elementosdelasador
y de hornear.

Residentes Canadienses

Las garantias anteriores cubren solamente
aquellos electrodomSsticos instalados en
Canad_quehansidocertificadosoaprobados
pot lasagenciasdepruebas correspondientes
para cumplimiento con la Norma Nacional
de Canadfi a menos que el electrodom6stico
haya sido traido aCanad_ desde los EE.UU.
debido a un cambio de residencia.

GarantiaLimitadaFuerade los EE.UU.y
Cana&i- PiezasSolamente

Durante dos (2) afiosde la fechade compra
original al pot menor, cualquier pieza que
falle durante uso normal en el hogar ser_
reemplazada o reparada gratuitamente en lo
querespectaa la piezayelpropietario deber_
pagar todos losotroscostosincluyendomano
de obra, kilometrajey transporte.

Lasgar_mtfasespecfficasexpresadasantedormente
son las UNICAS garantfas provistaspot el
fabricante. Estasgarantfasleotorgande_,chos
legalesespecfficosy usted puedetenet ademds
otTvsderechosquevarfande unestadoa otro.

Lo Oue No Cubren estas Garantias:

1. Situaciones y dafios resultantes de cualquiera de las siguientes eventualidades:

a. Instalaci6n, entrega o mantenimiento inapropiados.
b. Cualquier reparaci6n, modificaci6n, alteraci6n o ajuste no autorizado por el fabricante

o por un centro de servicio autorizado.
c. Mal uso, abuso, accidentes o uso irrazonable.

d. Corriente el_ctrica, voltaje o suministro incorrecto.
e. Programaci6n incorrecta de cualquiera de los controles.

2. Las garantias quedan hulas si los nfmeros de serie originales hart sido retirados, alterados
o no son f_icilmente legibles.

Focos.3.

4.

5.

Productos comprados para uso comercial o industrial.

E1costo del servicio o llamada de servicio para:

a. Corregir errores de instalaci6n.
b. Instruir al usuario sobre el uso correcto del artefacto.

c. Transporte del artefacto al establecimiento de servicio.

Los dafios consecuentes o incidentales sufridos por cualquier persona como resultado del
incumplimiento de esta garant_a. En algunos estados no se permite la exclusi6n o
limitaci6n de dafios consecuentes o incidentales, por lo tanto la limitaci6n o exclusi6n
anterior puede no aplicarse en su caso.

Si Necesita Servicio
Llame al distribuidor donde compr6 su electrodom6stico o llame a Maytag Appliances
Sales Company, Maytag Customer Assistance al 1-800-688-9900, EE.UU. o al 1-800-688-
2002 en Canadfi para ubicar a un ti,cnico autorizado.

Asegfrese de conservar la prueba de compra para verificar el estado de la garantia.
Consulte la secci6n sobre la GARANTIA para mayor informaci6n sobre las
responsabilidades del propietario para servicio bajo la garantia.

Si el distribuidor o la compafiia de servicio no pueden resolver el problema, escriba a
Maytag Appliances Sales Company, Attn: CAIR *>,Center, P.O. Box 2370, Cleveland, TN
37320-2370 o llame al 1-800-688-9900, EE.UU. o al 1-800-688-2002, CANADA.

NOTA: Cuando llame o escriba acerca de un problema de servicio, por favor incluya la
siguiente informaci6n.

a. Su nombre, direcci6n y n6mero de tel_,fono;
b. Nhmero de modelo y ntimero de serie;
c. Nombre y direcci6n de su distribuidor o t6cnico de serv-icic
d. Una descripci6n clara del problema que estfi experimentando;
e. Prueba de compra (recibo de compra).

Las guias del usuario, manuales de servicio e informaci6n sobre las piezas pueden
solicitarse a Maytag Appliances Sales Company, Maytag Customer Assistance.

FormNo. B/08/01 Part No. 8113P289-60

MAYTAG

403 West Fourth Street North • P.O. Box 39 • Newton, Iowa 50208

. http://www maytag com

74005905 Litho U.S.A.


