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Slide-In Range Warranty

FULL OME YEAR WARRANTY ON éLZ_ PARTS

i, within one yoar from tha date of instaliation, any pert Tals o function proparly dee to a defect in materisl or workmanshin, Sears wil
repale or replene 1, ot o option, e of charge.

Your seramic olass smootivion is covered by an additional 2nd through Sth vest limited warrsnty, This warmranty prosday for replacamen
for any defective surfsce heating slement, deteriomted rubbenzed-silizone sesl, of glass smocthion that crecks due 1o thermal brpakens.

Damane o7 breskags due o customer abuse s not oseered by this warraniy.

i the product s sublacted 1o other than privale rasidential ven, the showe varmnty & effective Tor only 30 days.
WARRARTY SERVALE IS AVAILABLE BY CONTACUTING SEARS AT 1-800-4-MY-HORMES,
This warranty gives vou specifio legel rights, and you may #lse have other rights which sary Trom state 1o siete

Sears Rosbuck snd Co, Depl. 8179WA Holfmen Euleles, IL 65178

Product Record

I this space below, record the date of purchase, model and senal number of vour product. You will find the mode! and serial
numriser privted on an identification plate. The identification plate Is located on the lefl side of the range and are visible wihen
The oven door s open or on the inside of the drawer along the side of the frame.

Rode! Mo, 780, Crate of PUrchase o,

Serial Mo, Save these instructions and vour sales recsint for reference,



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Read all instructions before using this appliance.
Save these instructions for future reference.
This rrenual contains many Imporiant sefety messages. Abvays read and obey all safely messages.
The safety symbot calis your alierdion o safety messages that inform you of hazards that can kil or hur you or others, or
cause damage 1o the progducl

1 Indicates an imminently havardous situation which, i not svoided may result In death or serious injury.

ndicates an imminently hazerdous situation which, IF not svoided may resull in minor or moderate injury, or

All safety messages will ideniify the nazard, tell you how o reduce the chance of Injury, and 12l you what can happen if the
insiructions are not followsed.

All ranges can tip.

* Injury to persons could result.

« Ingtall anti-tip device packed with rangs.
+ Seo Installation Instructions.

To reducs the risk of tipping, the range must be secured by properly installed antitip
bracket{s) provided with the range. To check if the bracket{s} is installed properly,
remove the lower pansl or storage drawer and verify that the anti-tip bracket{s} is engaged. Refer
to the Installation Instructions for groper antitip bracket{s) installation.

» Rermove all tape and packaging before using the
range. Deshrov the caron ared plastic bags after unpack-
ing the range. Never allow children to play wilth packag-
ing rateriat,

Stepping, laning or sitting on the door

ur dravwer of this range can resull In serious infuries
and alse cause damage to the range. Do not sllow
chilgdren o glimb or play sround the ratge. The weight of s
childd on an open door may couse the range to Uy, resulling in
sarious hurns or other njury, An open drawer, when kot may
cause bums.

»  Proper Instellation-Be sure vour applisnee is proparly
installed and groundad by & gqualified techniclan in
secordance with the Netional Electrical Code ANSY
NFPA Mo 70 letest edition, and foce! code reguirg-
merits. nstall only per instaliation Instructions provided in Do ot use the oven or warmer drawer
the Hterature package for this range. {if equipped) for storage.

Ask your dealer 1o recommend s gualified fechnician and an I Do not store Hems of nterest to children
avihorized Sears Service Cender Know how To disconnect irt the cabinets above n FETIgE. T hileiren ;_'_ii]l'ﬁb;g'gg o the
The power 10 the range at the crcull breaker or fuse box in range o reach ftems could be seriously injured.

case of an emergency.

Mever use your applisncs for warming

»  User sprvicing—Do not repair or replace any part of
up or heating up the room.

the appliance unless specifically recommensged in
the manuals. Al other servicing should be done anby by

& cpsatified fechmiclan, This may reduce the sk of per * Storage in or on appliance—Flammable materials

somal injury and damage 1o the range. 5*‘?“&* not be stafe{i N an oven, near su_r’facg units
’ ue in the drawer [ equipped}. This includes paper,
. , sstic ol cloth Eems, such as cookbooks, plastiow
*  Never modify or alter the construction of & range by ?::""mm ? ?‘?tw;? :‘ffﬂ‘f;fi ?'i“i?‘;?;?i}éigi%fr?;t Zf;&ff
removing leveling logs, panels, wire covers, anti-tip - . ai f}ﬁ;’% "*__f‘i:h' - _‘}"r : ;} f;% on o7 neat the o ;i _
brackets/screws, of any other part of the product. SAPIDIIVES, SULT 85 JRILLGE tans, On L ne PRI

Farmmable meterials may explode and result in firg or
oroperty damags,

HSNOND



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

» Do not leave children alons—Children should not be
left alone or unattended in the ares where appliance
is In use. They shouid never be allowed 1o sif or stand
o gy part of the apphiance.

DO MOT TOUCH SURFACE UNITS, AREAS NEAR THESE
UINITS, OVEN HEATING ELEMENTS OH INTERHOH
SURFACES OF THE OVEN OR WARMER DRAWER i
sguipped). Both surface and oven heatirag elemens
may be hot even though they ae dark In colon Aress
near surface unils may become hot er wnagh 1o couse
burns. During and after use, do noliouch, or kst dothing
o ether fammable materals touch these areay until they
haee had sufficient tme o cool Among these areas are
the cookiop, surfaces facing the cookio, the oven went
ppenings and surfaces near these openings, oven door
angh window,

»  Wear propey appersl—Logseditting or hanging
garments should never be worn while using the
appliance. Uo not et clothing or other Hammable
materials condact hot surfaces.

» Do not use water or Tlour on grease fires—Smother
the fire with & pan lid, or use baking sods, & dry
chemical or foam-type extinguisher.

» When heating fat or grease, watch ¥ closely. Fator
grease may calch fire I allowed 10 becorme oo hol.

»  Use andy dry potheldess—Molst or damp potholders
on hot surfeces may result in buens from stzam. Do
not el potholders touch hot healing slements. Do not
use 2 towel or otbwr bully cloth instead of a potholder

» Do not heat unopened food containers—Bulldup of
pressure may ceuse containgr to burst and result in

infury.

»  Remove the oven door from any urused renge i it
is to be stored or discarded.

IMFORTANT-—Do not sttempt bo operate the oven
durirg @ power failure. If the povwer Talls, slways o
the oven off. I ihe oven 5 not turmed o and the power
resumes, the oven may bagin to operate again, Food lefl
ynattended could cateh firg or spoil)

cold temperatures. When you use vour appliangg for
the tirst thme, or i it has not been used for along
poriod of time, make sure that it has been sxposedtoa
temporature above §P732°F for st loast 3 hours helore
onnecting # fo the povwsy supply.

Elgctronic controllors can be damaged by

IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR USING YOUR
CQQKT{}P

Krigwr which keob controly each surface heating unit.

»  Use proper pan size. This applisnce is equinped with one
or e surface units of ditferent stzes. Select vlensils
having flat botioms Eﬁrg engugh 1o cover the surfage unil,
The use of undersieed wlensils will EXpOSE 3 portion of the
surfpee heating unilio d rea‘ covtact sng may resull in
ignition of clothing. Proper relationship of utersil to the
surface unil will also improve efficiency

»  Utensil handles should be turned inveerd and not
sxtond over adiacent surface units. To mduce the sk
of burms, ignition of femmable materials, end spiflage dus
1o urirterdionsl contact with the ylensil

»  Mever lsave surface burners unatiended at high heat
settings—Bollovers cause smoking and greasy accumule-
Tions that may ignite, or & pan that has bolled dry may
malt,

»  Frotective liners—Do not use sluminurn foil 1o fine oven
botiom or any other part of the appliance. Only use
alurninum foll as recommanded for baking if used 83 2
cover placed on the food. Any other use of protective liners
or alumitum foll may resull in g sk of electric shock or
fire or short clrouit,

»  Glazed cooking utensils—COnly certain types of glass,
glassfeeramic, ceramic, sarthenwarg, or other glazed
utensily are suitable for rengetop service without trealdng
due o the sudden changs in temperature. Checlothe
maryTacturery recommaendations for cookiop use,

» D neost use decorstive surfagce slement covers, i an
glement s accidentally turmed on, the decorative cover will
becorne hol and possibly mell. Burmg will occur f the hod
covers are touched, Damage may ako be dong o the
roeskton

FQR GLASS COOKTOPS ONLY
Do not clean o operate a broken cooktop—if cooldop
shauld break, cleaning solutions and spiflovers may
penatrate the broken cooklop and greate o risk of glectriy
shock. Cortact 8 gualified techniclen immediately

» Clsan mtzk‘t:}p g!ass with caution—iT o wel spongs or
cioth s used to wipe spills on s ot cooldng ares, be
gareful 1o avoig o steam bum. Some deaners can produce
harmtd fumes i applied to 2 hot surface.

»  Avgid soratching the cooldop glass with sharp
ohiscts.



*

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR USING YOUR
OVEN

Use vare when opening oven door or warrner dravwer
{if equippedi—Stand {o the side of the range when
opening the door of 8 hotoven. Let hot air or sleam
escape before you remeve or replacs food in the owen /
WIS tirmaer

Keep oven vent ducts unobstructed. The ovenventis
lovated at the rear of the cooklop on the right sige.
Touching the surfaces in this area when the oven is
opergling may cause severe bums. Also, do not plece
phastic or heglsensitive ilems on or ngar the oven venl
These Hems conid melt or ignite.

Placerment of svenfwarmer droavegr (if equipped)
Racks. Always place oven racks in desired locetion while
gvenfwarmer drivver T eguipped) is cool. 1 rack must be
mioved while oven s hol use sxireme caudion. Use
potholders ard grasp the rack with both hards 10 reposis
fion. Do not iet potholders contact the not healing
elernenis n the ovenfwarmer draver OF eguipped).
Hernove all ensils from the rack before moving.

Do not use the beodler pan without Hs insert. Th
proiler part and s insert aliow dripping Tat 10 drain and be
ket away from the high heat of the broller.

D riot cover the broiler insert with aluminum foil,
Exposed Tat end grease coultd ignite.

Do not touch a hot light bulb with a damp doth.
Drodng so conld cause the Bull 1o treak. Bisconmect the
appiiance or tum off the power 1o the appliance before
remoing and replacing light b,

IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR CLEANMING
¥OUR RANGE

*

Clearn the rangs regularby to kesp ol parts free of
grease that could cateh five. Dxhaust fan ventilation
hoods and grease filters should be kept dlean. Do not

geposits in the Tan conld catch fire When you are flaming
fond under the hood, turn the fan on. Befer to the hood
reanufaciurery instructions for cleaning.

Kitchen cleaners ard serosols—Akways Tollow the
rangfacturers recommenged diresctions for use. Be

awars that excess residus Trom Cleaners ard asmsols may

grite causing demage and injury.

SELF-LLEANING OVENS

*

It the seli-deaning cede, only dean the parts Fsted
it this Use and Cere Guide. Before selfcleaning the
oren, remniove the brofler pan and any wlensils or foods
Frosen the oven,

Do ot use oven deaners—RNo commercial oven
clesner or oven liner protestive costing of any king should
b used In or around any pert of the oven,

Ber nnost clean door gasket—The door gasket s essential
foor o good seal. Care shionid be taken not 1o rab, damage
ot migve the gasket.

Remove oven racks, Oven racks color will change i left
irvthe oven during a seif-cleaning cycle.

The health of some birds iy extremely
sensitive to the fumes ghven off during the sehf-
tleaning cycle of any range. Move bitds to another
well ventilated room.

IMPORTANT SAFETY NOTICE

The Califomia Safe Drinking Water and Toxds Erforcement At reguires The Governor of Celifornia 1o publish a st of
substances known 10 the sisle 10 cause cancer, binth defecty or other reproductive harm, sng requires businesses 1o wam
custormers of potential exposure o such substanges,

SAVE THESE SAFETY INSTRUCTIONS

HSNOND



PROTECTION AGREEMENTS

Irs the LLS.AL

RMaster Protection Agreements

Congrahalations on making a smart purchase. Your new
Kenmore™ product is designed and manufactured for years of
dependable operation. But ke ol products, 1 may reguive
prevertive maintenance of repalr from fme o time. That's
when having s Master Profection Agreement can save you
mnney and aggravation,

Purchase ¢ Magter Profection Agroement nosy andd protect
yourself from unexpected hassle and expense,

The Master Proteclion Agreement also helps extend the life of
your new product. Here's what's incluged in the Agregment:

W Expertservice by our 12,000 professional repair
specilists

¥ Unfimited service and no charge for parts and labor on
sl covered repairs

¥ “Nedemon® guarantes - replacement
of vour coversd product i Tour or more product Talures
ot v i wetve months

¥ Product replacement i vour covered product can't be
fixed

W Annual Preventive Maintenance Chedkat vour reguest
— n wxtra charge

W Fast help by phone - phone support from a Sears
technician on products reguiring in-home repalr, plus
conmvenient repalr scheduling

W Power surge protection agains? electricsl damage due
Lo power fluctuaiions

¥ Rental retmbursementif repair of vour coversd product
takes longer than promised

Cince you purchase the Agresment, o simple phone call is afl
that 1 takes for you o scheduls service. You can call anylime
day or night, or schedule 2 serdice sppointment onling,

Sears has over 12,000 professional repalr specialisls, who haw
acvess to over 4.5 milion gualily parts and secessories. That's
the kKind of professionslism vou can count on o help prolong
The life of vour new purchase for vears 1o come. Purchase your
RMaster Protection Agreement today!

Sorme limdtations snd exclusions apply.
For prices and sgiditional information call
1-800-827-6655.

Sears Ingtallation Service

For Ssars professions] ingtatiation of home
appiances, garage door openers, water heaters,
and other major home Bemg, inthe 5 A oall
1-E00-4-MY-HOMED

In Canadda

Maintenance Agreements

Your purehase has added valus becauss you can depsnd
on Bears HomeGentraPor serddcs. With sy 2400
Service Techniclans and more than & million parts and
secesseries, wa have the tools, pars, knowlsdge and
shdlls 1o ansura our plados: We Servics Whnl We Sell

Your Kenmiare¥produst is designsd, manuiaciured

and testad 10 provids vears of dependable oparation. But
ks gl products, it may wguirg serdes Trom 1ims o tims.
The Sears Maintenance Agrasmend offers you an
oudstanding secvics program, affordably priced.

The Bears Maintenancs Agrosment:

< 1 vour vy By buy Tomdrmw’s serdics al ioday's prics

- Eliminstes repair bills resulting from normal wear and
e

- Provdides phong suppan from o Sears teehniclan on
procusts renuining in-home repair

< Everyif you don't naed repalrs, provides an annual
Prevantive Mairdenance Check, at vour request, I
ansurg that vour produst is In proper funning sondition.

Some Hmitations apply. For morg information about
Sears Carsele Maintenance Agreemants,
call 1-B00-361-5665



Range features

Your Electric
Range
Features

Al a glance

Broit Elerment

e Bepesil By

Ceramic

Smoothtops

{styles and color

vary by mogdel)
&7 Single
Radhiar
Elzment

8" Sirgle
Zadiant
Element

Hote: The features of
your range will vary
accerding to modsl,

Elertronic Oven Uontrols
with Clock argd Kitchen Timer

bR R R R R R R R R R R R R R R e R R R R e R b

Surfees Bumer
Controd Knob
!

Het Surface
Inglicalor Light

Cerarmin Glass
nnkiop

{wen Liglh

Sawiteh

{wen Liglh

se-Cleaning Oven

Ome Plece Doot
Hangle {(Siyle
varles with moded

Laiayy Front

" even Doy

Siyle varies
with model?

Storages Drawer
with Integrated
Harigdle or Slorags
Dirawer with
slainless Steel
Hangle &tyle vares
with model?

- 57 Single

Raciznt
Element

H707 Dl
Raciznt
Element
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Control Pad Features
NMeter  The appearance of vour oven conteol may differ slighthe from the one lustrated below. Howseer, all functions are the
samie. Alse, push buttons or pads may be shaped differently than those appearing in this Use snd Care Guide.

READ THE INSTRUCTHING CAREFULLY BEFQRE USING THE QVEN. For setisfactory use of vour oven, hegome Tamiliar with
the various Tunclions of the oven ey described belosw,

STOF CLEAR PAD— Used o clepr UP and DOWN ARBOWS PADS — Used slong with CLOCKPAD—  FEATURE

aﬁy'hlr'mtb” p?t&"ié},}ﬁ?y ertered the functon pads to select oven temperature, Lsed fo setthe  INDICATOR
excent the Ume of day and minute  cooking tme, stop tme fwhen programming en tirng of day, LHGHTS— These
firer. Push STOP CLEAR 10 stop auvlomatic stop me), time of day, dean time and / - ligh o showwy
Cooking. 3 ot tmer. / S which Teature 5
. k \‘“ S it usE,
BAKEPAD— \ - )
Used to COOKTIME
erier the normal PAD — Lsed

o enler the
- Jength of the
baking time
Gf eruippedl.

'i'em_;}remmr

BROIL— Useg

] . @ Dve
e select the "

?&T'ia%‘)]ﬁ byl @ Prohoat STORTIME
function. @ Door Lacked PAD — Used
SELF CLEAN /’ ; o sgt he
PAD— Usedto— | / j pesreasiop
select the self. / g i;;"n: o

P JER, . < ; RLN PUENY
cleaning oxcle. / / s usedl weith
OVEN, PREHEAT & DOOR LOCK Liﬁ?ﬂ’ﬁ— e MIVENT Hght will glow TIMER SET/OFFPAD — BAKE TiME 10
each thme the gven unil turms on e maintain the sel oven temperature, Lsedd T set or canget the PRI §
The "PREHEAT™ light will glow when the oven is first set lo operate, or miviute tmer, The minute delaved bake
it the desived tempergiure is reset igher than the actual oven Hmer doss not starkor stop oytle Of
termperature. The "LOCK™ fight will flash unti the door locks when the coking. stuippe).

sett-clean cycle Iy in use 1t glows constartly after the door incks.

The oven can be programmed to: BAKE normally, TIME BAKE, BROIL, SELF-CLEAN

Nete: The oven function will not work | the time of day dock s not set

For a silent control panel:
When choosing 8 function, @ beep will be heard sach time 8 pad Iy pushed. I desired, the controly can be programimed for

sttt operation. Push and hold STORF TIME par:! . After 7 seronds, the control will beep onge. This will block the controls

from sounding when o pad is pushed. To return the sound, push and hold STOP TIME pu:ﬁ . again for 7 seconds unti |1
beepn is heard.

Temperature Conversion tarenheit 7 Celsivs)
The elecironic oven control 5 set to operate in % Fahrenhell) when shipped from the faciory. The oven can be programimed
for gty temperature from 1709 1o BR0%F (B5°0 1o 287°CL

Tor change the termpseature to 0 {Gelsiusd or from *C 4o °F {pontral should not be in g Belee or Clean mode):

1. Push BROWL pad @ e " anpeas 0 the display.

2. Push and hold the UP ARRDW A pad urddl "HI® appears in the display.
2. Push and hold BRI pad @ urttl PF of *U appears in the display.

4. Push UP A or DDWN ARROW N pad (o c?“aﬁge St L or %0 R,
5. Push any function ped o retum to normal opergling mode,

B



Setting the

Clock

FEATURE QOVERVIEW
* To Setb the Clock
» To Set the Minute Thimer

HEOTE: The oven fungtion @ Ovon
will not wnrk i the Ume of ® Preheat
day Cock s not set. @ Door Locked

Nete: The oven function will not work | the time of day dock s not set
To Set the Cock
When the range is frst plugoed v, or when the power supply to the appliance has been intsrrupied, the display will lash
T
1. Push CLOCK SET pad (©).
2. Within 5 seconds, push and holdd the UP _aL or BEWN ARRDW pad ~g until the correct time of day appears in the
disploy.
Nete: The ciock cannol be changed during any timed bake or self-clean opcle.

Tor Bet the Minute Timey

1. Push TIMER SET/OFF pad (&)
2. Push the UP ARRDW pad A to ingrease the me in one minule ingrements, Push ang hold the UF ARROW pad A 1o
ncrease the time in 10 minwle ingremenits. The Timer can be set Tor any amount of e frorm 1 minuie o011 haurs and
L4 minutes.
Node: I vou push the DOWR ARROW pad N first, the Timer will advance 1017 hours and 5% minules.
3. The display shows the tmer count down in minutes umtif ong minwe rermains. The display will count down in seconds.
YWhen the set time has run out, the timer will beep 3 fimes. Bwdl continue 1o beep 3 Hmey every 80 seconds until the
TIMER SET/QOFF pad s pustied.

».
Y

Mot The minute tmer doss not start or stop cookdng. 1t serves as an axdre timer in the kilchen that will been when the set
fhrme has run out. The minute tmer can be used alore or during ary of the other oven functions. When the minute timer iy in
use with ary other mode, the minugte Umer will be shown in the display. To view other functions, push the function pad for
thatmode,

To Changs the Minute Tirmer while ¥ s In uses

Whille the thmer Iy active and shows in the display, push angd hold the UP Lo DOWN ARROW pad ~ o Ingrease or
decreass the Ume.

T Cancel the Minute Tiner bofore the set time has run out -
Push TIMER SET/OFF pad (&),

HSNDNA



Selecting Surface Cooking Utensils

For best resuit and energy conservation, choose cooking ulensily that have these charagieristios

*GOOD POOR

» Cyrvedd ancd vaned pan botloms,

' » Pap ouprhargs unit by more thae 2.5
= Fiat bottom and straight sides. el
» Tight fitting lids,
= Weipht of hendie does net Y pen. Pan
! balarced
* Pan sizes maloh the smount of food o

i vl

Pans shold have flat bottorms thet make
good comtact with the entire srface glee

e e o bie propared and the size of the surface * MHesmey hargie ity pan,
migrt. Theok for fheiness by roleting a ruler slerer : :
acrons Dhe botlom.  Thor shoulg be no N -
o Iy L L j't - i",' . -ﬂmg “ » Matie of maters thet corducts heat
gaps betwesn the pen and rulen ol
* Ezgy e cloan. » Par s sengller or oy ther elamaod

Mete: Abvsys use 3 wlersil for s intended . :
purposs.  Follow manufsciurers instrue. |7 Spetistly pang such s lebster puts, griddles
tions, Some wlensils were nol made 1o be | and pressure cookers may be used but most

prerd i PR e or on e ;;mk'_'t@p\ sonform Bu’ the shove recomrrngiod ook
WEFE TR neniE.

’i | Pan Triv Wooks with flat botioms az,zi'l'esai';'ie fose . .
Specialty Pans & Trivets 0 o s me mofoble i DO NOT use o wok f t s equipped
vt cookshop or hardware stores, )

? onop teaps heat, the surface eloment and
coekiop surface could be damaged.

DO MOT use bwo
glements [if the cookiop & nol
souippedwithbridgeelemeniohest
one large pan such 85 o roasier or
griddle, or aliow conking vlensils o
boll dry. The boltom surtace of the
part i either of these situations could
couse discoloring o oawing of the
range surfacs.

For glass smogthtop maodels, only

Wire trivets: Uo nol use wire Trivets. flat bottomed woks fwithout
onkeware bobttorms most be indirel support rings) may be used.

condact with the surface slemenis,

16



Surface Cooking
|

NOTE: Dus fo the high
itersily of heat genersted
try the surface slemenis,
the olags surface will tum
greer when the element 5
furned off. This phenome.
enor & normal angd the
giass will come hack o ils
origingl while color after it
has completely conled
down (White glasy
cookions onlyl

Setting Surface Controls

1. Place the pan on the surface giement.

2. Push in angd turn e surface element contrgl nob o desired selling.

3 The surface signat ight will glow when one or more elements sre turned on. Ay
turn the elemert off before removing the pan.

Note: The size and type of utonsil used, and the amount and type of food being

cooked will influenoe the setting neaded for best cooking results,

Setting Type of Couking

HE A Start most foods, hring waler (0 8 bod, pan rofing.

5 IRAEDS BMainlaln a siow boll, thicken sauces and gravies, sisam
vegelables.

-4 {MEL-LOWS Keep iood cooking, poach, stew.

RRREEHEY Keep warm, melt, simmer,

#The supgestad setiings found in the chart sbove are based or cooldng in medium
thickresy sluminurm pans with lds. Setlings may vary when using other types of pans.

Ch3 rret place Merns such as salt and pepper shakers, spoon holderes
or plastic wrappings on top of the cogkiop when 1 i In use, These lems could
mell or ignite. Potholders, towels or wood could catch Bre i placed too dlose fo the
glement,

Ceramic-Glass Cookiop

surface. The design of the glass cooktop outlines the area of the surface healing coils
below. Most importantly, make sure the diameter of the pen malches the dismeter of
the surface area. Heal is trensPerred up through the surfece of the cooklop. Only flat

it use and the setlings of the surface unils are Tactors that will affect the smount of the
gt that will spraead to areas surrounding the units. The areas surrpurgling the unils may
become hot erough 1o cause bums.

The cookiop should not be used a3 2 cutling board orwork surface. Dropping heavy or
Farg obiects on the cooldap may crack 1 Pans with rough botloms may scratch the
roolktop surface. Placing Toogds not in utensils directly on the smoothton surfage g not
recommended as difficult cleaning will result and foods may smoke and cause a
prtertial fire harerd, Never use griddle or similar cooking shest on the ceramic-glass
ronkion.

Types of Heating Units Used

REGUILAR RADIANT HEATIMNG URITS {some mogdels)

The ceramiciass design showes The location of the heating surfaces.

Conrol knobs are used 1o sal the heat power levels, Knobs need firsh 1o be prassed in
when g1 OFF position, then turmed 10 the desired heat sellings.

& glowing red surface exdending beyond the bottom edge of the cooking utensi
indicates the utersil s too small for the unil.

a guide and adjust the contre! knob as nesded. The hot surface and surface indicator
fights will glow,

Nete: & buill-in profecior will automaticatly turm off the radiant heating unit if the
ceraric-glass lemperature sxoseds the set lmit.

1
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Surface Cooking

Expandside Radign{ Hamaot
Contro! Disl

EXFANDABLE RADIANT HEATING UNITS {(3orme models)

This heating unit adepts to both small and large heating ulensils. The unit control dial has
a dual set of graduations. For small ulensils use the right side of the control dial for large
yiensils the lefl. Only the inner surface of the unll heats when using it for small gtensils;
The whole surfece heats Tor large vlensils. Tre hot surface and surface indicator ights will
giows when the heating unitis turmed O

Note: During any heat setting of the outer ragiant glement, the inrer radiant elerment
ovtles on and off with the ouler slement.

Indicator Linhts

Tevr different surface control lights will glow on vour rangs: Surfaece Indigator Lights and

Het Surface Indicator Lights.

* The surfece indicator lights, loceted on the conteol panel, glow when any surface
unit is turned on. A guick glance at the lights efter cooking s an sasy check 10 be sure
alt surface controls are turmed off,

* The het surface indicators Hghts, loceted under the glass cooktop, »il coms on
as the surface cooking area heats up and wdil continue 1© glow unitll the glass cookiop
has conled down 10 2 moderate level The lighis may remain on sven though the
controls are turmed 1o OFF

Oven Vent(s) and Racks

ame miodels are equipped with 2 blower which runs in baldng end self-ceaning mode 1o keep

all irrternal components ot a cool temperature. s possible that the blower keeps runming even i the rangs has
besn turned off, until the components hove cooled down,

Cren Yoent Loostion

Dwern Yent Location

T oven is vented gt the rigth side Tront panel and visihle when the oven door s open. Ses the
Hustration for the exact lncation. When the oven is on, warm air Iy relessed through the vemish
This venting is necessary Tor proper gir cirgulation In the oven and good baking resulls. DO NOT
block the ventsh Doing so may cavse cooking Talluress, tire or damage o the appliance.

- Arranging Oven Racks
ALVWAYS ARRANGE QVEN HACKE WHEN THE QVEN 1E (0L (PRIOR TO DPERATING THE
CWVEML Abways use oven mills when using the oven,
Ter rernigve an oven rack, pull the rack foreard omtihE stops. U up frart of rack and slide out
To replace an gven rack, it the rack onto the guides on the oven walls. TRt the front of the
rack upard and slide the rack back into place.

Changing Oven
Light

Be sure the oven i unplugged and all parts are COOL before replacing
the pven ight buil. Uo ngl um the over ight on during a seif-Cleaning cycie. High
termperaiure will redus lamp e

Oy some mcsly an interor oven Bght will turm on sutometically when the oven s opengd.

The gven light may be turned on when the door is closed by using the oven light swiich
fnvated ot the Electronic Oven contral

On g setbgisanning oven the lamp s covensd with 2 glass shield held in place by a wire holder,
THiS GLALS SHIELD MLUST ADWAYS BR 1N PLACE WHEN THE OWVEN 15 IN URE

T Replace the Light Bulk:

BE SUIRE OVEN 15 CO0L

3. Beplace bulb with a 40 Watt sppliance bulb only
4, For seif-cleaming ouen, press wite holder 1o ong side 1o release glass shigld, change
il sndd b sure to replace glass shield

12



Setting Oven

Controls

Feature

Overview

* ToSetor Cha?%g}fe @ Oven
Temperature for Mormal @ Proheat
Baking @ Door Locked

NOTE: The oven function
will notwrk i the Ume of
day Cock s not set.

‘ Moter The oven function will notwaork  the time of day dock s not set

To Set or Change the Temperature for Normal Baking
The gven can De programmed o bake at any femperature from T70°F 106 S50°F 8950 1 2879

‘ Hote: The oven contre! has 3 buill-in safety Teature that will shut oI the oven ¥ the control 5 165 on for mors than 11 bours 59 minudes.

To St the Controls Tor Normal Baking:

1. Push BAKE pad S———" appears in the display.

2. Within 5 seconds, push the UP aor BOWN ARRDW pad N The display will show "IS0°F (172007 By holging the U9
A OF DOV ARROW pad N, the lemperature con then be adjusted in 5% {9907 ingremenis.

3. Assoon as the UP Al or DWW ARRDW pad ~N s released, the oven will begin healing 1o the selecied femperalue,
When ihe displayed temperature reaches The desired baking fermpersture, The control will beep 3 times.

4. Tocange the baking funclion, push the $TOP CLEAR pad ﬁ

To Change the Oven Temperature after Baking has Sterted:

1. Wyou are using the minule Hmer, push the BAKE pad @ and make sure the beke temperature is displayed.
2. Pushithe UP a or YW ARRDW pad N 1o ingrease of decrease the set temperaturs.

To Set Control for Continuous Bake or 12 Hour Energy Saving:
Thie oven control has a bull-In 12 Hour Energy Seving Teature that wall shut off the oven i the control i lefl on for more than
11 hours and 59 minules. The gven can be programmed 1o override this feature for continuous baking.

To set control for continuous baking:

1. Push THMER SET/QFF md @ 00" will appear in the display.

2. Push and hold TIMER SET/OFF pad . gdovary for B seconds urtifone s heard, *— — hw” will sppear in display for
continuous conling. The cumrent tme of doy will return 1o the display.

3. Tocancel the Continuous Bake Function, push TIMER SET/OFF pad . amf}' hoddd for 5 seconds undll tone s heard,
“2hr" will appear in display iIndicating that the control has returned To the 12 Houwr Energy Saving feature,

To Set Control for Oven Lockout:

The conirol can be prograrmmed 10 lock the oven door and inactivele the oven controls,

To St Cortrol for Oven Lockout feature:

1. Push the TP CLEAR pad and hold for 3 seconds. " Lo will sppear in display, the "Dogr Locked” Indicator ight

will flash and the motor driven door lock will begin o close automaticslly. DO ROT open oven door while the mdicator
fight s flashing. Allow about 15 seconds for the oven door 1o lock. Once the oven door is locked, the curent time of day
will appear in e dispay.

2. Tocancet the lckowt feature, push STOP CLEAR pad and hold for 3 seconds. The contee! will unlock the oven door
and resume normal operation.

Note: If any control pad 15 pressed while the Oven Door/Control Lockout mode, “Loc” will appear in the display
urnitil the control pad is relepsed. 13
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Setting Oven

Controls
FEATURE OVERVIEW

»  Timed Bake Festure

@ Oven
® Proheat
@ Door Locked

To Set the Auvtomatic Timer (Timed Bake Feature-if equipped}
Thie COOK TIME angd $TOP TIME controls operate the Timed Bake Feature. The aulormatic tmer will turn the oven on and off
at the Tires vou select in advance The oven can be programmed to starl immediately and shus off automatically or 10 begin
aking ot a later ime with an automatic shutoff,

Tor Frogram the Ceen {0 Begin Baking lmmedistely and To Shot OFF Avtometically:

1. Be sure that the clock shows the comect Hime of day.

2. Place the food in the oven,

3. Push the BAKE pad @

Within 5 seconds, push the UP A or DIVWN ARROW pad v The display will show "300°F (1779017 By holding the UP
A BOWN ARROW pad N, the termpersture can then be adjusted In 89F 1190 Ingrements.

S Push the COOKTIME pad . TOO0T wdll Hlash in the displey.

G, Push the UF A or DOWN ARROW pad N until the desired amount of baking fime appears In the display.

».
Y

To Program Oven for & Delayed Start Time and fo Shut-O8 Automatically:
1. Be sure that the clock shows the comect Hime of day.

2. Place the food in the oven,

3

Push the BAKE pad ().

4. Within 5 seconds, push the UP A or DIYWN ARROW pad N The display will show "300°F (1779017 By holding the UP
A OF DUOYWN ARROW pad ~g, the termperature can then be adjusted in 9°F {170} Increments,

S Push the COOK TIME pad . "EO0T will Hlash in the displey.

G, Push the UP . o DOWRN ARBROW pad ~ until the desired amount of baking ime appears.

7. Pushthe STOP TIME pad “ The sarliest possiole slop time will flash In the displey.

8. Pushthe UP A or DOWN ARROW pad N until the desired stop Time appears in the display.

@, ince the controls are set, the combeol calodates the Hime when hakdng wil! start in order 10 finish a1 the thme you have sel.

Once the Controls are el
1. The over will come on and begin heating 1o the selected baking termperature.
2. The oven termperature for me of dayt will show In the display.

When the Set Couk Time Runs Out:

1. “END® will appear in the display window and the oven will shut off aulomatically,

2. The control will beep 3 times every 80 seconds untif the STOP CLEAR pad 5 pished.
To Change the Oven Temperature or Cook Time after Baking has Started:

1. Push the funchion pad vou want o chenge.
2. Pushthe UP A or DOWRN ARROW pad N 10 adjust the setting.

Use caution when using the sutomelic fimer. Use the aulomatic tmer when cooking cured o froren mesls
and most fruils and vegelables. Foods that can sastly spoil such as milk, egas, fish, meat or pouliry, should be chilled in the
refrigerator firsl. Even when chilled, they should rot stand in the oven for more than 1 hour before cooking beging, and should
e removed prompily when cooking Is completed. 14




Setting Oven Controls
Oven Baking Informations
For best ‘r‘feauiﬂ'& %}’ehea“ 't"f“e over bf&'fgre i}akirag conkies, breads, cokes, ples or pastries, #ic There I no need 1o preheat the

The {:Qe}kirag times and 'i;fs-m;}ef'atur'e& rresdfed 1o bk a product may vary slightly from vour previously owned appliance.
Hefer (o *Recalibrating Your Oven Temperature™ section.

Baking problems and solutions

Baking Frublems | (auses Lorrectiong

fionkiss and Conldes and Deouils put inls *  Adlow ovon o prehsal o U selestad fompestiuig
biscuits burnon the oven befors the pre-bealing before placing food n oven,

the bottom. tirng i compieted.

Creen rack overorpreded,

Dark pan shsorhs hieal foo Tast

*  Choose pen siees thet will permit 2° 0 4" (5T an o
10,2 omd of sir spece o 3l sides when placed in the

.

# medivrm-veight aluminum baking shaet

*  Uge

{akestoo darkon
1op or bottom.

Cakes put into the oven befor
oreberting time s complated,
Qe rack prsilion oo high or
lowwe,

Creen o het,

* Al ovon Lo prebmal o the selesiad domparstiyre
hefore pladeg food in the owm.
* Lse proper ok position for baking noeds.

*  Sel oemn femipersiurg 2RVRA120 nwet than
reremmended,

fabos not done in
the cender.

Cheam o el

ncorrpet an sirg.
Pan net centorsd i the gven.

= Sof oeen femipersiurg 2RVRA12%C ower Than
recommengied,

*  Lwe nan sizg sugonsied e acips.

*  LUse proper rack posibon ang place pen sotherg s 2

P

T 4% (5 ol Y002 omd of soecs on sl sides of pan,

Lakos rot level,

Range not lgvel

Pan oo close o oven wall or
rack overcrwded.
Pan warped.

*  Place matked gless messuring cup flled with weter
o tha serter of the s rack. Fueater vl s
st tefor o the ingtellrlice instroctions for
*1,5 tha apnlisngg,
3 supre b allow 20 4" {507 o o 102 o of
clearange on sl sides of each pan in the o,
* Do net gss pam thiat are dented or watped.

Foods not dong
when sooking
timee i up.

Crean g cool

1 overerowtiod.
dm’:r apenes 0o

*  Set ouen tempersiure 25YF 21270 higher than
sugnesied and bake for the recommaended dme.

*  Boosyre to removn 8 peng From the oven axeapt the

b used Tor baking,

; szn door anly sHer shorlest recommended

t}mk.m T,

Air Circulation in the Oven
1Fusing mulliple pans, stagger as shown, 1 using one pan, place In center of gven.

Fosr Biest aiv circulation and baking results, cenler pans a5 much
#5 possiie. allow 2-4° (510 omi argund the utenﬁm for
proper alr ciroulation and be sure pans do not touch sach
other, the door, sides o back of oven. The hot air must
circulate around the pans in the oven for even heat to reach
ali parts of the oven,

15
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Setting Oven
Controls
FEATURE QVERVIEW
*  Hpewl
@ Dven
® Preheat
® Door Locked
BROIL

Broifing s a method of cooking tender culs of meat by direct heat under the brodl elerment of the
over. A beep lels you know when the brodl tempersture is reached. Be sure vou cenier The brotler
pan directly under the broi! element for best resulis.

Arrange oven rack while oven s still cool. Position the rack as nesded.

T roller pan and its insert sllow dripping grease 1o drain and be kept away Trom the high heat of
the broller. DI NOT use the pan without s inserl. DO MOT cover the insert with foil, The
exposed grease could ignite.

- Showded an oven fire ooour, Close the overr door and turn off the oven. i the fire continues, throw baking sods
o ihe fire or use a fire extinguisher. D NOT pulwater or flour on the Fre Flour may be sxplosive and water an cause &
grease fre to spread and Cause personal Injury,

Tor set the over to broil

1. Arrange oven rack while oven is stll cogl

2. Push the BROIL pad (=)

4. Push and hold the UF A or DOWHN ARRQW pad ~e undll the desired broll setting level appears In the display. Push UP
ARROW pad A for HE broil or the DOWRN ARROWY pad N for LG broil, Most foods can be brolled at the 8 broil setting.
Selert the LI broif setting 1o avold excess browning or drying of foods that should be cooked 10 the welldone stage.

4. Place grig on the broiler pan, then place the food on the grid. DO NOT use the pan without is grid. DO NOT cover the grid
with foil. The sxposed grease could ignite.

5. Plage the pan on the oeen rack. Open the sven door 1o the brodl stop position whean broiling.

& Broltonone side unti Tood is browred; urm end cook on The second side. Note: Abways pull the rack out 1o stop position
hetore turning or rermoving food.

7. when broiling is finished, push the 5TOP CLEAR pad “

&



Setting Oven Controls
Broiling Information

Preheating

Freheating s suggesied when searing rare steaks femove the trofler pan before preheating. Foods will stick i placed on hot
mgtal} To preheatl, sel the oven controlis) 1o BROIL as instructed in the "ELECTHRONIE OVERN CONTROL SECTION™ . Wil for
the slement 1o become rec-hiol, usually about 2 mingles. Preheating is nol necessary when brolling mesis to welbdong.

Tes Broil
Broi on one side untd the food s browned: tum and conk on the second side. Season and

serve. Always pull rack out to the “stop” position before Tuming or removing food.

Betermining Broiling Times

Brofling tmes vary, so watch the food closely. Time not only depends on the distance rom the 7 e
element, bul on the thickness snd age of mest, fal content end doneness preferred. The first Eisen the deor 1o the  Bred]
side usuaily requires 2 few minutes longer than the second. Frozen msals slso reguire Sinp” prsilion when broiing.

acdditional time.

Broiling Tips
The broiter pan and 155 grid sllow dripping grease o drain and be kept away rom the high heat
of the broiler.

B3 NOT use the pan without s grid, DO NOT cover the grid with foil, The exposed
grease could ignite,

| should an oven fiee oogur, cose the oven door and tum off the oven, If the fire
continues, thirow baking soda on the fre or use a Dre exdinguisher. DO NOT pul waler or flour
on the fire, Flour may be sxplosive.

Alweays pull oven rack out to the "stop™ position before turning or removing food.

BroHer Clean-Un Tips:
* o make cleaning easter, line botiom of the broller pen with aluminum foil. BO MOT cover the broller grid with foil.

» o preverd grease from beking on, remove the brolier pen from the oven as soon as cooldng s completed. Use bot pads
pecause the broiler pan s extrermely hot. Pour off grease. Soak the pan in HOT, soapy waler,
*  Clean the brofler pan as soon a5 possible afier sach use. I necessary, use soap-Ailed steslhwool pads. Heavy scouring

gy soratch the grid.

17
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Oven Cleaning

FEATURE QVERVIEW
»  Adhere o ihe Following

Precations

*  Preparing the Overfor

SellCieaning
* Whet o BExpect during

Cleaning

- DQH;%H i

0 MO HAND
LRAR SERL

Self-Clean Oven Cycle

Ardhere to the Following Precautions:
- Al the oven o cool before Cleaning.
- Wear rubber gloves when Ceaning any exterior part of the oven manually.

During the sell-clean cycie, the oulside of the oven wall can become very
Bt b touch, DO ROT leave small children unattended near the appliance,

Seff::re Cleaning any part of the oven, be sure the electronic oven control iy
tuned off or alse push CANCEL gad. Wall untll the oven is cool

B0 HOT use commercial oven Cleaners Or oven protective coatings in o around any part of
the selbcleaning oven. DG HOT dean the oven door gasket. The gasket on the oven door is
essertial for 8 good seal. Care should be taken nol to rub, domage or move the gasket. DO
MOT use aluminum toll To line The oven boltom. This may atfedt cooking, or the foil could
metl and damagse the oven surface,
A seifecionning oven cleans seff with high temperatures twell above cooking iemperatures)
which elimingte sof completely or reduce it to o fine powdered ash you can wash away with
gdamgp cloth.

Preparing the Owven for Self-Cleaning

1. Before starting the setbclean oucle, remorve sxcess spl Hmfsry i the gven cavity by using
ol soopy water and a cioth, Large spillovers can cause | vy smgke or fire when
subjected (0 high temperatures. DU NOT aliow Tood 15;;}:11* with g high sugar o acid
rorderd Guch s tomatoes, saustkraut, frofl julces or ple Bifingd to remalin on the surhace
a5 they may cause a dull spol even after Cleaning.

2. {lean any soll from the oven frame and the inner door see lustration 1o lefll These
aregs et sutficiently during self-Cleaning cycle 1o burn soll on. Clearn with soap and
water. Do nob dean door seal because doing so can permanently demage i

3. Remove the brotler pan angd Insert, all ulersils and any foll These Hems do not withstand
High cleaning temperatures,

4. Hemove racks from oven before sell-cleaning. ¥ they go 4 h’:}uq the Clean oycle, thel
cestorwatl tuen yiq bty dull, and they wiil not olide sasily In their slots. o i’*iaf{e thermn glide
sasily, wait unill oven argd racky are ool then rub the racks or guen side walls with wax
paper of # Cioth contalning a srall amount of baby or salad ofl.

What to Expect During Cleaning

White the oven sell-cleans, | heals to temperatures much b ghfer Than those used in normal
cooking. Sounds of metal sxpansion and contraction are normal. Odor is also normal ag th
food soif is being removed. Smoke may appear through the gven vent, located on the top :3?
the conirol panel

H heavy spilfovers are not wiped up before cfean?“g, They may flame and cause more smoke
i odor than usual. This s normal and safe snd should not zause alarm. I available, use an
gxhaust fan during the selbeaning owle,

NEOTE: & simoke eliminator in the oven vent converts the smoke from the seif-Cleaning
process imo g colorless vapor.

he health of some birds is oxtromely sensitive 1o the fumes given off
during the se!f»s:ieamng tyele of any rangs. Move birds {0 another well ventilated
FODMN.

18



Oven Cleaning
FEATURE OVERVIEW

E

T 5tar) the SalfClean
Cyole

@ Oven
® Prohaat
® Door Locked

Meorte: DO MOT atlermpl to use the surface slements while oven s selfleaning. An automatic sefeguard logks off the
surface slements during selb-clsaning. You cannot use the surface elements uniil the oven door can be opered after the
cleaning oycle i complete,
To Start the Self-Clean Cyde
To assure sotisfactory resulls, we recommend a 2 hour setbclean cycle for Hght solls, and a 3 hour oecle Tor sverage o
heavy suils.
T Set the Controls for a Self-Clean Cycle:
1. Besure the dock shows the correst time of day
2. Push the BELF CLEAN pad @ T gppears in the display
2. Push the UF ARROW nad A untll "2:00° appears in the display Tor o 3 hour oydie, of push the DOWN ARROW pad N
il T 200" appears in the display for g 2 howr ole.
A, Ay soon as the PP Al o DHYWN ARROW pad N s released, “Cln” appsars inthe display
S, A soon as the controls ame set, the motor driven lockowdi begin to dose sutomatically and the "DODR LOCKED ™
incdicator lght will flash, D€ NOT open the doorwhils the ight is ashing (1 tekes sbout 15 seconds Tor the lock o
closel.
G The "D LOCKED™ Indicator Bght will ghvw until the cleaning cycle Is completed or cangelied, and the oven

termperature has conled.

When the Self-Clean Cyde is Completed:

1.

2.

The time of day or “End” will sppear in the display window and the " Cln™ and " DOGE LOCKED ™ indicator ght will
continuge 10 giow.

{3nce the oven has conled down for shoul 1 hour and the “DOOHE LOCKED® light has gone out, the oven door can be
opened.

Eng® is slill in display and the “On® indicator remaing on, press STOP CLEAR pad. The dme of dey will appear
i the display.

Stopping or Interrupting & Self-Cleaning Cydde
it beoomes necessary o stop or erupt a seifleaning cycle due to oacessive simoke or firg:

Pugh the STOR CLEAR pod (I2).

Dince the geen has cooled dosen Tor sbout 1 hour and the "DOOR LOCKED " indicator light has gone oul, the gven dooy
can be opered,

Correct the congilion which caused the smoking.

Hestart the selfclean oudle onge all conditions have been ¢orrecied.

Use care whan opening the oven door after seif-cleaning cycle. Stand 1o the side of the oven when opening
ot air or steam which escepes can cause bums.

DO NOT force the oven door open. This can damage the automatic door locking systerm. Use caulion when
the door after the selbcsaning cecle s completed. The oven may sl be VERY HOT.

14
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General Cleaning

Cleaning Varigus Parts of Your Range
Before cleaning any part of the range, be sure all controls are turned OFF and the range is cool. Remove spillovers and heavy
soiting a5 soon 85 possible. Regular cleanings will reduce the effort reguired Tor mgjor cleanings later.

Surfaces

How to Clean

Alurrinureny & Yinyl
Lontrol Panel and Trirn
Fleres

Lse hesl, soapy water and o Coth. Dry with o dlean gloth,

Before dleaning the control penel, Tum all controls 1o OFF and remove the conirgl

knobs. To remove, pull each knob straight off the sheft. Clean using hol, soapy waler
ang g disholoth. Binse with a clear water and a dishcdoth, Be sure 1o squeers excess
wigler from the cloth before wiping the panel; especially when wiping around the
cordrols. Excess water in or around the conlrals may cause damage to the apphiange. Be
sure i rinse the cleaners as bluish staing may ooour during heating and canmot de
removerd. To replace knobs after deaning, line up the Hlat sides of both the knobr and
the shafty then push the knob into place.

Glass, Painted amd Plagtic
Body Parts, Contesd Knobs
and Decorative Teim Pieces

For general cleaning, use tol, soapy water and g cloth, For more oifficudt sofls ard busil-
yp gregse, apply a houid detergenmt directly onto the soit. Leave on soif for 30 1o 80
minules. Ringe with & damp gioth and dry DO NOT vie abresive cleaners on any of
these materialy; they can seratch, To remove control knobs, Tum 1o the OFF position;
grasp firmly and pull straight off the shafl To replace knobs after Jeaning, line up the
flat sides of both the koob and the shatt; then push the knob imo plece.

Staintesy Steol {(some
miodels] Oven door & drawer
front panel

Cleaners made especially for stainfess sieel as Stainless Stesl Magic, or other similar
cleansrs are recommended. Ahways Tollow the manufaciurer’s instructions. Be sure fo
rinse the Cleaners as bluish stalns may oogur during heating and canmot be rermoved.

fyven Racks

Hemove racks. bes “Rermoving and Replacing Oven Racks™ under Dven ventls} and
racks. Use a mild, abrasive deaner, Tollowing manufacturer's Instrugctions. Binse with
clean water and dry. Alter deaning the racks, rub the sides of the racks with was paper
o g Cloth containing a small amount of baby ol or salad ofl dhis will make the racks
glick easier intn the rack positionsh,

Porcelain Enamel

Brodier Pan ang nsert, Door
Liner, Body Parts and Warmer
Drrawer and Drawer Cavity

{entle scouring with 8 soapy scouring pad will remove most spots. Rinse with a 111
sotution of clear waler and ammonia. i necessary, cover difficult spots with an
armmania-sovked peper towel for 30 1o 40 minstes. Binse with dean water and o damp
cloth, and thern scrub with 2 soap-filled scouring pad. Binse and wipe dry with @ clgan
cloth. Remove all deaners or the porcelain may become damaged during future
Feating. DO NGT use spray oven cleansrs on the cookion.
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General Cleaning
Cooktop Cleaning and Maintenance

Priey 1o using your cookiop for the frst tirme, apply the meommended Conlop® Cleaning Creme (P 22-4007 8 1o th
ceramic surface. Clean ang buflwith 5 paper towsl or g 38 Scolch-Brited®  Bloe MulibPumose Mo Soratch Sorub Sporges {ses
imstruelions belowd, This will make deaning easier when solled from wooking. The special cookiop cleaning cream lsaves o
proferthee finish on the glass to help prevent soratehes and abrasions.

Shding aluminum or copper clad botiom pans on the cooldop can cause metal
markings on the cookdon surface. These marks should be removed immediately
after the cooidop has cooled using the conkion deaning crearm. Metal marks can
pecorne permanent i not removed prior o future use.

Covkware oast ron, metal, ceramic or glassh with rough botioms can marlk or
serateh the cooldon surface. Do not shide anything metal or glass aoross the
conkion. Do net use vour coolkdop as o cutting board orworl surface inthe
kilchen. B net cook foods divectly on the cooktop surface withou! s pen. Do net
cdror hesey or hard objects on the glass cookdop, they may Cause 1o crack.

Cleaning Recommendations for the Ceramic Glass Cooktop

Betore cleaning the cooldop, be sure the controls gre turned 1o QFF and the cooldop & COGL

D ROT use a cooklop cleansr on o hot conkiop. The fumey can be harardous 1o vour heabth, and con
chemically damage the ceramic-glass surface.

For light to moderate soil:

Apply a Tew drops of CookTopdk Cleaning Crems directly to the cooliop. Use o paper towel or 8 38 Scolch-Brite®® Blus
Mult-Purpose Mo Soralch Scrub Sponge to cean The entire cooldop surtace. Make sure the cookiop s cleansd thoroughly,
feaving no resichue.

For heavy, burned on soil:

Anply a few drops of Cookinp® Clesning Creme directy 1o the solled area. Bub the solied area using 2 3M Sooich-Brited®
Blye Mulli-Purpose Mo Soraich Sorub Sponge, applving pressure g5 nesded. Do not use the sponge vou use 1o clean the
cowkoion for any other pumose.

1F soils rermaln, caretully scrape solls with a metsl raror blade soraper, holding soraper at a 30 degres angle to the surface.
Hemove oosened soils with cosldop deaning cream and buff surface clean.

Damage 1o the ceramic glass cooklop may ocour i vou
use arry sorub pad other han a 38 Scotch-Brite® Blus Multh-Purpose Mo
Serateh Scrub Sponge.

Plastic or foods with e high sugar content:

These types of solls read be removed immediately I spitled or melled
ot the cetamic cookton surface. Permanent damage Guch as pitting of
the cookton surfacel may occur 1 not removed immediately. After
turning the surfacs elements OFF use a ravor blade scraper or g metal
spatuls with a milt and sorape the soll from the hot surface (a5 lus-
bratecd). Allow the cooldon 7o cool, and use the same method for heavy
o burned on solls,
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General Cleaning

Do not use the following on the ceramic glass cooktop:

» Do not use abrasive desners end scouring pads, such as metal snd
some nylon pads. They may soratch the coolkiop, making i more
difficult to clean.

* Do not use harsh deaners, such as chiloring blgadh, ammonia or ovon
cleaners, as they may vich or discolor the cooktop.

» Do not use divty sponges, doths or paper towels, as they can leave
soil or Hint on the conkiop which can burn and cause discoloration,

Spedial Caution for Aluminum Foil and Aluminum Cooking Utensils

1 Aluminum Toll
Lse of aluminum ol will damage the cookiop. Do not use under any croumstanges.

&y Alursinsurs glensily
The melting point of aluminum belng much lower than that of other metals, care must be
fakern when slurrinum pots or pans gre used. i sliowed 10 boll dry, not only will the

Do nod use
cleaners on g hesled
surface. Fumes could be
Rarardous. Walt for

areq 1o cool befors
cleaning. Do not use
cleaner cream o clean
porcslain, paint or
Aumringm because I ean
damage the surface.

may gifect the ceramic glass surface.

Care angd Cleaning of 5tainless Steel Sainless Stesl models only)

s migcels are enuipped wilh stainless steel sxterior parts. Special care and cleaning are
reguired for mainisining the appearance of stainiess parts. Please refer 1o the table
wovided at the heginning of the General Care & Ceaning seciion in this Use & Care
Rlarial.
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General Cleaning
To Remove and Replace Oven Door

T Remigve the Oven Doy

1. Open the door o the fully opened position.

2. Pl up the lock leceted on both hings supports and engage 1 in the hinge levers, You may have to apply a Hile dowmaarg
pressure ot the door to pull the locks fully over the hooks.

2. Grab the door by the sides, pull the bottom of the door up and toward vou 1o disengage the hinge supports. Keep pulling
the bottom of the door toward yourwhile roteting the top of the door toward the renge 10 completely disengage the hings
levers.

T Replace the Ceen Door:
1. Grabthe door by the sides; place the hinge supports in the hings slots. Open the door 10 the Tully opened posilion.
2. Disengage the lock from the hinge levers on both sides.
Nete: Make sure the hinge supports are fully engaged before unlocking the hinge levers.
3. Close the gven doon

The door is heovy, After rermoving door, lay 1 Eat on the floor with the inside of the door Tacing down,

m:k in ngrmad Lockengaged HINGESLOT
pusition for deor rermoual Dosor rermoved from the range

Removable External Door Glass Panel
Applicabie anly 1o models with an externagl glass panel not held with o frame. This desion alkeas yvou o dean the inside fage

T Remiove the External Door Glass Pensl:

1. Hemove the door as explained sbove amd lay the door Tlal

2. Uhsing a sorevediiver, remove the B sorewy Taslening.

3. Grasp both sides of the glass peneland slowdy pull 1 out of the door upper mgiding. Lay the glass flst

To Replace the Exierng Dooe Glags Pangh

1. Grasp the sides of the glass panel and carefully Insert the glass Info the door top mouiding.
2. Beplace the 5 locking screws.

3. Heplace the door onto the renge.

several personal injury.
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General Cleaning

To Remove and Replace the Storage Drawer

Use the storage drawer Tor storing cooking wlensils. The drawer can de removed 10 Taclitate deaning under the range. Use
care when handling the drawer.

To open the storage draweer, push the draveer In gently and b wdll spring open. To dose, push the drawer untibvou hear
click, which indicates that the spring s compressed, end the drawer is dosed,

A sage Tu remove the dravwee:

Drawer T Pull spty drawer out to the roller guide stop.
£ TR the draveer up and pull B out over the rollers,

T replace the drawee:
» 1. fnsert the rear end of the drawer into the opening.
}_‘j& . 2. Fithe drower endd rollers onto the guide ralls.
e e 3 Push the dravwer inuntid 11 siops, then 1Y o sliow the rollers 10 clear the roller guide

stop, and push in.

Recalibrating Your Oven Temperature

Yo gven thermostat has been precisely set ot the Tactore. This setting magy differ from vour previous oven, howeser, S0 your
recipe tmes may not give you the resulls you expect 1 vou think that the gven is cooking too hot or cogl for vour recipe fimes,
vou can adiust the thermaostal so that the oven conks holler or cooler than the temperahire displaved,

To Adjust Dven Temporature:

1.
£.

5.

Pust the BAKE pact (=),

Sel the temperature b B5PF Q28790 by pushing and holding the UPF ARROW pad AL

Within 2 seconds, push angd hold the BAKE pad undi the special 2 digh displey appesrs. Helease the BAKE pad @
The display now indicatey the emount of degrees offset between the orlginal faciory temperature selling angd the currem
temperature setiing. 7 the oven control fas the original factory calibration, the display wall read "00

The temperature Can now be adjusted up or down 35°F (7903, In B9 (190 steps by pushing and holding the UP A or
DOV ARROW pad N, Adiust untit the desired amount of degress offsel appears in the displey. When lowering the oven
temperatiure, & minus sign will appear before the number 7o indicale that the oven will he cooler by the displayed
amount of degrees.

When you have made the desired sdiustment, push the STOP CLEAR pad (B 1o go back o the time of day displey.

Note: The adiusiment made will not change the seifleaning temperature.
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Before you call

Sodutions o Common Problemns

Before your call for servive, reviow this Bst | may save vou time and expense, The st includes common goourences that are
¥ 4 % B

niot the resuit of delective workomanshin or materials In this applianze.

OUCURRENCE

POSSIBLE CAUSE/SOLUTION

Barigs is not lsvel

Foor instathrtion. Place oeen rack i canter of cven. Place 5 lovel on the oven milc adjust

leveting gt base of range undl the reck s
appesr aul of aligrment { counterion i not

fovel Wher range is lowel, cookiop may

S an ]
R

Woat, vhstable ooy, Be suem floor s level and can sdeguately support rengs. Condact a

catpentsr o ool segoing o sioping Hooe

Kitehen cabingt misaligrenent i

v ke renge sppear o be unievel Be surs cabinets

are spuary and hove sufficient room Tor range dearance,

Cannot move sppliance sasily.
Appliarce must be scoessible for
service,

Catringls not sqlars oF sre DU e oo Solt, Contact o cabinet makar to gompet the

proshilem.

Cortact bullder or instalier i make sppliance soopssibls.

Carpeting ivierferes with aege. Provide sufficnt spese so range can be [fted oswer

gl

Entire range or oven does not operate.

Make sure conddolug & tighlly into outist

Service witing is rwgt complele. Cordael vour Sears Serdge Centyr, ingtatling sgant or

aythonred serdger.

Powor sutage. Cheor house lghis to be sur.

saryies,

Call your ral sloctnis comparny Tor

* Oven control beeps andd displays F1, F3
or PG

Electront conted bas d
st boeping, Program o
contact your Seary Servine

o agai, 1 Tt

clod & fault condition, Push CLEAR o slesr the display and
curs, o Tault numbar, Push CLEAR sng
Certer o an authorized servicer,

Cven Hoght doss notwork.

Bemdage or Hghlen bulb. See Changing Quen
Instngctions.

Light in this gwmnr’s Guids Tor

Surface unit does not beat,

Mo power o the soplisncs. ©
Crperate” ir This Aveid Service Cheokdish

nock stons onds “Entire Renog or Oven Dogs Kot

Incorrgot control setting. Make surg the correct sonteod is on for the surface unil 1o be

used,

Seratohes or ghrasions on conkiop
surface,

Cemrag paliches such g sall or sang belween coskion and ulsesily can Cuse soreichay
Ba surg cookion surface snd bottorms of uteestiy arg dean before usage. Small straiches

e net wHfpct cooldeg and will become legs 4

sitsle with fime,

Clegning materaly pot recommendsd for ceramic-glass coskiop have been used. Sep
“To Clesn the Cookion Glass” section undsr Genersl Clesning.

Comloware with rough boltom bas heen used

. Lise smooth, Hebbotiomed conlosare,
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Before you call

Solutions to Cormmon Problems

Metshmarks.

Shiding o seraping of metsl ulensils on conidop surfase. Do not slide matel glensils on
cooking surfaze, Uss o ceramisglass conidon clesning oroam i remove the marks. Soe
“Tes Tlean the Cookion Glass” section undar Genersl Tleaning.

Browen streaks or specke.

Builowers arp oooked onio surfacs. Use razor blsds seraper o remiove soff. See 7 To
Ciean the Cookitop Gless™ seotion wgher Generst Cloaning.

Arpay of diszeloration with metalic
shsan,

RMingrsl deposits from water and oo, Bemose using a corsmic-glass sookiop desning
crparm. Use covkwars with cean, diy bottoms,

Boor baking results,

Rany Tacten affect bering resuits. Make surg the proper rack posiion s used. Canter
foot inthe oven and space pans 1o sliow sir o oiioulsle. Alow the sem 1o prehest o
the set tempersiurg Defore placing foot in the over. Try sdjusting the recipes’
rscommangded temperature or baving time. I you Teel the oven i too hot o7 conl, see
“Recalibrating Your Owen Temperature™ soction in this Use and Carg Guide.

Fannoise during cooking operation,

A voding far may automstizally torm oe and off 0 cood internal parts. s normal, and
the Tan may continug 1 run even sfier oven & turned off

Flarmes inside gven or smoking from
vant,

Excausivn spilewers in oven, Seb self-clzan optle for & longer clesning Hme.

Excassive spitlovars in oven, This is novmsd, especislly for ple spillowers or lrge amounts
of geeage on the oven botlom, Wins up excasshe spillovers before starting the self-
closn cpcda. I flamies or excosshe srmoke are proserd, stop the self-daar oyl ang follow
the staps under "Stopping or iferrupting the Self-Clesaning Cycle™ in this Use and
Cars Guide,

Oven smokes excessively during
broiling.

Controllss not set properly. Foliow instructions ender “Setting Owen Controls™ in this
Use ard Carg Guida.

Make sure oven 5 apened 1o Broil $top Position,

RMest too cioge tothe glement, Reposilion the rack to prosids proper dearanes boebwesn
the et ang the slement. Frehest ol slement. Pashest brodl sloment for s

seEring.

The insert on brotler pan wrong side up engd grease net drsining. Alweys place insert on
the broler pan wilk ribs up and slofs down i allow oresse 10 orin infs pan.

Gresss bas Bolt up on oven surfaces. Regular clesning is netessary wham brofing
frovuanty, D gresse o food speliers cause maessive smoeking,

Self-clearing cycls does notwork,

Controlls ool set property. Follow instroctions ondsy *Oven Cloaning™ in thiv Use ang
Care Guids,

Self-clesming cycle was interupted. Stop tme must be 3 10 4 hours past the start ime.
Fesibory stops undst "Sopping or Interrapting the Self-Cleaning Cycle® in this Use
anyd Care Guids.

soil not completely removed aftor soif-
sleaning cpcle,

Hargd clean hottom, Trant wp of seen, frame o door ares outside oven seal before the
saif-cleaning is starind. These sreas are nol in the seif-clearing sres, but get ot
grcugh o bun on msidue. Bumnaed-on residue can be deaned with a stiff ngion brugh
ared waler or mdon sorubber. Be carelul not i damsgs the ouen seal
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»  Bpes de unidedes para calentsr
Vortingidn y refilfas de hormo
faambiando la luz delt horng ...
Aluste de oy controles del homo .
*  Babe (HOFBATT Lo
»  Chosstion de abre en of horno
» Bl {Asar g s parills

Lirnpleza del homo .
Lirnpiszs general
Regulacion de ia temperetura ded horno
Lista de verificacitn pars svitar lamades

BRPVHEHY BBEPS v it e e rrases

Garantia de la estufa deslizables
GARANTIA COMPLETA DE U ﬁglﬁ} PARA TODAY LAS PIEZAS

Siodentes de un afie desde ‘e fesha da instalacion, sloura de las pleray no funcions e Borms sdecuads debido 3 un defecto de material o
fabwizseidn, Sears s reomplazerd ¢ Topaesrd, 5 nugstire opoidn, gratuilsmanta,
Su cubiarta de vidhio cerfmive estd protegida por ure garantla Emitads adicions| desde ol 2% al 57 afie.  Esta garentfa le proporsions
resgisee de cuslauions de los elementos calpfactoms superiorss que resulie defeciuesg, de la jurta de silicona cauchatada deteriorada ©
e by subdierls de vidhio gue se agriete debido a roturs Wrmice. Esta geranta ng oubre of daho o roturg debidoe a mel uss del disnts.

Siongls

EL SERVICIC BAJD LA GARARTIA ERTA DHSPOMIBLE PORIERDOSE BN
LIS ESTALROS LKIDOS.

mrotucte s usa Der olros mondsiios gue no sean los normales ded hooen e geraetiy anterion s Sl vilida dursnts B0 diss,

CORTACTO CON SL CENTRG DE SERVICED SEARS MAS TERC ARG EN

Exta garaeds I olorgs certos derpchos loosies ssoscifices v usted tembidn pusds terer oios derpchos gue varksn oo un selado a7 ol

Sears Rochugioandg o, Dent. 217WA Hoffman tuistes, L 80173

Registro del producto

-1 &5te espacio, insoribs la Techa de compra, modelo ¥ nimero de serie de sy producio. Ud. encontrand o modeln y ¢l
nirrers de serie en ung place de dendificecidn, Lo plca o518 Incalisade al lado lzgaerdo de la estuTa v ex visible cusndo a
puerka del homo esta ablerta o en sl interior de B gavets en s perts laters! de o estufa.

Bode! Mo 78940,
Mo de serie

Fecha de compra
Guarde estas instructiones ¥ su boleta de pago para consultacion fulurm,
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IMPORTANTES INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea todas las instrucciones antes de utilizar el aparato

Guarde estas instructiones para futura consultacién
Este manusl contieny Imporiandes menseins de seouridsd, Simpre e vy obedercs todo mansaje de segunidad.

Este o5 e simbols

havir g it g Ul oy o olres, @ ocasionay defie al prodecto.

sexan

ineliza vng siluscidn vy peligrosa, 1 cusl de e ser evilads puets soasionar praves herdas v hasta s moeriz.

rcdies wnm situscitn de poligre inminende, I cual de no s gvitads puede oossiorar haridas lves o defios & produgto

Todos s menssins de seoumidad entificarsn o pebgre, o dinfn ¢oms redusie o desge de heridad v sdemiy fe dirde B gqus puede

e 51 opo sion les insbruggiones.

» Teda estufa pusde indinarse.

» Yon las instrucciones de instaladon,

» Heridas o las personas pusden ogureie.
» instals la fijacion gue viene con la estufa.

Para reducly e riesgoe de indinacidn, la sstula debe ser asegurada con la instalacién de las
fifaciones gue vienen con la estufa, Pars verificar si las Hijpciones han side instaledas
correctamente | retire of paned inferior o gevets de selmacenamisnio v verifigue gue las fiaciones
asten bien colocadas. Consulle las instrucciones de instalacidn pare una buens instalacidn,

»  Retire toda ointa pdhesive v empaguetado antes de
usar b estufe. Destruve el carton v las bolsas de plastico
después de haber deservueilo o estufa. Mo permits gue
ks nifios juegen con of material de empaguetads.

» Instaleciin apropiade- Aseglrese gue su aparato
e5té bien instaladado v puesto a tlerre por un
técnico calificade de acusrdo con of Natioal Electrical
{ode ANSI/NFPA No 70- (itima edicicddn y los requisitos
tocates. Instale solarmente con las Instrucdionss provistas
con 2 ernpaguetads de s sslifa

Prequnte e su congesionanio por un igonico calificado v
i servicio aulorizado. Aprends come destonectar 1a
sstufa del cortacirenilo o de ko cajs de fusities en gaso ds
BITISIGENCia.

»  Servicio o esuario- No repars o remiplace ninguna
ploza de su aperate 8 menos gue se ke reconends
fos menusles sopecificaments Culaguier ypo de
serdicio debe ser hacho por un eonico calificads. Esto
rechucind o riesgo de heridas personales o de dafios 3
aparstc.

»  Munga moedifigue o alters lo constitucién de una
estuta moviends Ia patay niveladoras, ni of
alarvhrade, ni los fijadones de anti-indinacidn u
oive parte del sparato.
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El apoyerss, pisae o senfarse en lp
puerta o en la gaveta de evta estufa pusde soasionay
graves heridas v tambiée dafios al aperate. Mo permila
gue s nifos juegen o se suban sohre lg estufs, B peso de
U rifie sobiee e puera abisrta puede hacer gue &sta s
ncling, causando graves quemaduras u olrg tpo de heridas,
Lra gaveta abierta cuando esta galienle pusde ocasionar
OFEVES QUEMATILITES.

Moy use ol horno o B gaveta de
sntibiar {5 equipada) para almacenamisnto.

No alamacens objstos de interés para log

rifis en oy armarios gue estén sobre la coding. Bl nifio
gue trate de sublr sobe a estufe para sleanzarios podris
fastimarse.

Murnca wiilice su aparato para
calenriar o entibiar la pleza.

» Alrmacenariento sobre o dentro del aparate- Log
materiales inflamables no deberion ser slmacenasdos
et g un Borng, of sobres o unidad, of e les gevetes
{51 eguipadal. Esto incluye o papel, ol pldstico v ko ropa
roney Hrgs de coring, recipientes de pldstivo o toaliag,
a6l cornio Hguides imflamebles. Mo almacens seplosivos
cone latas de aerosdl sotre o dentro del aparato. Los
materiles inflamables pueden sxplotar v ocasionar fusgo
g dafios als propiedad.




IMPORTANTES INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

»  HNo deje a los niftos solos- Lo nifios no debern ser
deindos sulos o sin ptoncon donds ol aparato osté
fungionamdo. Mo les permita sentarse o pararse sobre
nigura parte del apareto.

»  NOTOQUE NINGUMNA PARFTE DE LA SUPERFICIE DEL
APARRATO, AREAS CERUA DE ESTAS UNIDADES,
ELEMENTOS CALIEMTES O LAS PARTES INTERMAS DEL
HORNG O DE LA GAVETA DE ENTIBIAR {51 EQUIPADA]L
Las superficies o los slementos del homo pueden extar
calierdey aun que ssten de color gsourg. Las areas cscs
de fa superficie pusten estor o suficientemenis calisries
parg causar guemaduras. Despuds o antes del usg, no
permita gue lz ropa u otros materisles inflamables eslen
e contacto con estas areas hasta que hallam enfriado.
Estas areas son: la plancha de cocinar, las areas fremie 2
la plancha de cocinar, las ranuras de vemitacidn del
horne v bas areas cercanas @ ellas, b puerts del homo vl
verianilia.

»  Use urna vestinrerds apropiade- No uses rops gue o5
suehis u holgade cuande utitice ol apereto. No pongs
o ropa o otros materiales nflamabdles en contacto conlas
areas calientes,

»  No utilice sgus o haring pera spagae g fusgo-
Apague el fTusgo con b tape de una sarlén o use
soa causticn, un guimico secn o un extinguidor en
aesrosil,

» Lusnde caliente substendias grasosas, tenga
cuddade. Puedse aoasionar un Tusgo 5t es calermado por
rucho tismpo.

»  Inilice unicamente log soporbes pars recipientes gue
25tén secos- Lus sopories gque esién himedos o
mojades puden ocasionar guemaduras 2 causea del
vy, Mo permida que Ios sopories estén en comaclo ton
las superficies callentes. Mo uiiice una toalls o un papel
parg rermpdazar al soporie.

»  No calients rediplentes de comide gue estén
cerrados- La presidn al interior de estos pusde
hacerlos sxplotar v ocasionary heridas.

»  Retire la pusrte ded horno de tode estufe ingtilizada
si evta va sor almacenadn o destruida.

IMPORTANTE- Ho trate de utilfzar of horno darante un
covte de sleciricidad. 51 no hay slectricidad, spega su
estufa. %I no apags & horme v gue b slectricidad es
restablecida, ef horno pueds seguir fundionando. La comids
qus dela sin cuidado puede guemanse o deteriorarse.
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Less controles eléctricos pusden

sar dafiados con frias temperaturas. Cuande utilice su
estufa por la primera vez, o 5i ne ha sido uiilizede por
mucho tiempe aseglrese que no havae sido expuestes a
temperatures mids plas que PP Fpormis de 3
horesy antes de conectar su estufe o suministro
sléctrive.

INSTRUCCIONES IMPORTANTES PARA
UTILIZAR 35U PLANCHA DE COCINAR.

*

Suber que peritlas controfan cada vna de ks
cpusradores.

Liilice ure sartén de temafio apeopiado. Ede anarato
estd equipado con guemadorss de diferenies tamafios,
Elia wtensilios conm las bases aplanadas v 1o
suficiertemerde grandes paca cubrir tods o ares del
guemadorn Uillizer utensiiiog mds pegushios pusds
exponer parle del quemador v ocasionar quemaduras de

Los miangoes de los viensilios deben ser colocados
hadla el interior v no sobre otras unidadss de
superficis- Para reduciy o viesgo de nquemadurss, ol
ercendido de matadales iInflamabiles v los gerames
prasionades de casualicgad. B mange del ulensilio debe
ser eolocado hacla el imerin? v no sobre otres unidedes de
supericie.

Muna deje oy guemadoress con alta temperatura
sin cuidade- Los dervames acasionan humo y derrames
grasosos gue musden encenderse, o una sarldn que ha
calentado por mucho Sempo puede derstine.

I
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Celineadores protectores- Mo ulilice peiftula de
alurninium a a base del horne L otra parte del aparato.
Solo utllizels para culyle Is comids cuande sste
cociéndola. Cuslguier olrg ulilizacidn pusde otasionar un
imgendio, uns slecirocusitn o un coraciouiio.

Utensilios de cocing envidriados 5610 alpunos Hpos de
giensitiog de vidrio, de vidrigfcermica, de cerdmica
pugden resistie s tempereturs del guemador de su
plancha de coginar Verifigue las recomendasiones gel

fabiricanie sobre ¢ uso con as planchas de cotinar,

Mo utilice cublprtas docorativas- 5 un guemador sy
ercendido scoidentalmente, la cubierta decorative se
calertard v podia deretirse. Las cubderias callentss
podran ocasionar suemaduras 5 las toca. Le plencha de
gocinar famiién podiia ser dafada.



IMPORTANTES INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

PARA PLANCHAS DE COCINAR S5OLAMENTE

» Mo lmpie o utilice une plancha de cotinar que esté
rota- 5 o plenchs de cozingr se romps, tos productos de
firnpiera © los derames pusden penstrar enellay
pischucly un eson de electroruciBn, Usme a un Bonicn
calificads inmedistamente.

»  Limpie ef vidrio de ta planche de cotiner con
cuidade- 51 utiliza ung esponjs mojada pare mplar
derrames en una superiicie calierde, tenga cuidade de no
guemarse con o vapor Algunos productos de limplesa
puden producir peligrosaes emanaciones < se les usa sobre
arsas miyy calieniss

»  Evite de raspar ol vidrio de la planchs de cocinar con
ohistos muy flados,

INSTRUCCIONES IMPORTANTES PARA
UTILIZAR 5U HORNO.

»  Tenge cuidado cuando abra s pusria ded homo o la
geveta de ertibier 51 eguipade). Porese ol lado de s
estufa cuando abra la puerta de un homo calienie.
Parmila gque sl humo v ef vapor se escapen antes de
retiear o de colocer comida en el homofgavets de
eridibian

»  Marntengs of condugto de ventiladon del horng sin
obstruceién. La rejilla dal homo es1d ubicads delrds de
b plancha de cocinar a 1o derecha. Tocar eslas arsas
cuando e oo estd encendide puede coasionar graves

ralor cerca del conducto de vertilacidn, Estos pueden
darretitge o encenderse.

»  Colocacion de las refifles del borno/gevets de
entibiar {si equipedal Slempre cologue lag refillay del
horne en la posicion deseada cuando & homo o ks gavels
gsten frins. Siia relills debe ser desplavada cuando ¢
hosrne este funcionands Tengs bestante cuidade. Utilins
s sopories para reciplentes v oofe la refilla con ambas
margs hasta recolocaria. No perits que estos soporles
estén an combacto con ks slementos callentes del homo o
de la govets de entibler Betire todo vlensilio de o ejills
artes oo moverls.

» Mo utitice fs cubeta parrillera sin su accesorie Lo
cubela parrilen v su scoesono permiten que lo grasy
gestes v eslé lelos del calr de o parilla.

» Mo cubra el accesorin de [e parrilla con pelicula de
aluminio, Lo grase gue queda Tuera podils encenderse.

» Mo togue la bombilla de luz caliente con ung tela
mjada. Esto pusde romper la bombilla. Antes de retirar
o remplzzar B bombills descongcle o aparato o corle &
surninisteo eléctrico.

GUARDE ESTAS

IMPORTANTES INSTRUCCIORNES PARA

LIMPIAR 50 COCINAL

» Limiple la estofa regularmer e pars mardener todas
los paries sin grosa gue pueds enenderse v causar
wrt incendin. La coblerta del escaps de vendilacitn ¢ oy
filiros de grase deben astar mplos. Mo permita gue s
grasy se acumule en lg cublerta o en o filtro. Los
depdsitos grasosns pustden encenderse v caugar un
incendio. Cuande calierte comida bajo lo cubieria,
enclenda o verlifador Consulte las instrugciones del
fabricards pars lo impleze.

» Limpiladores de estufa y aerosoles- Slermpre siga las
instrucciones del fabricanie para su usoTengs en cugnta
gue oy residuns de os mpladores ¥ agrosolss maeden
encenderss orasionando dafios v heriday,

HORNG CON AUTO-LIMPIEZA

» Limpis en el dido de aute-limpieze unicaments las
partes que extdn en la Hete del "Marnal del
usuario” Antes de auto-limpiar o hormo, refire ls cubsla
parriiers v cualguier otro ulerstio o comids del homo.

* Nouiilie limpisdores de horne- NingOn Bmplador de
oo comercial o de capa protectons de ninguna clase
dehe ser utilizada en en homo.

*  HNolimpie las empaguetadures ded home-Lss
empaguetaduras del homo son importantes para un buen
seliado. Tenga culdado de no frotarn dafar o desplavar lay
grmpaouetaduras.

» Retire las rejiflas del horno- B color de las refillas del
oo cambiand sl se les defe en gl homo durante e diclo
de suto-lirmpiesa.

La salud de algunos pajeros estd muy
sensitiva & los humos gue proveen del gido de suto-
impiezs de cuslyuior cocing. Desplace los pajeros on
otra hpbitadién bien ventilada.

ADVERTENCIA DE SEGURIDAD IMPORTANTE
el Caltfornis Sale Drinking Water v Toxic Enforcement Act
reguisre gl Goblerno de Californis de publicar una lists de
sustancias conocidas por ol estado come causs de clncer,
defacion de nacimiento u olms dafios reproductivos, ¢
repuiere gue se avisen s usuarioy sobre b exposicidn
gvertual a sustencias.

INSTRUCCIONES



ACUERDOS DE PROTECCION

Ery {os ELL
Acuerdos Maestro de Proteccion

Felicitaciones por haber hecho une compra infsligente. Su
reve producto Kenmore™ o5 disefiado y manulacivrado pam
muchos afios de servicio confiable. Pero come 1odo producto,
poddria regueny mantenimisnto preventivo o reparacidn enire
fiempe. Ahl ss cuand e tener un Acusrds Masstio de
Proteccidn e podria ahorar dinerg y molestiag,

Cornpire v giy Acuerdo Maestro oe Profegcite v proiéime oo
gastos ¥ fraslraciones inesperadas.

El Acuerdo Maestro de Proteccitn tambien avuds 5 edendsr

I vidha de sy nnevo products. Bsto 25 lo gue seincluye en el

Agverds.

& Servidoe Profesional por nuestros 12,000 especialistas
profesionales en reparacitn.

Servicio ilimitedo sin cargo por pleras v servicio en
odda repraraciin cubierta

Garpntia de "No-Himén™— reemplars su producto
cubiierio si oourren custrn o mas desperfectos dentro de
dove meses.

Resrplazo de Froducto s e producio cubienon

pueds ser reparado.

o  Verificacidn de Mantenimiento Preventive Anual 5 50
peticin sin cargos adicionales.

Pronta ayuds por teléfon — apovo por slélons porun
teonic de Sears en los progducios gue reguieren
reparacion en casa, mas la conveniencia de hager gita
parg reparacion.

Profeccién contra picos de sneegia o dafios eléeiricos
causados por fluctuacionss en erergla.

Resmbulso de alguiler s o reparacion de su producio
cubrierio toma mds Hempe de lo prometid.

Uria ver compres el Acoerdo, ung simple lamada telefdnica
es fodo o gue necesilas parg hacer oita para sy sevicio.
Puedes lamar a cuslguier hore, dia o noche o gonceriar ung

Sears tiene sobre 12 000 especialistas profesionales de
reparacisn, con acgeso g sobre 45 millpnes de pleras v
accesorins de calided. Ese e la clase de profesionalismo con
la gue pusdes contar para avuder & prolongar la vide de su
nueve compra por muchos afios. (Compre su Acuerdo
WMaestio de Proteccion hoyl

Algunas limitaciones v excdusiongs podeian aplicar. Para
precios ¢ informacién adicional, Hame al 1-800-827-6655.

Servicks de Ingtaladion Sears

Forg instalacion profesionsd de Sears en enseres del hogar,
abridores de puertas de garaje, calertadores de agua v olrgs
artfculos mayores del hoger, en BUL Hame al

1-800-4-MY-HOME®

Ca

En Lanada
Acuerdos de Mantenimiento

S compra Hene valor mayor porgue puedes depender de
Sears Howed entral® para serviclo. Con sobne 2,400 Téonicos
de Serdcios v mas de un millen de pleras y accesorios,
tenemos oy herramientas, piesss, conocimiento v destreras
pard asegurar nuestio compromistr Le damos serdicio o o que
vengdemas,

s protucto Kenmore® es disefiado ¥ puesio a pruehs pars
provest muchos afios de operacidn confiable. Pero como todo
producto, podiis requerty sevicio entre empe. B Acusrdo de
RMartenirmienio Sears le ofrece um programs de servicio
ncomparable g un precio mégicn.

Ef Acuerdo de Mantenimients Sears:

Es 50 maners de comprar serdicio pars o mefana g precio
te hoy
Elirning facturas por reparagion como resultado de uso v
desgaste normal
Prosese apoye via (elfons de un Bonico de Sears en
productos gue requieran reparacitn en case

- Aurgue no necesile reparacitn, provee Verificacidn de
RMantenimienio Preventivo anual, o su peticidn, pars
asegurar gue sy producto £318 en condicionss apropladss.

Algunas limitaciones podrian aplicar. Pera més
irrformacion sobre el Acverdn de Marmtenimisnto de
Sears Canada,

Harmre al 1-BO0-361-5665.

I
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Caracteristicas

de la estufa Controles de homo slsciidnico con  Conroles de los Interruptor de ks
relo] y contatlor de tiermpo elementos superiores iz gei norma
|

Breve descripcidn de
las caracteristicas de
sU cocina eléctrica.

Yertiacion del
hearmg

Luz imteriorne
del hoano
Elemernto de Asar Hoer
Autolimpiarie

(23 Rejilias del
- Homgo Ajusiahies

WManija de puerla
S UDA ez
{isefio varls con &l
mogeio:.

Puerta delanters
del fiorno en vidrio
{gisefio varla con &)
oo

Lajon de
almavenae ton
manijg irlegrada
o caidn de
almavenae ton
MATHE B SCRTG
inoxicable {lisefo
Parills de Asar varia con gl

oo
Los contratopes
de ceramics
{colores v disefios 5 ’ é -
puaden varian ; ] Hemenio
Elemenio -
65!»9!3’
rye e vienio
- J : Dbl
Elermenio -
Superficie callents luges Plancha de
inglicadioras LoCingr Ceramics
Mota: Las
caracteristions de su
cocing pusden variay

segdn of models,
32



Funciones del panel de control

Hote: La mingleria bdsics tlene ung configuracitn exterdor de distintas apariencias en diferentss modelos de
ehtctrdomasticos. E5io no £a0a su manets de funcionan Los controles que se muestran agud puenden no ser idéntico o kos
coiroies de su horo; son s6io representalives.

LEA CUIDADOSAMENTE LAS INSTRUCCIHONES ANTES DE USAR EL HORNO. Pars uso satisfactonio de su homo aprenda a
utitizar las diversas funciones gue se desoriben a continuagion.

STOPR LIEAR {UANCEHLAR - Se uss pers BOTONES DE DIRECCION HACIA ARRIBA o MACIA ABAID -

X s , e Bo . . ! I
cangelar cusiguier mode del horpe Ltilizados con los botenes de funchisn pers slegie B temperatus del f:;-(}ﬂ( [RELEH]
previgmanty seleccionado swepls o morne, ol Tlemps de congidn, o empo de pamda fruandn programs un S8 UBE PAGE RBONGE

R il dis y ol contador de lemo tigrnpo te parade sulermdtioed, 3 bom, bora de limpigzs v aendmetrs, Eg s det s,

BAKE [ROANEARL S uss
pats selsocionat E‘f!t‘i‘uf}
e hornesto nommal ™

LUHCES DiEL

IHDHCABOR - Bulas
ey musslran que
BROIL [A0AR A LA mede pstd o uso.

PARILLAL-~ S s Dars

orar el motds COOK TIME [TIERAPD
varishie dp sser a la DE HORNEADD] - St
parilla.

Ul DERE selercisnmar

QELF CLEAN |LIMPEZA) I duraridn def

----- - S s L | thempe te homnests.
szslecs;x,mr gf mogio di 1 | flgunes modplost
aulclimpigza.

HORNG, PRECALEMTAMIENTO y LUCES DE SEGURIDAD— &l ingicatior  TIMER SET/OFF STOP TIME [BOTOK DE
“MORNO” brillsed ada vor gus of homo se enceedsrd para maniener la FCONTADDR DE TIEMPL).  PAREE Uilizadn pers
farmperature siustade. B indicadny *PRECALENTARMERTOY” brillars Se USE DETE PrOgrEEnaT o terminat ol lempo de
cuande el horme o activade pars funcioner por ja pimeig vez o sl i cangetsr of contador te I, p“f“jc’ S u»sa:;m
tormperature desesds es modifizada x one temporsturs més ali gue la tirnns, Bl contador de con TIEMPL DE HQF“,H_EQ
femperatura actugl, B indicedoy “CERBADD™ exiard ntermitente hasis Hpmns fo comienzy i PEFS Programar un Do
que 1s preris se clere migniras que of dolo de sute limplezs aulé destione b coogidn, ¢ ?’ffﬁf'?"r&?f3 g rerbarode s
fungtionands. Se andande constantements hasta que s puerts se dlere. suuipde).

Se puede programar el horno para : HORNEAR normalmente, HORNEARcon sincronizacién
automatica, ASADO, AUTOLIMPIEZA

I

Mode: B homo no fundionard s e bora en el relol no o518 ajustada.

JONVLST

Silenciamiento del panel de control:

Cuande se selecciona ung fungidn, se escuchard un "bip" cada ver gue se aprimma un gontrol. 31 se desea, se pusden
prograrmat los controles pare gue fundionen de manera sifenciose. Gprima y mantengs oprimido $TOP TIME @ Diesnds de
7 segundos, & control emitied un “bip”. De esta mangra, se impsdind gue los conlroles suenen cuando s oprima un control.

se guisre gue ks conlroles suenen mevzzmenwe Basta con opriml v mantensr gprimido STOP TIME . nuevamenie dunante
7 senungos hasta que se escuche un “bip™.

Conversion de la temperatura carennei Celsivs)

£l control elecirdnico del horno esté programado pars fungionar en 5F (Fehrenheil} desde que ha sido envipde de Tabrica.

Para cambiar I temperature de Fahvenhielt o Celsiug o de Celsiug o Fabrenhett {ol control no debe en modo de
operacidn Hormeo o Limpiezal:

1. Oprimas BROIL @ Aparecerd la palabra "~ " enla pantalia.

2. prims ¢ manlenga oprimide l FLECHA HACA ARRIBA A haste que aparsecs THET en la pantaila.
3. Dprima y mantengs oprimido BROIL @ hasta que sparezca F ¢ 0 en la pantalia,

4. Uxrimz la FLECHA HAUIA ARRIBA o HACIA ABAJD ~g para cambilar F o ¥ o ¥ a F.

S Plse cualguier botdn de direccidn pare regrasar al mado de operacian,

G



Reglaje del reloj

CARAUTERIETIVAS BREVES
* Regloje del reio

*  Reglaje del minutero
HOTA: Bl homang
ngiorard sila hora en gl
relal no 2518 spastads,

® Ovoa
® Probent
@ Door Locked

Nota: B hormo no funcionard sila hora en gl relol no estd ajustada.

Reglaje del reloj
Cusndo se enchufe b esiufe por primena ver, o cuando se interrumpa su suministro #l€tnicn, ka pantalls se pondid ¢
pafpacear 12007

1.
£.

Oprime CLOCK SET ().
Erios B segundos gue siguen, Oprima v mantengs oprimido la FLECHA HACIA ARRIBA A o ABAJQ v hasla gue
apatercs b hora del dis correcta en la pantalla

Netar B rednd no puede ser programado a cuglquisr momenin del homeo o durente o cido de implsea,

Reglaje del minutero

1.
£.

».
Y

Oprimg TIVIER SET/OFF (im).
Pulse en ba Botdn I FLECHA HACIA ARRIBA . parg aumentar 2 Hempo de minuto en minglg. Pulse vy mantengs
pulsado e botdn de direcoitn la FLECHA HACIA ARRIBA A para aumentar ef dempo en intervalos de 10 cada ung | E

54 i,

Lo parrtalla del crondmelro muestra o conten en minutos hasta 1 minuio. Lusgo, 8 parntalls muestra o conteo en
seoundos.
Cuando el tempo programade se terming, el crondmetrg sonard 3 vecss. Continuard a sonar 3 veces cada 60 segudos

hasta gue e botdn TIMER SET/OFF 53 pulsadio.

Nate: B crondmetro no sirve para empezar ¢ termingr la Coodion. Se pusde usar come un crondmetro en o cocing que
somard cuando e tiempo programado halla explrado. Bl orondmetro puede ser wsado s6lo o durante una de las funciones del
home. Cuando o5 usado lunto 2 otras Tunciones del homag, sbtlempo aparecera en o pardalla, Para ver olras funciones, pulse
el hottn comespondisnte s ese fungidn,

Para cambiar of contador de tlompe cuands todavis estéd on use
Cuando o crondmetro estd en uso, pulse v mantengs pulsado o botdn de dirgridn FLECHA HALIA ARRIBA A o HALA
ABANI ~g para pumentar o disminuir el fempe.

Para cancelar of contador de tiempo armes de gques haye expirpgdo of tompo -
Oprima TIMER SET/OFF (m).

34



Seleccién de los utensilios de cocina

Pare meires resulados y shorrg de energla, esooia loy slensilios gue fengen las stguienies caracierfshicas:

aplanadas gus hagen bush coniacio
cor la superficie complets ded
guemador Verifigue sison planos
rotando ung regla sobre 1o base. Mo
gebe haber espacio entre s regls v
base de ta serieén,

Meorte: Slermpre utilice wiensifios para su
Lo apropiado. Siga las instrucgiones
gl fabricane. Algunos ulensilios no

*BUENQOS

]

asas plene v ledos rechos.

apey gue cubren adecusdemente.

B pest del mange ne ingine a s

sarlén, Le saridn ootd bien
balancesda,

* B s de la saride debe ser
adecuadn o ke cantided de comids
gue s prepars o sl emaio dg
LrugaTor,

« Juz pxlz beoho de un maiztat gue
conduzes bien o calor,

= Facil e hmplar.

= Siemne fate de el o difmetrs
il casercda ) difmatio del

¥l

o

MALDOS

* Sarkéngs curbadas o gue sz iadeen.

» B osaridn sobre pasa of quernador por
mids e 1727 o 12mm.

* Llnornangg sy pesado oling la

» Lasarldn o mds pegquetis o mds
ararde oo 9 guemagorn

pueden ser sados en el homo o enla gupmadior,
slancha de cocinar,
¥ Lariénes especiales com depdsitos pars langostas, planchas o ollas de presidn deben ser wiitivados strespetan los

reguisitos anies mencionados.

Caseroles y soportes especiales

Los  Wekscon fondos plangs

ade'cuatdos para usarse enla cubderta
astan disponibles en ba mavori de lay
flenday de srivulos de cocing v en lay
ferreteriay,

MO USEdoseiementos
1l plancha de cotionar no o518
sguipads con glemento de puentel
parg caleriar grandes caruslay Como
asadores o planchas vl daje la comida
e losutensilios de cocinagr hervir hasts
gue serue. Lo superfice de debsjo de
lo carvels puade decolorar o romper
la superticle de video de b cocina en
a5las sHuaciones.

Soportey metalivos: Ho use soporiss
metdlicos. B fongds de las caceroles
glebe estar en conlacto dirscto conlos
alemenios de supeficie,

35

MO use un wok gue exté squipade
vor un anillo metdlive. Dobido a que
este anillo sprisions of colur, la
superficie de Ia cubleria pueden
varse daftados.

Para oz medelos con cubieria fise
o witlrin, s8lo pueden usarse woks
con fonds plane {3in anillo de
soportel.

I

JONVLST



Coccion de
superficie

NOTA: El vidrio volwerd
verde cuanos ios slementos
de superficie extan en g
posicion de apagadn
despugs de haber sido
utifizados a agrande
irfensidad. Este fendmeno
ex normal v ef vigis
voleard a su color Barco
inicial despugs de haberse
compietamente enfriado.
ol Blanen solamenish

Programacion de los controles de superficie

1. Cologue kb sartén sotre gl guemador.

£, Presione y gire 1o periila de control del quemador hasts el sjusie deseado.

3. L luz de sefial se encenderd cuando uno o mas de un guemador £si¢ encendide. Apague
siernpre ef quemadior anles de retlrar 19 sanén.

Mot El gjuste para mejores resuliados dependerd del tamefio v ded tipo de visnsilios
utifizados, v de la cantidad ¢ del tipo de comida preparada.

Ajustes Tipe de comidaype of Cooking

HE A0 Parg comenzar l mayorta de las comidas, herbir g
agua, asar ¢ la pamilia

S EMED Fanierer un hetido krio, espesar salsas v
merclas, vegetalss ol vapor

(EAIMED-LOWY Mandener la comids coclendo, escalfar, guisar.

L3 (MG Rardener fibio, deretir, cocer g fuege lento.

Lo aiustes sugeridos en o tabla de arriba se basan en o concidn en sarténss no muy grussas
de sluminio con fapa.Log ajustes pueden varkar usangdo olro tpo de sariénes.

No cologque objetos come saleros o pimisntercs, soportes de cacharonegs

o enmitums de plésticn encima de e plancha de codinar cosrdo o5t en uso. Bsios
otdelos pusden derretirse o encengerse. Los soportes de vasllas, s toalias o o maders
puaden sncenderse sl eslan muy gerga del guemador,

Vidrio ceramico de la plancha de codnar

B! vidrio cerdrmico de la planche de cocinar tiere alamibres de calertar sldcinicoy gue esidn
orelizados debsjo de b superficie del vidrio cerdmizo. El disefo de lp plancha de vidrio resalia
&l grea donde esldn los quemadores. Lo mids imporiande a5 gue el didmetro del guemsdor
iquale o didmetro de 1o sacén. Bl calor eg ransmilide o traves de b supsrlicie de o planche de
rocinar. SGio debe usar sarignes de hase plana. El calor gue se extiends alrededor de los
q&ewmwm dependerd del tarmafio v del Tipo de uiensifios viilizades, del ndmero de
guemadores en uso v del gjuste de ios guemadoress. Estas argas estdn lo suficieniememe
calieries parg cavsar suemaduras.

Lo planche de cocingr no debe ser utlfivads como une tabls de cortar o como supericis de
teabuain. S dela caer obletos pesados encima de la plancha de cocinar, 85te pusde rajarse. Lag
sarténes con bases rugosas pueden raspar s plancha de coclnar. No es recomendado de
codocar la comida dirgclamente encima del guemador &in wlensilios pues serd muy dificl! de
frrpiar v o comide que queda pueds ocasionar un incendio. Munca utilice ta parille U algo
sirtlar sncima del vido cerdmion.

Tipos de unidades para calentar

UMIDADES DE CALENTAMIENTO IRRADIANTES REGULARES {slounes modelos)

El diserio del vidrio cerdmico muestra | localizacidn de las aress de calentar,

Las perilas de control s usan para gjusty g nivel del colermtado; as perillas necesitan que ser
puisadas cuando esidn en posicidn de spagado (OFF) ¥ luego girarkas hasta s posicion deseada.

Ung brillants area que se extiende mds alld del borde inferior del utensilio de cocing indica que
éa‘ife a5 Y peﬁufeﬁf} par‘es &l :}Ufemad:}r La periila t:ie w*‘rtmi res '?'*eﬁe gue eslar spustads 8 un

auper Ficke wi e Le Ed i”z dfei ndicador bf»iasm?*

Mota: Un protector incorporado apegerd automaticamente e quermader imadiants st lg
termperaturs gel vidrio cerdmico sxeede un fmite establsdido.
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Coccién de UNIDADES DE CALENTAMIENTO IRRADIANTES EXP&HﬂiBL£$§aEgunQ§ m@dgiﬂs}

L. bota unidad combing las coracipristicas de una pequena o gren unidad de calentarmiento regular,
3 ¥ pﬁl’flﬁlﬁ Sy ventals privcipst es de permitie & use de ulersiioy grares o peguelios subie of misme
masrmador, hacendo gue s plancha de cocingr see mids flexivle. Lo niveles de caltr son
siustaddos con ung perilia de cortred espedial pars los utensilios més pegueiios Liilics las
graviscionss may peguetas. Pars vlsnsiios méds grandle ulitice las oraduadionss mds orands, la
superfiche entera del quemador calentard. La bz ndicadors de s superfice calisnis se
arcenderd cuands of guenader esté engendido.
Hote: Cuande wilice iz parte exterior gl gquemader, Is parte intetior hage un cids de engendido
y apagacky, siouiends ol exterior del guemnador

Luces indicadoras
Hay 2 tioos de uces de control gue brillardn en su estute: luces indicadoras de superficiey luces
irdicadoras de superficie coliende.
» Las luces indicadores de superfice estén localizedas on ol panel de contred. Brillan

cuarcie cuslguisr guemador o encenddide. Une verlTiadidn g las uges despuds de nater
Parilz de control de sements Tarvinadks 2 permite de var 3 fodos los conroles e518n apagados.

imecliante expanidiole » Las luces irdicadoras de superficie caliente estén lowlizades debajo det vidrio de la

plancha de oocimae. Gsas se encenderdn cuando 2l area o cotgion se caliente v seguing
brillande hasta gue of vidrio de la planchs de covingr se halla enfriado. Las luoss se quedaran
srcendidas sungue los controles esten an OFF

Ventilacion y rejillas de horno

Algunes modelos vienen eguipado con un vertitader gus trabaje bajo ef ¢iclo de horneado v anto-

fimpieza para manteney todos los componentes & una termperaturs fria, B pusible gue este vendilador continue
trabajando aun 5 b estufa sste spagade v trabejars haste que b sstota ost todalments fria.

Cifm oo |

citn del borms Localizacidn de la vontilacidn del home

£l horro tiene una grille de aeraditn del lado derecho del panel anterior v es visihle al abrir ia
puerta del home Coando el horne esta encendido, aire tibio sale por las rejifas. Este ventlado s
recssatio perg ung huens croglacitn de aire en el homo v pars obilener buengs resullados con
el homeado. NG obstruya los regillas. S hace esto, pusde ocasionar problemas de cocditn, un
fuego o dafios 8 su aparaio.

L)
Fara fijar las rejillas del horne %
MEMPRE FE LAY REJLLAS DEL HORNGY CUANDD EL HORNG 3E ENFRIE (ANTEY DF PONER EL =
FORNC BN FUNCIONAMIENTOL Siempre use guentes cuando el homo estd en fundionamiento. %
=

Para retirar gna rejila del hoeno, tee b redilla hacla afuers hasta que se detenga. Levanle
Facia arriba v tive hacla afuera.

Para remplazar una rejilla, pongs la rejilla sobre los rieles de la pared del homo. Indline s
parte delarters de o rejills hacla sdelame v deslivels hasts ef fondo.

Cambiando la luz del horno

asegirese gue £ homo e desconenciado v gue todses les parles estén FRIAS antes de rermplazar o bombills de b bz No
enciends s e del homo dumarde un cclo de suloimpiess. Les altes termperaturas disminuiran b dunacion dels bormbifia,

Er algunos modelos, ung fuz intems se encenderd cusnds 1 puerta del home se alre.

Pueds encencier o iuz del home a0n cuarelo b puents est cerrada usando el inferrugior ksaltzade en e comirgd del homo elecrdnicn.

En ur homo gue se suio-dmpis, o Bmpars se encuentng con una cubierts de vidrio sostenidha por un soporte de slembre. ESTA
CUBIERTA DE VIDRIO) DEBE ESTAR EN U LUGAR CADA VEZ QUE UTILICE EL HORNO,

Para remplazar s bombilla del horno
T ASEGURESE QUE EL HORND ESTE FRIO
1. Apaga el surinistro sléctrion.
2. Utifios un guarte de cusro por s el vidnio se romps,
. Bempiace unfceme e con una bombilla de A0 Watls.
. Parg el hormo con auto-impleza, pulse el soporte de alarmbre de ur lado para poder retirano, cambie
la bombills y asenlrese de voleer 8 colocar tg cublera de vidrio.
37
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Ajuste de los

controles del
homo
CARALTERISTICAS BREVES
*  Hake {Hornear ® Ovoa
HOTAE Romo
funcionard si s ko en o b
® Door Locksd

relo) o estd gustada.

Note: £l hormo no funcionard st g hora en gl relol no estd ajustada.

Para reglar o cambiar la temperatura para horneado normal
Efhorno pusde ser programado pare calertar a cualguisr temperatura entre T70°F o S50°F (857 8 287°(C).

Mot B control del horg tene un mécanismo de seguridad instalado que apagard
el horne stlos controles han estado encengidos por 11 horas v 59 minuios.

Pary reglay la temperatura para horogsads normab
1. Oprima BAKE @ *— ——" aparecerd en la pantally.
2. Enlos B segundos gue siguen, pulse &l botdn de direccidn HALIA ARRIBA A ¢ HACIA ABAJO . Lo pantalia mostrand

“EAROCF (17T La temperaturs pueds ser sjustada g intervaos de 5°F (190 utiltzando f botdn de dirercitn HACIA
ARBIBA A o HAUA ABAIO .
3. Tan pront como deie de pulsar ef botdn de direccidn HAZIA ARRIBA a0 HALIA ABAID Ny |, ol hormno comienea

scalertar g la temperatura glejida Cuande @2 panialla musstea @ temperaturs eiglids, el conirol sonard 3 veces.
4. Para cancelar b netidn de homear, oprima STOP {LEAR .
Para modificar In temperatura luego de haber comenzada sl hormeo:

1. %iesto usando &l crondmetro, pulse o botdn de horne v asegdnese que la ternperalurs de homeo aparecs en fa pantalia,
2. Puise los botones de direcoidn HACIA ARRIBA A o HACIA ABAJD ~ para aurmentar o dismingr i lempsmatura.

Para programar ¢l horneo continuo o 12 horas de Ahorro de Energia.

El horne tlene un dispositive de 12 horas de Ahorre de Energla gue desactivard ef horne 5 8ste o5 dejade encendido por més de
11 horas 58 minutos. B horne puede ser prograrmado pars 1o tomar en cuenda o dispositive v fectuar un hormeo continug,
Pary programar ef horneo contine

1. Puise el hotdn TIMER SETZOFF , G0 aparecerd en g pantaile.

2. Pulseymenisnga pulsado sl Dolon TIMER SET/OFF por S seoundos hasta escucharunsomido, L horas” aparecerd
en la partella pare homeo comug. B tempo del dia reaparecerd en g pantalia.

2. Paracancelaria fungisn de Rormeo Comtinue, mantenga pulsado el botdn TIMER SETHOFF por 5 segundos hastaescuchar
gl sonide, 12 horas” aparecerd en b pantalla, indicando as? gue f disposiive de Ahorro de Energia he sido activado.,

Para programar el bloqueo del horno

Ef control puede ser programade para cerrar la puerta del homo e mactivar los controfes det hormo.

Para programar o dispositive de blogueo del hornm

1. Pulsgelbotdn STOP CLEAR por 3 segunddos. “Loc” sparecerd en lp partalls, ks luz del indicador * Door Locked”™ (pusria
cerradal estard inlermiterte v o puerta se cermard sutomdticaments. NO ABRA LA PUERTA DEL HUORNC mientras gque la luz
ggle intermiterte. Lo pueria toma 15 sequndos para cetrarse. Una ver que s pusris esté cerrada, ol Yempe del dis aparecerd
e o pariaila.

2. Para amdar o dispositivo del Bogueo, pulse el boldn STOPF CLEAR por 3 sequndos. Bl control abring o puerts del homo
yiungionard normalments,

HOTA: S algin botdn es pulsado coando esti en modo de blogueo del horno, “Loc” aparecerd en fa panteila hastague libere of boton.
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Ajuste de los controles del hormno

CARAUTERISTICAS BREVES
»  Timad Bake (Homeado programagio)

Para reglar el minutero automético {sincronizacién del tiempo de horneado-si esta equipado}
COOK TINE o STUOPF TIME contealan el funcionamienio del hormeado programado. Bl contador sutomdtico apagend o homo
& las horas gue haya seleccionado con enterioridad. B horno puede ser programado pars smpezar inmediatarmsme ¢
apagarse automaticarn erle o empezar o homear may orde con un Clere automdticn.

Pary programar ef horng pars gue se endends inmediatamesie v se spague sutomdticamente:

1. Aseourese de gue el rely] del home masrgue B hora correcta del dia.

2. ologue los alimentos en el homo,

4. Diprima BAKE @

1. Bnlos B segundos que siguen, oprima la FLECHA HAUIA ARRIBA A o HAULA ABAID . En la pantalia sparecerd
CEROSFTFINCLT Le temperature se puede dustar en ingrermentos de BUF O1701 en mantenisnde oprimide b FLECHA
HACIA ARRIBA A o HACIAABA)G .

S Oprima COOK TIME . U0 se destellordn en o pantalla.

i,

G, Oprimels FLECHA HACIA ARRIBA A o HACIA ABAJD N hasta que aparece enla pantalls la duracion de homeado dessada.

Para programar el hormo pars gque se endenda a una hore preseleccionads v se apague sutomaticamernte:
1. Aseourese de gue el rely] del home masrgue B hora correcta del dia.
2. ologue los alimentos en el homo,

4. Diprima BAKE @

4. Enlos 5 segundos que siguen, oprime la FLECHA HAUIA ARRIBA A o HACIA ABAJKS N~/ En o panlalia aperecerd
CEROSFTFINCLT Le temperature se puede dustar en ingrermentos de BUF O1701 en mantenisnde oprimide b FLECHA
HACIA ARRIBA A o HACIAABAJO N

S Oprima COOK TIME . U0 se destellordn en o pantalla.

G Oprimels FLECHA HACIA ARRIBA A o HACIA ABAJD N hasta ue sparece enla pantalla la duracion de homeado dessada,

7. Oprima STOPF TIME “ El ternpo o cual se puede parar o operacion aparecerd infermilentes en la panialia.

2. Pulsels FLECHA HACIA ARRIBA A o HAUIA ABAJD ~v hasta que el Tiempo de terminado elelido aparerca en s pantally,

4. Cuando s controles han sido programados, e comteol o momento para comenzar ¢ de esta manera, termingr 2 1z hora

gue 1g sido programads,

Una voz que s¢ han roglado controles:
A, E homo se encenderd v calerdand o comida hasts alcanvar s termperaturs dessads,
o Latemperaturs o 1 hora del dial aparece en lp panialia.

Cuando se completa o tompo reglado on COOK TIME:

A, dAparecerd TENDT enla pantalia v el homo se apagerd aulomaticamende.

o Eleentrol emithed 3 "hip” cade 80 segundos hasta gue se oprima $TOP CLEAR .
Para moddificar [ temperatura o el Hermpo hege de haber comenzade e hormeo:

1. Puise el botdn de la furgion gue deses modificar.
2. Pulse la FLECHA HACIA ARRIBA a0 HALIA ABAJD N pora ajustar b programacion,

Tenga mucho cuidado cuands use ef contador autemdticn. Use el contador sulomdtico cuands cocine cames
curacias o congsladas, ast como s mayeria de las frulas v verduras. Los alimemios que se pusdan schar @ pergder faciimente
fales como la leche, hueves, pescado, came de res o de ave deben ser refrigerados primerg. A0n cuands han estado
refrigerados, no deben defarse en gl homo oor mas de 1 hora antes de comenzar 1 coogidn ¥ se deben sacar rapidamenie
una ver gue estén listos.
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Ajuste de los controles del horno

Horneade

Parg melores resuitados, callente ef homo artes de homear gallelas, panes, torkas, pastales o dulces, slc. Mo necesita precalantar
el hormg pars roslizer ls carmne o pary coner caserolas.

Los fempos de cocido v las Temperaturas gue se neceslan para homear un progducto pueden variar Beramente de sus aparios
arhiguos.

Prablemas de hormeo v tabls de sohxiones

Prablomas Corsag Cormaceion

Las galletas se queman |+ Los gallptss hen sido pussias env el |+ Pormita que o home pracalionio antes de coleosr @ comida,
BoF sricima Borne antes gue halla

s Suchas gelletas on g rgilta del »  Elis sarténes que permitan 20%m a 102 om (2°-47Y de eapagio
bBore. por togos lados.
» B pciplente osouro atsorbe gl »  Ules una ouiloula de alominis ligrs,

saler vy répido.

Los pavteles estdn muy |+ Los pasteles hen sido puestas gn el |+ Pormita gue o horne pracafionte antes de coleosr B comida,

reggros porengima o Borse antes gue halla
debajo. presslaniade complatamente.

Ly orefitla ot horeo esti oy beis o |+ Posicions blert [ ralills del horne

rrgy sl

* Bl Borno muy salienis *  Aste s temosralurs & ZHYH129C mengs gue omcomendads,
Loy pasteles no extin * Bl horno muy saliemin Agushs la brmpersturn 8 25901290 menos que b resomendade.
bisn horneados snel »  Hecipieniz de sy neoracts. »  Use b ialle del ecipinis ecomandeds en be mosta,
Lentre. »  Hewipionis no ostd on gl centrn del Do Posicions bisn b reflia del bomo v oolegue 2 recinipnis de il

i Borp. mwngra oue ballz Solom g 102 om 274 " de sspedis por togios
fados.

Loy pasteles no estin » Lo ostule st desniwlada *  Cologue U wse oo agua on ol contra gl home. St el mivel del
nvelados. agus esld desigust, consulle as eslrocsiones pars rleglar of
»  Elredipionis estd muy corc & 18 aparsio.
prarnd ded horre < b ejills moy *  Aseotrese gus kalls Solom s 0.2 om 27747 de eapaio por
feriz. todes lados
* Lo refills ostd desnivelsds. * Mo ouse recipionies gus estin desnivelados o sdentades.
tacomids no estd listes | » Bl homo ostd moy s »  Afustr i bnperstune 3 29920 mids qun o recomendado,
gusruedo el tiempo de
Loeicn so forming. » B hormg estd gy leno, *  fasgtrese daoretivar iodes B rgiiltes exceplo loy gue w s

ey

* B horng se ahre constanipmgnin, +  Abra g hormo solo desputs que ¢ Yempo de connidn mds corte
hatla fnrmingdc.

Circulacién de aire en el horno

St usa multiples recipiemtes, colonuelos come enla figura. S uss un solo reciplente, coldguelo en el ceniro del homo,

Pare una mejor circulacion de aire v mejores resullados ol hornear, centre los regiplentes 1o midis gue pueds. Permita de 2° 3 4°
msdgadas 5-100ms alrededor de los reciplemes v assgiivese gue sslos no se toguen uno 8 olre, 3 la puerta, alos lados o s ks
parte trasers del home, Bl aire calients debe Croular slrededor de oy reciplentes para que o galor se reparta uniformemente en
oo el horng,
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Ajuste de los

controles del
homo
CARACTERISTICAS BREVES
*  Broll fAgar s la parilla) @ Oven
® Prohaat
® Door Locked

BROIL [ASAR A LA PARRILLA]

a nueva estula ey equipads conun moderno gquemador infrarrgjo pars aser o b parilly. 5 usted
estd peosturmnbrade & aser 8 la parrills cor estfa de gos, obiservard una diferencia en la spariency de
la Bamna del asador. Usted verd una llame levemenie aed (proximadamente de 1747 que cubre
foda o refiile del quemador de aser. Bl guemador de asar se pondrd de color rojo anaranjado. £
calor se irradia hacly abajo desde o quermador pars cobertura uniforms Asegdrnese de gue 1o
axacdera gueds certrada directamente debaio del gusmador para obiisnsr mgjores resuflados.
Cotooue o reiilla cuando sl hormo esté aln friols asaders v 5u Inserin ;:zferrvf'te?% gus la grasa goles v

se martenga alsjads del interso calor del asado. NO use b asadera sin su inserin.
NO cubra of inserie con papel de aluminio. Lz grase sxpuests se puede incendiar,

Eri caso de gue se produscs un incendio en el horno, clerre la puerta del homo v apaguelo. Sl

anifs-nr! continda, arroje polvo de hornesr 0 use un extinguidor ds incendios. NGO arroje agua o Hariria 51 1 fuege. La haring

pugde ser explostae v o agua pusde causar un incendio gque se extiends v Causar kesidn personal,

?ara mgu!ar el Hama pam Asar =N

1.
£

i}prima BROIL .

Puise v manianga pulsade la FLECHA HACIA ARRIBA o HACIA ABAD ~g haste que el nivel de grillado deseado
émrezam er la pardalla. Pulse la FLECHA HACIA ARRIBA A par un grillado ALTO o s FLECHA Hﬁi‘:m ABAID ~
para un grillado BAMS. La mayorfa de slimentos pueden ser grillados a un nivel ALTE. Seleccione un nive! BAJD pare
gvitar un dorads sxcesiva ¢ seguedsd de alimentos gue deben ser bien cogidos,

Cologue e inserto en g asaders, luego cologue o slimento en el Inserlo. NO s 1o asadera sin ) inserto ni cubiea &
nserio. Mo cubra el inserto con pepel de sluminio. Le grass expusste puede ingendiarnse.

Colonue la gsadera en ba refilla det homg, Entrpabeir o puerta del horne cuande osté asand a la parilla.

Age un laod de o alimenios hasta que se doren; de vusha v cocing ¢ obro lado, Noeta: Siempre tire de la reilla hasta

gue legue al tope antes de dar vuaita o sacer 105 slimenios.
Cando temming de asar, oprima $TOP CLEAR .
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Ajuste de los controles del horno

Precalentamiento

£l precalentamisnio o5 sugerido cuando grille pedaros de bifter {refive la parlils antes de precalentar. Ls comida pusds
adherirse si g colocada en o metal celientel. Para precalentar, ajuste los controles del home en BROIL coma indica en lp
rinuteria O en fa seccion TCONTROL DEL HOBNO ELECTROMICO”. Espare hasts que al slemento se pongs rojo. usualments

esto foma heste 2 minutos. El precalertarmizrio no es necesario para Dien rostizar las cames,

Para rostizar

Hostize por un lado hasts gue 8 comida halla dorado; woltese v cose 1o segunds parte Sarone ¢
sirva. Slernpre tire la rejilla hacla sfuers 2 b posichdn “parade”™ hasts el borde antes de voltear o
tle retivar la comida.

Para calcular el tiempo de rostizado

El tlempo de rostizede puede variar, verifgue constantemente b comida. Bl empo no solo
depende de s distancia 8 1 cusl se encuentra del slemento pero tambign del grosor v del corte
de s carre, dal comenido sn grase v de oudn coids desee su carne. Bl primer lsdo necesita
siempre unos minulos mas gue o otro ledo. Las cames congeladas También necesitan mucho
mds tempo.

Trucos para rostizar
La parrilia v su rejilla permiten gue 18 grasa gotes v o516 lejos del calor inlenso del roslizador.

NO USE [ parrilla sin su refila. NO CUBRA Ba rejilla de pelicsds de aluminio. La grass que
se gqueds pusds encenderse.

siun ingendio oourre, deje b puerla del horne cerrada v apdgusto 5 el fuege
parsiyte, aplnue soda chustica sobire 2l fuege o use un extinguidor, NG eche agus ni haring
sobrre ef fusgo. La haring puede sar explosiva,

Stempre thre la refilla hasta of borde aviss de voltear o de retirar comida.

Truces pares la impleze del rostizadorn:

L
i

ey
g\f

-

Abre fa puerls 3 lo posizitn de
“naraca del asads” durante g
rotizads.

= Para hocer la impieza mas Tacl, cubrs i parte de sbajo de 2 parrilla de pelicula de sluminis. NG cubra o relille de s

parrilia con aluminio.

» Parg eviglar gue 18 gress se grille, relire b parilla del homo tan pronio como terming de coser. Use guanies porgue g
parrilia estd sumaments coliente. Deseche b grasa. Bemoje o recipiemte en agua calients abonoss.
= Limpie g parrilla lan pronio come Terming de usarka. 50 es necesario, use ssponjas de metal. $ frofa muy fuerte pusds

dafar la reiilla,
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Limpieza del

Homo

CARACTERISTICAS

BREVES

*  Tenga los siguienies
precaytions.

*  Preparendo sl homo
pars lg aulo-limpleza.

*  De syperar durante s
fimpiera,

Limpie ol armzsin
rEnust-

merin

\\.\
e Mo hmpis
w7 marlimenie
Limpis fa 21??! iutih j,{r;t;, E&;
- ampaguetadun
ngeri (R TR IR  H

mzruaimanie

Limpiando el horno auto-limpiable

Tenga las siguientes precauciones:

- Dele enfriar el horno antes de limplarlo.

~ Uge guantes cuando brople tods pante edema del homo manualmente,

Burante & dcloe de auto-limplera, o parle exlerior ge la pared puede estar muy
erte, MO dele o los nifos coroa del paratn.

apagads o sing pulse sl hoidn CANCELAR. Espers hasta gue ef homg se enlris,

MO use ringian Tips de lmplader comercial o de capas proteciorss pars homos, dentro o en alguna
parte det homo aulo-implable. NO limple b evpeguetaduea de e puerta del homo. Esta es muy
imporarte para que b puenta derre sdecuadaments. Tenga cuidadn de no frolar, daftar o mover
la empaquetadurna. MO use pelicuds de sluminio para cubrir la base del koo, Bsto puede afectar
la coccidn o la pelicuta podris derretirse v dafar la superficie del horno.

Ur horno auto-limpiable se irmpia solo 2 allas temperaturas Imds altas gue las temperaturss de
coveidn normales), lo cual eliming las manchas v las convierle en polvo que Ul puede limpiar
con un pefio mojado.

Preparando el horno para la auto-limpieza.

1. Helire cualguier derrame antes de comenzar ol cidlo de auto-limpisza, Para Brogdar, utilice
agua catierie abonosa ¥ un pafio. Los derrames grandes pueden ogasionar mucho vapor o
un ingendio al hacer contacio con allas termperaturas. MO peemite que os derramey de
ardoar o de Acidos omo tomates, jugos de frutes o s relienos de pastelss? se gueden en
la superlicie puesio gue dejan una manche sungue se Balla impiado.

2. Limpie (ode polve del barde del home o de o puerta fvea la dustracion). Estas aress se
calierian ko suficiente para produdr un polvllie. Umple con agua v jabdn.

4. Hetire lo pareilla v b plers adiunta, odos los reciplentes v iode pelivula. Bslos obistos no

resisten g allas lemperaturas.

. Las refiilas del oo deben dejarse dentro del hormo ¢ pueden ser reliradas. 51 se dejon
durante e ciclo de auto-impieza, su color se opacerd un poco. Despuds gue el ¢iglo se halla
terminado ¢ que el homohalle enfriade, frote los lados o las rejilias con papel encerado o un
pafte con acelte de bebé o pare ensalada. Esto hard gue o rejilla se deslize mds facilmente.

».
Y

Que esperar durante [a limpieza
Riertras gue el homo estd en operacidn, e homo se calienta a tTemperaturas mias allas gue las

normates. Los olores son lambién normales pussto gue lps manchas estdn siendo retiradas. Un
poro de vapor puede observarse por el congduclo de aire gue e encuenina encims del panel de
coritrol.

51 las menchas causadas por derrames mayores 1o sstan frotadas antes de lg impleza, estos
pueden encenderse y produche mds vapor ¥ olor que o normal. Esto es normat vy no debe causar
panico. S es necasario, utifice un ventilador durenie el cidlo de auto limpleza.

NOTA: Un sliminador de vapor en sl hormo comviere b mayorfa de las manchas en un vapor
incoior.

de auin- limpiezs de cualguier cocing. Desplace los pdlaros &1 ofra habitacion bien ventilada.
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Limpieza del

Horno
CARACTERISTICAS
BREVES
s Comienzo ded gido de
autolimpigza @ Oven
@ Prohoat
@ Door Locked
Morba - Durante el cicdo de sulo-linmpiers, by homillag se recallentan cuando sstan en funcionamisnio. Para mariensr
una largs durecion de las homilias, un mécanismo impide ol uso de gstas duramie ¢ ciclo de avlo-impieza. Una ver ¢
ciclo de limpleza terminado v gus se pusden abrir las pusrfas del home, lag homillas pueden ser utillzadas,

Comienzo del ddo de autolimpieza
*HRecomendamos un cigle de 7 horas parg un hormo e ey suclo, un Ciclo de 3 horas para un hormo mesdianamente
sucio y un oiclo de 4 horas para un homo muy sucio [para garantizar resuliados satisfactorios).

Ajuste de fos Controles pars ol Ciche de Acvtolimpleza:

1. Aseglrese de gque of reln] muestre ls hore correcta del dis.

2. Oprima SELF {LEAN , et gparecerd en lg partalla.

3. Puise la FLECHA HACHIA ARRIBA A hasta gue "3:00° aprezca en lp pantalla para un cicio de 3 horas, o pulse
FLECHA HACIA ABAID ~/ Nasta "2:007 aperzea en o pantalia parg Ooio de 2 hores.

4. Tan pronto como sulle sstoy FLECHA HACIA ARRIBA A o HAQIA ABAJD N, “0ULNn" aparecerd en la pantalla.

S. Ban promio comg los controles hallan sido programados, gl motor de cierre se cerrard automaticaments y elindicador

hurvingso *PUEHTA CERBADAY estard infermitente. NO sbra ks puerta misriras el indicador este imermitenie foms 15
seoundos para cerrard

. La bz del indicador "PUERTA CERRADA® seguind encendida nasta que el cidio de implera se complele o concgle, v que

& heyrmo halla entrisdo.

Térrming del Jddo de Avtelimpisea

1.

2.

La hora o "End ™ aparecerd en la pentalla v las luces de los indicadores “Cln™ y "PUERTA CERRADA”" continuardn
irterritenies.

Ura ver gue gl homo halles enfriado por 1 horg ¢ gue b luz del indicador “PUERTA CERRADA” se holls apagado, la
puerts del horno puede abrise.

L Selindicador "End” aparece enla pantalls v gue "UIn" et aun ercendido, pulse of boldn STOP CLEAR , La hora

apareserd en la partalis,

Parada o Interrupcidn del Cidlo de Autolimpieza

et
1.
2.

g5 necesario detener o inferrumplr un ¢itdo de autodimplezs debido @ humo excesive o Ingendio en el hormng
Oprima STOP CLEAR (g8).
U ver que ef orng halls enfriado por 1 bore ¢ que 1s luz det indicador "PUEHTA CERBADAT se halls apagade. la
pusrta del horme puede shrise.
Corriga la causa del hume.

MU fuerce 1 puerla del homo. Esto puede dafar el sisterma de clerre aulomatics de la puerta. Tengs mucho
cuigade cuando abra la puerta despuss de gue s hava completadn &l ciclo de avtolimpiers, va que e homo aon pusdes

Ei

extar MUY CALENTE
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Limpieza general

Limpieza de diferentes partes de su estufa
Armes de Implar suslguier parte de la estufs, aseglress gues todos los controles estdn apagados v que 19 estufa o518 il
Hetire los derames v las manchas dificiles tan pronto como puetla. Le limplera constante disminuird sl esfuerno de una

mptera a fondo.

Superiicies

{ome impiarlas

Fiozas de aluminig, vinilico
y mas delicadas dof pangl
de control

Use agus iabonosa y callents on un palin. Segue con un pafio Impio.

control Pera retivarias, tire 1a perilla de s sje. Umple con agua callente v jabonose con
ur pefio de valile. Aseglrese de escurrir tode el sgua del pefio anles de frotar
panel, sobre todo alrededor de los controles. Demestada sgua alrededor de los controles
puede datiar ef elecirodomestico. Aseglrese de remojar los impladores pussto que hay
matichas debidas gl calor que no pueden ser retiradas. Para volver a cologar fag perilias
daspugs de g mpiers, tate de sllnear s lados planos de s perilia v del gle) luegn
ervipue la perils hosta su lugar.

Ferillas de contrl, partes en
vidrio, pintadas ¢ de
plstion v piezas
decoratives.

Para Hmplezs genersd, use agus jebonoss y caliente con un patio. Parg menchas mds

de conbrol, the o perilla de su gle. Parg volver a colocar lag penilas, trate de alingar los
lashos planos de o perllla v del ele, luego empue ba perille hasla su lugar

Acere inoxidable {algunos
matdelas) Puerta v panel
feortal del homo

Ragic 0 olros son recomendados. Siempre shoe las instruccionss del fatricante.
Assolrese de remojar los impladores puesto gue hay manchas debides ol calor gue no
pusden ser retiradas,

Rejillas del hormno

e Yentiacion v rejillas de horno. Use impladores abrasivos suaves segon los
sty yesiones del fabricare. Enjuages con un pafio mojado v defe secar. Después de
Hrrpslar las refiffas, frote los lados de las refillas con papel encerado o un pafio con un
pono e acelle de bebé o par enssladay { exto hace gue as rajillas se desiizen mejor
sobig Iog sstanies),

Esmalte de porcslana
Parritla y pieve adiunts, borde
de s pueria, partss de la
gevete de entibiar.

Rasgue delicadaments con una esponia retirard 1a mavoris de lag manchas, Enjuags on
ung mercks de agua v amonfaco (111 B ey necesanio , cubra las manches con urk
toslls remofade de amontaco por unos 30-40 minutos. Enjuage con agus ¥ un paio
majado v lusgo frote con ung esponja jebonoss. Enjuage ¢ seque con un pafio lmplo,
Retire tode mplador o sing 8 porcelana puede dafiarse cuand vuehs a calemar la
estufa en el futuro. MO use los Irnpradores con vaporisador sabee la plancha de godinar.
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Limpieza general
Limpieza y Mantenimiento de la Cubierta

r e superficle de videle e oeme de mpleza pare cublertas recomendada, Frote con on
i s se ensucie ab eocingr, Bely crema esporial do Hmplera dela ure peilcula

vausar matess de metal an i superficie de b cublerti Eslas marcas ’3:.5"}:‘:"1 ser uiladas
inmedintamente dospeds do gue e cublerts se baye enfriscs usindo b oeme de limpless
pars cubiertss. Les marcas de metal poeden sar permanentes 5t ro se sagan snizs del
prdieione use di i

bos gtensilion de oocine Ide hinrrs fundide, moelsl, cordmice o vidrie con fongos Spares

pueden maroar ¢ mver 1o superficie de e cubierts, No destice nada que sea de metsi o de
i corne ung talda de corls o como

perficle de trabsje en b cosing. Mo coine siimentos directamente sobrs B cublerts sin

gar un viensilic, Mo dele ceer oblelos durss o pessdos sebre e Qublents de vighio, pues

plgdien guelrarna,

Recomendaciones de Limpieza para Cubiertas de Vidrio Cerdmico:

Para suciedad leve y moderada

Para aplicer i oroma de rapleza sobire I superficie de b cublerts, vse un o e alrasi, un paiio o una toslix de papel Frda By

superfiein Masty gque tods s sudiedad v s osng sean eliminedss, Tembié palethe usar u delergente pe rvar plalss stave. Aspntiese
e g by cubiaria sew enjusgads minusiosaranie, sin dejsr Rngun residue de del 1o o tde Hraplaciorn

Para suciedad dura v guemada

Use #l mismo mdlodo que pars suipdsd e vy moderada, Yoelve & aplissr la grema da limpiges v e:s,:bn;*.. e um 1* *3&@ df* spal hfmeds,
spar duranie aprosimaedamants reinta minulss pers sflojer b sudiedad de br superf iz suniedsd

D

ot e restregar pans propdsitos ﬁ"ﬁf‘ti’}f& a {ode cobor aruty So d exceshas.
Cuanan use Er:‘ a8 mﬁ‘ja 1:‘?5,3;3 "'Uiﬁf{:‘ s oo qus o estufs 5 e enfrisds completamaente v sumers ia &5 pm’“& ot 8 Agua arttes ﬁf&:‘ rw*tregm ol fres

sucia de ke a,,Jt:;:srLj.

el o raspader an un dngulc de
s hasta que gueds mgsts,

ST
m-a smm a upc cip tde v’iui‘i,.) cardmisn, Puede

LeuTrin dafio perman thal comp pioadurs de e superficde de fa tubis?“m?
3 pd s guilan inmedipdamente. Despuds do apagar os el
supserionss, use ue raspagior con bop deo s m:ta: 3 U cs;,éu.a :;fe rrgiat
CoE N usnly v raspe 13 suciscud de 4 mpﬁr " a,ahw;taa {
engpslra on by Bustracidnd. Bspors gue bs gobi
mdtode que nava e sucindad dura v quem
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Limpieza general

ios impladores en una
superficie calients. Las
Remaraciones pueden ser

gue sl fres o5l mds
gereada antss de lmplar,
Mo udilice la crema de
fimplers para imptar
prrcelana, pirtura o
Aurmininm pornue s
superficle podria quedar
dafiada.

No use los siguientes productos en la cubierta de vidrio ceramico:

s  Ho use impladores shrasivos ni gsponjes de resteegar, tales como espanjas
e motal v slgunes osponjas de nilén. EHas pueden ravar le cubisrts,
haciends mas dificl su Hmpleza,

s Ho use impiadores sbrasivos, teles cong blanguesdor de clorg, amoaniaco
& limpiadures de hornes, puss pueden rayar o descolurar lp cublente,

+  Nouse ssponjas, pefios o tosllas de papel sucias, pues pusden dejar
sucieded o pelusas en fa cubierta gue pueden guemarse v caugar
descolaracidn,

Advertencia para hoja de aluminic y utensilies en aluminic

1} Hoja de sluminio
La ulilizacion de hojas de sluminio defierd ba cocina. Mo wtifiza en ningdn caso.

2} Utensilios en aluminiy
Tenga cuidadio al wiiiizar Ulenstios en aluminio puesto nue el purdo de Tusion e &sle o5
rids Dajo gue e de otros metales. B o dela mucho tlempo en el walor, no sold en
utensilio se dafand pero Termbien lp superficie en fitre de vidrio.

Cuidado y Limpieza del Acero Inoxidable (algunos modeiosy

Alguns modeios estdn equipedos con plezes exteriores de acerg ingxidable. Se requiers
cuidade v limplera especial pera mardener la speriencis de ley plezas de acer ingxidable.
Por Tavor consulle 1 tebla provisla al comierz de s secgidn Cuidad v Limplioze Gengeal
de gsle Manual del Usuario,

I
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Limpieza general

Para retirar o remplazar la puerta del horno

Para retiray [o puerta del horeo:

1. Abrala puerts completamente.

2. e elgierre situado en cada una de fas bisagras de ambos lados v coldnueio en las palancas de las bisagras. Tendrd gue aplizar
une peguefis presién hacls abajo sobre o puerla para poder retirar el cierre de sus ganchos

2. Terre la pueds de cada lado, tre b base de g puerts pers arriba v hadls Ud. parg desalojarla g8 sus soportes. Siga tirendo

fa base de lp pusrta hadia Ud, v hadiendo un movimisnio de rotacion de b pante superior hacla 18 cocing pars desaiojar
completamente de lay Disagras.

Para rerplazar la pusrte del horms
1. Torre la puerta por los lados; cologues ks soportes sobre las renuras de las bisagras. Abra a pusris completaments.
2. Desalope sl geree gde 1o pelanca de las bisagras de ambos lados,
Mot Asegdress que los sopories de las bisagras esién complelaments en posicidn antes de herar sy palances de lashisagras.
3. Clerre o pueris del horme.

s puerta o3 peseda. Lusgo de refiara, coltgqueia o Herg con o parte inferior hadis sbajo.

m,__‘_‘__\

¥ Cigrre an posicidn {ierre en posicitn enganchagds, Agujers pera s bisagra
normial parg secar [a puerts puerts quitads del hueno

Panel de vidrio de la puerta exterior removable

4e encuenire solamente en s modelos con penet de vidrio exierior que no ssta soportado con un armardn. Bsta caracieristics
estd disefiade pars permitivie de limplar b pane inerior del panel de puerta exderior 851 como la parle inferma del vidrio interior
e lo puerta,

Para retirar of panel de vigrio de s puorta exteriorn
1. Hetire fa puerts como se muestre amba v cologuela en &l sueln
Z. Con b ayuds de un desarmadoe, rotie os § lormilios.

Para remplazar of panel de vidrio de la pusrie exterion

1. Torve 2 penal de vidvio por os lados v deslizae sl vidrio en iz parte supsrior de la moldu de s puera
2. Vusha g colocar 103 5 tornillos en su lugar

3. Cologus 8 puerta en s oodina.

KManipde e penel de vidrio con alencidn. B pangl de vidiio puede romperse 51l defe ceer sobre una esquins.

48



Limpieza general

Para retirar y colocar la gaveta de almacenamiento

Uitlize ests gabets pare guarder utensilios de cocing. La gevels puede ser retirada para Tacilitar
bz limplera debajo de o cocing. Manipule la gavela con cuidado. Pare abirir | gengta,
empuisls delicadamente ¥ se abrird. Para cemar, smipuje la gavela hasla gue ssouchs un olic,
e Ingdien que el resonte esta compresade, ¥ que b gaveta esld cerrada,

- R
T

Pary retirar la govets
1. Tire la gevels vacls hada gfuers hasts ¢ tope de los rdelgs.
2. Inchime lo gaveta hacia arrba v retirela de oy riedes

Pary rempslazar s gavets -
~ 1. Cologue la parle porlerior de g gavels en o aberlisa.
S 2. Cologue las ruedas de b gavels sobre los rieles,
3. Empuje o gavets hasta nue ssta se detenga, lusgo levntela para sobrepasar el tope de los
risles v empule hacla adentro.

Regulacion de la temperatura del horno

La temperatura en gl horno ha sido regulade en la fabrica. Lo primets ver que use e homo siga las lemperatures ¥ el Hempo
indficade en la receta. Soorsiders gue ef homo sstd demasiado callente o demasiado Trio, se puede ajuslar 8 temperatura.

Antes de regularla, snsave ura recela con una emperature mds elevads o méds oo gue le Temperalurs recomendada. Los
resultados del horneado le ayvudanin b deddir cual es g regulacion gue necesila.

Ajuste de Ia temperatura del horno

1. Oprima BAKE ().

. Ausie b lemperatura o SH0SF (297700 en oprima v mantenga pulsado la FLECHA HACIA ARRIBA A

3. En 4 segundos, pulse vy mantenga pdsado el botdn BAKE @ Basta gue los 2 digitos sspeciales sparercan en g pantalla,

Suelte o bolon BAKE . La pantalls muesing ba cantidad de grades gue separan &l gjuste de lemperaturs original de
f8rica v el gluste b temperaiurs actual 5 el control del homio tene ef gjuste origingl, Ta pentalls mostrard "00 "

4. Latempergiurs puede ser ajustads hacla ariba © hacls abajo de 359 {17900 en intervalos de 59 D190 pubado v
manieniendo la FLECHA HACIA ARRIBA A o HAUIA ABAKD ~v. Ajuste hasta gue ls comtidad de grados de diferencia
en o partalia. Cuande disminuya b tempersiurs del homo, el signo - sparecend en g pantalls delamie del ndmers pars
indlicar que el horno s enfriard oe o cantidad de grados indicada.

I

JONVLST

S, fuando temmine de hacer gl ajusle deseado, pulse STOP {LEAR pars regresar s hora en la pantalls,

Hotu: Los sjusles efeciuados no carmblardn b fermperatura de sutolimplers,
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Lista de verificacién para evitar llamadas
Usled puede avitarse ef incoveniente v los gostos de una lamada innecesaria ol servicio revisando esta ista de verficacion. Esta
Hsta muestra bos problemas mas frecusntes que no son g cause de un fabricado defertunsg de los pleras.

Usted sera Tacturado por la lamada de serdcio, durante el tlempo gue cubiee b ganantia, 51 ef problema no 5 o causa ded

fabriade defeciuoss de une plera.

Su nuevo aperato ha sido disefido cuidadosamente. Muchas veces, o que perese necesitar uma Hamads 8l Cenirg de serdicin
se puede arreglar con algunes sjustes gque Ud mismo puede hacer e su domicilis o son caractersticas normales de

fungionamiemo de su aparato en glertas condiciones.

SITUACION

POSIBLE CAUSA/SOLUCION

L estuta astd desnivelada

frgtaleidn imserumia. Colegue b il en of contro dad home, Cologue un nfeed sobre 8
eedille. Aduste las pates niveladoras om e bese de lp asiula hevls oue la redilly se nive
Cusride o estufs eatd nivelads, b plencha di cogingr punde sparecst desnibedads 5
plarche de codirar ne osld nivelads,

1

By no solide, ineslable. Asegdrse que of piso ostd rivslade v oue poede senoriar la
pening. Llpme 30 carpinterns ST LOregir U piss inginedo.

F desnivel det srmanio de s estufe pusde bacar apsrecer B estufs desniveiads. Asegdrse

nue ks srmanios sstén cusados v tenen suficiente aspacis para a cocing,

Mo puede mover of aparato Facllments EI
aparsto no pusds ser sccesible faciimente.

par corregh of probilema.

Corsubie ur carpinters pars hacer of anarats mds seoesibils,

Las stfombesy interfiersn con la coung. Deje sufisaniemente de esnacio para gue Iz astufs
pusds sev levartada sobee 3 eformbrg,

Lz estufa completa o of horno no
funcionan,

Ageairess gus of cable suin bler alusiado gn of anchufe.

B alarnbrado ng he sids terminade. Consolls con sy soants de servidho, sgoenis de
frlalaice o sord

o aulorizadio.

Corte de elciridded. Verifigue e luces de e cese pera ssegurarse. Ueme 5 50 copefils de
glectrizidad oesl pare of servicis,

*El comtrol dol horng susng v en 1z pantalls
aparece FLFR o FY

B conirgt glechrdmog he detectado une anomalls. Puise CLEAR para borrer 3 pariaila v
parst of sonighe. Beprograme of borme. 3 o anomalls so rpile, loms nets det nidmers de
stormaia, Pulse CLEAR v consulia un seryicio autonzsdn,

Las luz el borno no furkions

Cobgue o suste s bombiila Yes “Cambio de by luz del hormo” en ol Manual del
psneTis parg s instrucciones.

L arritdad de superficie rno calionts

i

Ricy gy sumindsir slécirico ol apareto. Verifigue jas otapes on Lo esbufs compleis o @
Boree ne funsionsn” que se erouenira en esta Bela,

Programagio de fos controles nedecuadn. Aseglrese gus ef contry! sdesumio el
ancandids pera gqus pueds user i unided de superfida,

Faspaduras o rasguiios sobre la plancha de
soxcirian.

Particuias dificiies come |3 ssl o lp srena entre B plancha de coginer v o ulansiios
pueden cavsar respaduss. Aspgiiese que | superficle de e plencha de cotingr v 1o besg
e bow etersilios estdn Faplas antes de usarly, Pex a5 rmspachaas oo gfactn by coton
¥ degaparocatie con of dempo.
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Marcays de metal

Dashizangde o rosandn los viznsitios do metal sebre ks superficie de la planchs de oodner
Moz desber los ¢lensilion de matsl sobre le superfice de lp piseche de coninar Use urs
cratri o mniees para refiest s marcas de e planchs de

JELI

lirriar o witinio de la planchs de cociner” an Limpiess Generah

Rayas o manchas marrones.

Lo gherrarmes han sigho oogidos en 1 supsrfizie | Liso una lama de sfeliar paers rativer las
restihas, Yo TPars Hragiar of vidrio de o plengha da coninar” en Umpiozs Gongral,

Arveas de descolovacion con brilio metilico,

wdsilos minersles el sous o de e comids. B
recimignies com by Dases Dmpiss v sees.

slos con ung crema de impleza, Use

falos rasultados al hornesr.

Ruches Taciores shectan of homeo. Aseglmse gue ke relita estd on buen lugar, Centrz 2
comiga v e aspadis pea pereilie 3 sive de cirouler. Procationtie o homs s g
temperature deseads sntes de colooyr s comida. Trate de sjuster las temparalurss
renernencatias y o Hempe de homse de sus recetas. 3 froe que of hom estd rmay
catiorte & muy frig, vos “Afuste de ia temperatura del horo” on of Menusl del
UBUaLD,

fusido del vertilndor dorsnte la funcion de
cacivsio,

B vertilador pueds 2
cornpenenies del eleciredomdlicn. B remal oue ot ventl

cusngio 3l herng seie apegads.

para anfriar algunes
ackor comfirug trabaiando adn

ioderse o apsgerae avtomaticeme

Ularnas desde of inferior dol homo o vapor
e i rejilin de ventilacidn,

i,

Drrtrames safves ghervire del horng, Ajuste of cigle de sute lmpigza por wn Hemps mds

large.

Drrarnes exvesives dentrn del homo, Bslo es normal, sepecislmente pars oy do pestel
¢ orasas on i base del hormg, Ompin los denames swoasivos antes de comenzar b suly-
Hrnpinza, S obsers lemes & vapor, pere of ciclo de sulndimpiors ¥ sige las etapes en
=Para parar o irtereumpir ef didle de auto-limpieza”™ en 2 Manual del usugric.

El horno proguce demasiado vapor al aser,

Lews conlrelss ne estan programadss sdpowsdams S eg instrusgiones en "Ajuste
de tos controles del horno™ on o Mangal del wsusric.

Aspgtress gue of boree exld ableno 3 |3 Posicthn de parar o] assdo.

Las warhes osldn mo girmente del asedor Vusken a colodsr be mils pars obiz

ey dad smadoe

ue spacis sul : %y ol glements. Prcalionte ef ¢f
Procatienty ol sl para cocingr oon I grilly ingangie

I ey By wanilles hedie arriba v By ranuess hecis
neiTsente.

i el horeo. Le Empleza frocuenle o8 necasaria
cuEndo ssa constantemente. Grsa gue 58 quets inpraonsds © menchas de comide
nupden CRUSET VBT gEg

Ebcigle de avuto-mplozs v fungiona,

Les controles no exlan progremades adesvadamente. Siga las stnegdiongs en
“Limpieza del horno™ on 2l Maruat de cousnio.

E cichs dde impieza fud intarumpids. B Semps de torming debe ser de 3 8 2 horas
dusnues da habee comenzade. Sige ke etapas on "Para parar o intornumplir of diddo de
auto-fimpleza™ on o Manus! dai usuaric,

Las rearichuzs o han sido retiradas despoes
ded ciclo do suto-limpieza,

Mes b mpladie 3 bese, 1o parle supserior, ¢ cadie o o pusrle & axlavior de s
ermpeayetacurs del horeg, B
nare s salientan o sufiden
WE N Civler de suis-impiozs. Log redduos pueden sor Brgiagos oo ue pefio de
NI Y S0ua o son une ssponia de nglon, Tenge culoade de no dader s smpaguetsdurs
et bt
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